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Wir legen viel Wert auf lhre Sicherheit. Deshalb bitten wir Sie, alle Hinweise und
Anleitungen, die mit dem Geriit geliefert werden, sorgfiiltig und vollstiindig durch-
zulesen, bevor Sie das Geriit in Betrieh nehmen. Dadurch lernen Sie auch alle
Funktionen und Eigenschaften lhres Geriites kennen. Bitte befolgen Sie sorgfiiltig

alle Sicherheitshinweise!
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WICHTIGER HINWEIS - BITTE SORGFALTIG LESEN -
BEVOR SIE DAS GERAT IN BENUTZUNG NEHMEN!

Alle Produkte von GASTROBACK® sind fiir die Verarbeitung von Nahrungs-und Lebens-
mitteln vorgesehen. Aus Griinden des Gesundheitsschutzes und der Hygiene diirfen
deshalb Produkte nicht zuriickgegeben werden, die alliéglich benutzt oder auch
nur einmalig gebraucht sind. Prijfen Sie die Ware nur so, wie Sie es in einem Laden-
geschaft auch tun wiirden.

Sie missen fir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur autkommen, wenn dieser
Wertverlust auf einen zur Prifung der Beschaffenheit, Eigenschaffen und Funkfions-
weise der Waren nicht notwendigen Umgang zuriickzufihren ist.

Ein nicht notwendiger Umgang fir die Prifung der Beschaffenheit, Eigenschaften
und Funktionsweise der Waren ist die Verarbeitung von Lebensmitteln zu Speisen
und Getranken.

Haben Sie Fragen zu Produkten von GASTROBACK® oder funktioniert |hr Gerat zur
Zeit nichteinwandfrei, bendtigen Sie Zubehér oder Ersatzteile fir Ihr GASTROBACK®
Produkt, dann nehmen Sie bitte vor der Ricksendung zuerst Kontakt zu unserem Kun-
denservice auf.

GASTROBACK® Kundenservice Hotline:

Tel.:  04165-22250
Montag bis Freitag (auBer an Feiertagen) von 8 Uhr bis 16 Uhr

E-Mail: info@gastroback.de




SEHR GEEHRTE KUNDIN, SEHR GEEHRTER KUNDE!
lhr never SLOW JUICER ADVANCED VITAL entsaftet Obst, Gemise und frische

Krauter durch Auspressen, wdhrend viele anderen Entsaftertypen die Lebensmittel
in sehr feine Sticke schneiden. Die PressMethode des Slow Juicers ldsst sich auch
bei Zutaten anwenden, bei denen Entsafter mit Klingensystemen keine zufriedenstel-
lenden Ergebnisse bringen. Das Gerdt arbeitet dabei mit einer auffallend geringen
Lautstarke und wenig Vibrationen, was die Arbeit fir den Anwender wesentlich
angenehmer macht.

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch. Dadurch kénnen Sie die
vorteilhaften Eigenschaften lhres neuen Slow Juicers am schnellsten nutzen.

Wir wiinschen |hnen viel Freude mit lhrem neuen SLOW JUICER ADVANCED VITAL.
lhre GASTROBACK® GmbH




SICHERHEITSHINWEISE
lesen Sie bitte alle Hinweise und Anleitungen, die mit dem

Cerat geliefert werden, sorgfdltig und vollstandig durch und
bewahren Sie die Anleitungen gut auf. Verwenden Sie das Gerét aus-
schlieBlich fir den Zweck und in der Weise, die in diesen Anleitungen
beschrieben werden (bestimmungsgemaBer Gebrauch). Ein bestimmungs-
widriger Gebrauch und besonders Missbrauch kénnen zu Sachschaden
sowie zu schweren Personenschaden durch gefchrliche elekirische Span-
nung, bewegliche, scharfkantige Bauteile und Feuer fihren.

Diese Anleitung ist ein wichtiger Bestandteil des Gerdts. Geben Sie das
Cerdt nicht ohne diese Anleitung an Dritte weiter. Reparaturen und tech-
nische Wartung am Gerdt, den Zubehdren oder dem Netzkabel dirfen
nur von dafir autorisierten Fachwerkstatten durchgefihrt werden (siehe:
,Gewadhrleistung / Garantie’).

Das Gerdt ist zum Entsaften von Lebensmitteln bestimmt, die zum Verzehr
geeignet sind. Verwenden Sie nur Bauteile, Zubehére und Ersatzteile fur
das Gerdt, die vom Hersteller fur diesen Zweck vorgesehen und empfoh-
len sind. Beschadigte oder ungeeignete Bauteile und Zubehdre konnen
wahrend des Betriebs brechen, schmelzen, sich verformen, undicht wer-
den und zur Uberhitzung oder Gefdéhrdung durch Elektrizitat und beweg-
liche Bauteile filhren und schwere Personenschéaden und Sachschéden
verursachen.

Fragen zum Gerdt beantwortet: GASTROBACK GmbH, Gewerbestr. 20,
D-21279 Hollenstedt, Telefon: (04165) 22250.

A ALLGEMEINE HINWEISE ZUR SICHERHEIT

e Niemals das Gerét unbeaufsichtigt lassen, wenn es an die Strom-
versorgung angeschlossen ist! Ziechen Sie immer den Netzstecker
aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht verwenden wollen.
lassen Sie das Gerdt nicht unndtig eingeschaltet und/oder an die
Stromversorgung angeschlossen.Dieses Gerdt ist nur fir den Betrieb
in InnenrGumen und fir die Verwendung im Haushalt vorgesehen.
Verwenden und lagern Sie das Gerdt nicht im Freien oder in feuch-
fen oder nassen Bereichen. Verwenden Sie das Gerét nicht in Booten
oder fahrenden Fahrzeugen.




e Uberprifen Sie regelmaBig die Bauteile und Zubehtre sowie das
Netzkabel des Gerdts auf Beschadigungen (Beispiel: Undichtigkeiten,
Verformungen, starke Abnutzung, Briiche, Risse, Uberhitzung, Korro-
sion am Netzstecker). Niemals das Gerdt betreiben, wenn Bauteile
beschadigt sind oder nicht mehr erwartungsgemald arbeiten, oder
wenn das Gerat Ubermabigen Belastungen ausgesetzt war (Beispiel:
Sturz, Schlag, Kurzschluss, in den Motorsockel eingedrungene Flus-
sigkeiten). Ziehen Sie bei Stérungen wahrend des Betriebs sofort den
Netzstecker aus der Steckdose, und lassen Sie das Gerdt in einer
autorisierten Fachwerkstatt Gberprifen. Versuchen Sie niemals, das
Gerat oder eines seiner Teile selbst zu reparieren.

e Fassen Sie den Motorsockel immer an beiden Seiten unten an, wenn
Sie das Gerdt bewegen wollen. Niemals das Gerat am montierten
Entsaffersystem, der Antriebswelle, der Gerdtesciule oder dem Netz-
kabel halten, um es zu bewegen. legen Sie keine harten, schweren
Cegensténde auf oder in das Gerdt oder seine Bauteile und Zube-
hore. Achten Sie darauf, dass niemand das Gerat am Kabel herun-
terreiPen kann.

* Die Arbeitsflache muss ausreichend grof3, gut zugénglich, fest, hori-
zontal, eben, sauber, trocken und bestandig gegen Feuchtigkeit sein.
Achten Sie darauf, dass das Gerdt und seine Bauteile immer ausrei-
chend Abstand zur Kante der Arbeitsfléche und zu anderen Gegen-
stnden hat. Das Gerét kann sich aufgrund von Vibrationen wah-
rend des Betriebs auf der Arbeitsflache bewegen. Lassen Sie das
Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn der Motor arbeitet! Lassen Sie
zum Befrieb immer mindestens 1 m Platz Gber dem vollsténdig zusam-
mengesetzten Gerdt frei und mindestens 20cm auf allen Seiten, um
Schaden durch Spritzer zu vermeiden und ungehindert arbeiten zu
kénnen.

e Niemals wahrend des Betriebs Ticher, Servietten oder andere Gegen-
stande unter oder auf das Gerat legen, um Personen- und Sachscha-
den durch elektrischen Schlag und Uberhitzung zu vermeiden. Die
Luftschlitze im Boden des Motorsockels missen immer frei bleiben.
Niemals das Gerat wahrend des Betriebs tber ein Netzkabel oder
auf metallene Unterlagen stellen (Beispiel: Spile).
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Niemals das Gerdt oder seine Bauteile in die Néhe von starken
Warmequellen und heiPen Oberflachen bringen (Beispiel: Heizung,
Ofen, Feuer). Niemals die Bauteile und Zubehore des Gerdts mit
irgendwelchen Warmequellen (Beispiel: Ofen, Kochplatte, Stovehen,
Mikrowelle) erwdrmen.

Dieses Gerdt kann durch Personen (einschlieBlich Kinder von 8 Jah-
ren und dlfer) mit eingeschrankter Wahrnehmung oder verminderten
physischen oder geistigen F&higkeiten oder einem Mangel an Erfah-
rung und Kenntnissen verwendet werden, wenn sie durch eine fur
ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt und/oder bei der
Bedienung angeleitet werden, und wenn sie die moglichen Risiken
verstehen und beachten. Die Reinigung darf von Kindern nicht ohne
Beaufsichtigung durchgefihrt werden. Niemals Kinder mit dem
Gerdt, den Bauteilen oder dem Verpackungsmaterial spielen las-
sen! Bewahren Sie das Gerdt immer an einem trockenen, sauberen,
frostfreien, fur Kinder unter 8 Jahren unzugénglichen Ort auf. Nie-
mals das Gerdt oder seine Bauteile unbeaufsichtigt lassen, wenn sie
fur Kinder unter 8 Jahren zuganglich sind. Das Gerdt ist zur Verarbei-
tung von essbaren Lebensmitteln konstruiert. Fullen Sie niemals andere
Substanzen oder Flissigkeiten ein, um eine Gefdhrdung durch Feuer,
Elekirizitat, Uberhitzung und gesundheitsgefcéhrdenden Substanzen
zu vermeiden. Um die Bauteile des Gerdts nicht zu beschadigen:
Entfernen Sie sehr harte und ungenieBbare Teile der Lebensmittel vor
der Verarbeitung immer vollstandig (Beispiel: harte Schalen, Kermne,
Stiele). Splitter von extrem harten Teilen konnen scharfkantig sein
und schwere Verletzungen verursachen, wenn Sie in die Lebensmittel
gelangen. lassen Sie gefrorene Lebensmittel vor der Verarbeitung auf-
tauen und heife Lebensmittel vor der Verarbeitung abkihlen. Lassen
Sie das Gerdt nicht langer als 15 Minuten kontinuierlich arbeiten,
um eine Uberhitzung zu vermeiden und eine lange Haltbarkeit des
Motor zu erhalten. Machen Sie nach 15 Minufen Betriebszeit eine
Pause von mindestens 30 Minuten, damit der Motor abkiihlen kann
(siehe: Eigenschaften lhres neuen Entsaffers / Arbeitsmethoden und
Pausen’).

Vergewissern Sie sich vor dem Betfrieb, dass der Tropfstopp-Verschluss
der Safttille gedfinet ist (nach oben geklappt), die Safttille frei durch-



gangig ist und der Trester ungehindert durch die Tresferrinne fallen
kann, um den Saftkonus nicht zu Gberfillen. Leeren Sie die Behdlter fir
Trester und Saft rechizeitig aus. Der Saftkonus darf unter keinen Umstan-
den Uber den oberen Rand des Siebs (in der Filterhilse) gefullt sein.

e Schalten Sie das Gerdt erst ein, nachdem Sie es nach den Anleitungen
in diesem Heft richtig und vollstandig zusammengesetzt haben, um
eine Gefdhrdung durch bewegliche Bauteile und Elekirizitat zu ver-
meiden. Llassen Sie das Gerdt nicht arbeiten, wenn es leer ist. Wen-
den Sie bei der Arbeit mit dem Gerat niemals Gewalt an.

e Niemals harte oder scharfkantige Gegenstande fir die Arbeit mit dem
Cerat verwenden (Beispiel: Messer, Gabeln, Schaber). Verwenden
Sie nur den mitgelieferten Stopfer, um die lebensmittel bei Bedarf
nach unten zu schieben.

e Schalten Sie das Gerdt immer zuerst AUS (Ein/Aus-Schalter auf die
mittlere Position ,O") und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, bevor Sie das Entsaftersystem abnehmen und zerlegen, oder
den Motorsockel reinigen oder bewegen.

e Niemals das Gerat und seine Bauteile und Zubehore mit Scheuermit-
teln oder harten Scheuerhilfen (Beispiel: Topfreiniger] reinigen. Niemals
scharfe Reinigungsmittel (Beispiel: Bleiche, Desinfektionsmittel) fur die
Reinigung verwenden. Verfarbungen der Kunststoffbauteile durch einige
lebensmittel beeinflussen nicht die Leistungsfchigkeit des Gerdts. Nie-
mals den Motorsockel in der Geschirrspiilmaschine reinigen!

A VORSICHTSMASSNAHMEN BEIM UMGANG MIT ELEKTRIZITAT

Das Gerdt wird elektrisch betrieben und darf nur an eine Schukosteckdo-
se mit den richtigen Nennwerten (220-240V Wechselstrom, 50/60Hz,
mindestens 8 Al angeschlossen werden. Stellen Sie das Gerat in der
Nahe einer geeigneten VWandsteckdose auf und schliefen Sie das Gerdt
direkt dort an. Die Steckdose sollte iber einen Fehlerstromschutzschal-
ter (F-Schutzschalter] abgesichert sein, dessen Auslésestrom nicht Gber
30mA liegen sollte. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an lhren Elektriker.

e Stromversorgungen im Ausland erfillen die genannten Vorausset-
zungen eventuell nicht. Da im Ausland zum Teil abweichende Nor-
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men fur Stromversorgungen gelten, konnen wir das Gerét nicht fur alle
maglichen Stromversorgungen konstruieren und testen. Wenn Sie das
Gerdt im Ausland betreiben wollen, dann vergewissem Sie sich bitte
zuerst, dass ein gefahrloser Betrieb dort maglich ist.

Verwenden Sie keine Zeitschaltuhren, Fembedienungen, Verlange-
rungskabel oder Tischsteckdosen fir das Gerdt. Die verwendete
Steckdose muss immer frei zugénglich bleiben, damit Sie das Gerat
im Fall einer Fehlfunktion oder Gefahr sofort von der Stromversorgung
frennen konnen.

Behandeln Sie das Netzkabel stefs sorgsam. Die Kontakte am Netz-
stecker missen frocken, blank und glatt sein und dirfen keine Ver-
farbungen haben. Versuchen Sie niemals, das Gerét mit einem
defekien oder beschddigten Netzkabel zu betreiben. \Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, dann muss es durch eine autorisierte Fach-
werkstatt ersetzt werden, um eine Gefdhrdung durch elekirischen
Schlag, Uberhitzung und Feuer zu vermeiden.

Niemals das Gerdt Uber ein Netzkabel stellen. Niemals am Netzka-
bel ziehen oder reifen oder das Netzkabel knicken, quetschen oder
verknoten. Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Kante der Arbeits-
flache herunterhéngen. Halten Sie das Netzkabel fern von heifden
Oberflachen, scharfen Kanten und beweglichen Bauteilen. Sorgen
Sie dafir, dass niemand das Gerat am Netzkabel herunterziehen
kann. Fassen Sie am Gehduse des Netzsteckers an, wenn Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen. Niemals den Netzstecker
oder das Gerdt mit nassen Handen anfassen, wenn das Gerdt an
die Stromversorgung angeschlossen ist.

Um eine Gefchrdung durch Elektrizitat aufgrund von Gbergelaufenen
lebensmitteln zu vermeiden: Vergewissem Sie sich, dass der Dichtring
des Saftkonus und die Verschlussklappe der Tresterrinne sauber und
unbeschadigt sind und richtig im Saftkonus eingelegt sind. Versuchen
Sie niemals, die Saftschnecke aus dem Saftkonus herauszunehmen,
solange das Entsaftersystem auf dem Motorsockel steht. Niemals den
Fillschacht und/oder den Saftkonus iiber den oberen Rand des Siebs
der Filterhilse fillen (siehe: ,Bedienung / Die lebensmittel entsaften’).
Niemals Flussigkeiten in das Entsaftersystem gief3en, solange das Ent-



saffersystem auf dem Motorsockel steht. Haltlen Sie das Netzkabel
und den Motorsockel immer trocken!

Niemals das Gerat oder Netzkabel in Flissigkeiten stellen oder
legen. Solllen Flissigkeiten iber oder in den Motorsockel gelaufen
sein und/oder sich Flussigkeiten unter dem Gerat sammeln, dann
ziehen Sie sofort den Nefzstecker aus der Steckdose. Wischen Sie
Ubergelaufene Flussigkeiten immer sofort ab. Prifen Sie im Zweifels-
fall, ob der Dichtring des Entsaftersystems und die Verschlussklappe
der Tresterrinne richtig eingelegt und unbeschadigt sind, bevor Sie
das Cerat wieder in Befrieb nehmen. Andernfalls kénnte Flissigkeit
auslaufen und zu einer Gefdhrdung durch Elektrizitat fohren.

A BEWEGLICHE BAUTEILE - VERLETZUNGSGEFAHR

Bevor Sie Bauteile abnehmen oder das Gerét bewegen: Schalten Sie
das Gerdt immer zuerst AUS (Ein/Aus-Schalter auf ,O") und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Versuchen Sie niemals die Sicherheitsverriegelungen des Gerdts zu Gber-
bricken, um schwere Verletzungen und Sachschaden zu vermeiden.

Halten Sie niemals die Finger oder irgendwelche Fremdkorper (Bei-
spiel: Haare, weite Kleidungssticke, Kochloffel, Birsten, Ticher) in
den Fillschacht des Entsafters oder die Auslasséffnungen des Saftko-
nus (Safttille, Tresterrinne), wenn das Entsaftersystem auf dem Motor-
sockel steht und der Netzstecker in der Steckdose steckt. Verwenden
Sie immer nur den mitgelieferten Stopfer, um die Llebensmittel im Full-
schacht nach unten zu schieben.

Niemals bei laufendem Motor Ihr Gesicht oder andere Kérperteile
Uber das Gerat halten. Teile der Lebensmittel oder Saft kénnfen aus
dem Fillschacht herausgeschleudert werden.




TECHNISCHE DATEN

Modell:

Art.-Nr.:

Stromversorgung:

Maximale Leistungsaufnahme:
Linge des Netzkabels:
Gewicht:

Abmessungen (ohne Behiilter):

Maximal Betriebszeit:
Erforderliche Pausen:
Geschwindigkeit:

Priifzeichen:

Slow Juicer Advanced Vital

40145

220-240V Wechselstrom, 50,/60 Hz

max. 150W

ca. 105em

ca.3,7kg

ca. 190 x 185 x 420 mm (Tiefe x Breife x Hohe)
max. 15 Minuten (kontinuierlich)

ca. 30 Minuten

ca. 70 Umdrehungen pro Minute

Ce

Diese Daten kénnen ohne Vorankindigung gedndert werden.
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IHREN NEUEN SLOW JUICER KENNEN LERNEN

1  STOPFER

2 ENTSAFTERDECKEL MIT FULLSCHACHT

3 FILTERHULSE MIT EDELSTAHL-SIEB

4  ABSTREIFHULSE

5 SAFTKONUS

6  TRESTERRINNE

7 SAFTTULLE MIT TROPFSTOPP-VERSCHLUSS
8  EIN/AUS-SCHALTER

9  ROBUSTER MOTORSOCKEL MIT
EDELSTAHL-GEHAUSE

Zubehire:

o Tresterbehilter — Zum Auffangen des Tresters
o Saftbehiilter mit Skala — Fir bis zv 800 ml Saft
Reinigungshiirste — Fir dos Sieb der Filterhilse

‘e

— ¢ Startet den Motor zum Entsaften — Vorwdrtslauf
O ¢ Schaltet den Motor aus
R o Startet den Motor in die Gegenrichtung — Riickwirtslauf
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EIGENSCHAFTEN IHRES NEUEN SLOW JUICERS
Der SLOW JUICER ADVANCED VITAL dient zum Entsaften von Friichten, Gemi-

se, Salaten und Kréutern (siehe: Tipps fur beste Ergebnisse’). Die meisten Entsaffer
schneiden die Zutaten in sehr kleine Sticke und filtlern das Ergebnis. Der SLOW
JUICER ADVANCED VITAL entsaftet die Zutaten durch Auspressen. Diese Methode
kann selbst dann erfolgreich sein, wenn die Zutaten mit anderen Entsaffern keine
zufriedenstellenden Ergebnisse liefern.

Durch den HochleistungsMotor kann das Gerdt selbst sehr faserige Lebensmittel
verarbeiten (Beispiel: Sellerie). Der Motor arbeitet dabei besonders leise und
vibrationsarm.

Die infegrierte, elekironische Motorbremse halt den Motor beim Ausschalten
sofort an und verhindert ein geféhrliches Nachlaufen des Motors. Um die Anfor-
derungen fir unterschiedliche Arten von lebensmitteln zu erfillen, kann der
Motor auch in Gegenrichtung betrieben werden (,R”; siehe: Ein/Aus-Schalter
for Vorwérts- und Rickwartslauf’). Hindernisse, die das Entsaffersystem blockie-
ren, konnen durch diese Funktion beseitigt werden, ohne das System dafir zu
zerlegen (siehe: ,Bedienung / Verstopfungen beseitigen’).

Eine Abstreifhilse entfernt den Saft wéhrend des Betriebs vom Sieb der Filterhil-
se und verhindert dadurch zum gréBten Teil, dass feine Faserstoffe im Saft das
System verstopfen.

Eine Verschlussklappe Gber der Tresterrinne sorgt daftr, dass der Trester nicht
vorzeitig aus dem Filterbereich heraus féllt. Dadurch kann dem Trester besonders
viel Saft entzogen werden.

Alle Bauteile des Entsaftersystems, die bei der Arbeit mit Lebensmitteln in Berih-
rung kommen, kénnen abgenommen und mit Spilmittellésung oder in der Spul-
maschine gereinigt werden [siehe: ,Pflege und Reinigung’).

Die Sicherheitsverriegelung verhindert den Betrieb des Motors, wenn das Entsaf-
fersystem nicht richtig und sicher zusammengesetzt ist (siehe: ,Sicherheitseinrich-
fungen’).

Der manuell verschlieBbare Tropfstopp an der Safttille sorgt dafir, dass der Saft
nicht nach tropft, wenn Sie nach dem Entsaffen den Saftbehalter wegnehmen
(siehe: ,Tropfstopp’). Dadurch bleibt der Arbeitsplatz sauber.

Die perfekt an die Form des Motorsockels angepassten Behdlter fur Trester und
Saft sorgen dafir, dass nichts daneben f&llt. Allerdings kénnen Sie beim Entsaf-
fen auch jedes andere, passende Gefdah zum Auffangen des Saftes und des
Tresters verwenden.



TROPFSTOPP

An der Saftiille befindet sich ein Tropfstopp-Verschluss. Nachdem Sie den Motor
ausgeschaltet haben, kénnen Sie ein Nachtropfen des Saftes verhindern, indem Sie
die schwarze Klappe an der Safttille nach unfen klappen und in die Safttiille dri-
cken, bevor Sie den Saftbehdlter unter der Saftille wegnehmen. Dadurch bleibt Ihr
Arbeitsplatz sauber.

WICHTIG - Vergessen Sie nicht, den Tropfstopp-Verschluss wieder zu &ffnen, bevor
Sie die nachste Portion entsaften. Andemfalls kénnte der Saftkonus Uberlaufen.
Zum Offnen klappen Sie die schwarze Klappe ganz nach oben.

EIN/AUS-SCHALTER FUR VORWARTS- UND RUCKWARTSLAUF
Der Ein/Aus-Schalter an der Seite des Gerdts hat 3 Funktionen.

" Startet den Motor zum Entsaften (Vorwartslauf). Der Motor l&uft kontinuierlich,
bis Sie das Gerat manuell mit dem Ein/Aus-Schalter ausschalten.

,O": Schaltet den Motor aus.

,R": Startet den Motor in die Gegenrichtung (Rickwdértslauf). Da der Ein/Aus-Schal-
fer in dieser Position zuriick federt, missen Sie den Ein/Aus-Schalter gedrijckt
halten, solange der Motor riickwarts laufen soll.

Verwenden Sie diese Schalterstellung, wenn das Entsaftersystem stecken bleibt. Auch
wenn sich zu viele Faserstoffe im Saftkonus sammeln und dadurch der Fillstand im
Saftkonus steigt, kénnen Sie das Entsaftersystem in vielen Fallen durch abwechseln-
den Vorwarts- und Rickwartslauf frei bekommen. Diese Methode kann auch hilfreich
sein, wenn Sie sehr saftige Zutaten verarbeiten.

WICHTIG - Schalten Sie den Ein/Aus-Schalter immer zuerst in die mitflere Position
(,O"), bevor Sie in die jeweils andere Laufrichtung umschalten oder den Netzste-
cker aus der Steckdose ziehen. Dadurch schonen Sie den Motor und erhalten eine
lange Lebensdauer des Gerdts.

SICHERHEITSEINRICHTUNGEN

Das Gerdt verfugt Uber verschiedene Einrichtungen, um einen sicheren Betrieb zu
unterstitzen. Versuchen Sie niemals, diese Einrichtungen zu beschadigen oder zu
Uberbricken. Wenn Sie feststellen, dass die Sicherheitseinrichtungen nicht richtig
arbeiten, dann betreiben Sie das Gerdt nicht mehr. Lassen Sie das Gerdt in einer
autorisierten Fachwerkstatt Gberprifen und reparieren.
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Sicherheitsverriegelung und elekironische Motorbremse

Die Sicherheitsverriegelung sorgt fir einen sicheren Betrieb des Slow Juicers. Um
Verletzungen und Schaden durch die Antriebswelle und das Entsaffersystem zu ver-
meiden, arbeitet der Motor nur, wenn das Entsaftersystem vollstéandig und  richtig
installiert ist. Versuchen Sie niemals, die Sicherheitsverriegelung zu Gberbriicken.

/A WARNUNG - Wenn der Motor nicht starfet, sobald Sie den Motor ein-
schalten, dann schalten Sie das Gerét zuerst wieder AUS (Ein/Aus-Schalter auf die
mittlere Position ,O") und ziehen den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie
die Ursache dafiir suchen (siehe: ,Hilfe bei Problemen’). Wenn das Gerét auf Vor-
wartslauf geschaltet ist (Ein/Aus-Schalter auf ,I”; siehe: Ein/Aus-Schalter fir Vor
warts- und Rickwdartslauf’), dann startet der Motor SOFORT, sobald die Sicherheits-
verriegelung geschlossen wird. Der elekironisch gebremste Motor halt sofort an,
wenn Sie das Gerdt ausschalten. Dadurch wird ein gefahrliches und unbeabsich-
tigtes Nachlaufen verhindert.

Schutzschalter gegen Uberhitzung und Uberlastung

Wenn der Motor zu heiB wird oder Gberlastet wird, dann bleibt der Motor automatisch
stehen. Dadurch wird der Motor vor Schaden geschiitzt und eine lange Haltbarkeit des
Motors bewahrt. Eine Uberhitzung oder Uberlastung kann folgende Ursachen haben:

Das System ist iberfillt. Verwenden Sie den Stopfer nur, wenn dies unbedingt
notwendig ist. Die meisten Zutaten werden von der Saftschnecke automatisch
eingezogen. Fillen Sie die Teile immer nur einzeln in den Einfillschacht und
warten Sie, bis das Gerat die Teile eingezogen hat, bevor Sie das nachste Teil
einfillen. Dadurch erhalten Sie auch mehr Saft.

Feste Lebensmittel oder viele Fasern behindern die Saftschnecke. Der Motor lduft
beim Enfsaften zu langsam.

Sie haben das Gerat zu lange kontinuierlich arbeiten lassen (langer als 15 Minu-
fen). Machen Sie rechizeitig Pausen von ca. 30 Minuten (siehe: Arbeitsmetho-
den und Pausen’).

Extrem harte Bestandteile (Beispiel: Stangel, Kerne) der Lebensmittel haben sich
zwischen Saftschnecke und Filterhiilse verkeilt und blockieren den Antrieb.

Schalten Sie das Gerat AUS (Ein/Aus-Schalter auf die mitflere Position ,O") und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn die Schutzschalter angespro-
chen haben. Entfernen Sie das Hindemis (siehe: ,Pflege und Reinigung / Das Entsaf-
fersystem zerlegen'). Lassen Sie den Motor 30-40 Minuten abkihlen.

Danach kénnen Sie das Gerdt wieder in Betrieb nehmen (siehe: ,Bedienung / Den
Schutzschalter zuriicksetzen').
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HINWEIS

Sie kénnen die erforderliche Zeit zum Abkihlen des Motors nutzen, um Hindernisse
zu beseitigen und eine weitere Portion lhrer Lebensmittel vorzubereiten. Nachdem
Sie das Problem beseitigt haben und der Motor ausreichend Zeit zum Abkihlen
hatte (30-40 Minuten), kénnen Sie das Gerdt wieder in Betrieb nehmen.

ARBEITSMETHODEN UND PAUSEN

Der Hochleistungs-Motor des Gerats wurde fir eine lange Lebensdauer beim Betrieb
in einem normalen Haushalt gebaut. Um die hohe Lebensdauer des Motors zu erhal-
fen, sollten Sie eine Uberlastung vermeiden (siehe: ,Sicherheitseinrichtungen’).

WICHTIG - lossen Sie das Geréit niemals unnétig arbeiten! Sie sparen dadurch
Energie und vermeiden eine Uberhitzung des Motors.

Wenn Sie das Gerdt zu lange kontinuierlich arbeiten lassen (Gber 15 Minuten) oder
wenn der Motor durch zu harte Bestandteile der Lebensmittel stecken bleibt, dann
kdnnen die Schutzschalter den Motor automatisch ausschalten (siehe: ,Sicherheitsein-
richtungen’]. Sie sollten deshalb rechtzeitig Pausen (ca. 30 Minuten) machen. Diese
Zeit kdnnen Sie sinnvoll nutzen, indem Sie die Behdlter fir Saft und Trester ausleeren,
Hindernisse beseitigen und/oder die nachste Portion |hrer Llebensmittel vorbereiten.

Fillen Sie immer zuerst 1-2 Sticke der Lebensmittel ein und starten Sie dann den
Motor, damit das Gerdt nicht mit véllig leerem Entsaftersystem arbeitet. Fillen Sie
die Lebensmittelsticke dann einzeln ein. Verwenden Sie den Stopfer nur, wenn es
notig ist.

Wenn der Motor deutlich langsamer 18uft und/oder sogar stecken bleibt, dann
kédnnen Sie den Motor riickwadrts laufen lassen, um das Hindemnis zu entfernen (sie-
he: ,Bedienung / Verstopfungen beseitigen’). Verarbeiten Sie |hre Llebensmittel bei
Bedarf in kleineren Portionen und fillen Sie feste Zutaten im Wechsel mit weichen
Lebensmitteln ein, wenn das mit |hrem Rezept vereinbar ist.

TIPPS FUR BESTE ERGEBNISSE

e Die Obst und Gemisearten haben alle einen unterschiedlichen Saftanteil.
AuBerdem hangt die Saffmenge, die Sie bekommen kénnen, von Sorte, Qualitét
und Frische der Zutaten ab.

* In Saffrezepten sind nie genaue Mengen erforderlich. Das Herstellen von Séften
aus frischen Lebensmitteln bringt immer grode Abweichungen mit sich und genaue
Anteile der einzelnen Zutaten sind beim Mixen herrlicher Drinks unwichtig.
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Fast alle Arten von Obst und Gemise lassen sich mit diesem Entsafter gut verar-
beiten. Dazu gehéren auch Beeren, Salate, faserige Lebensmittel, Krduter und
Sprossen. Besonders gut eignen sich Friichte, Gemise und Krauter, die durch
Auspressen entsafftet werden kénnen.

/N ACHTUNG - Verarbeiten Sie keine stark &lhaltigen Lebensmittel mit
dem Gerat. Andernfalls kénnte das Entsaftersystem beschédigt werden.

KAUF UND LAGERUNG VON OBST UND GEMUSE

Sie sparen Geld und erhalten frischere Lebensmittel, wenn Sie Obst und Gemiise
zur entsprechenden Jahreszeit kaufen. Vermeiden Sie lange Lagerzeiten.

In den meisten Fallen sollfen Sie die Lebensmittel besser in kleinen Porfionen kau-
fen und maglichst bald verarbeiten. Leicht verderbliche Lebensmittel (Beispiel:
Blattgemise, viele Beerenfriichte] sollten Sie nach Maglichkeit immer am Tag
der Verarbeitung kaufen.

Manche Friichte und Gemiise schmecken besser und liefern mehr Saft, wenn sie
nach dem Kauf nachreifen (Beispiel: Kiwi, Pfirsiche, Mango). Waschen Sie diese
lebensmittel nach dem Kauf sorgféltig und iberprifen Sie die Lebensmittel taglich.
Achten Sie darauf, den richtigen Zeitpunkt fir die Verarbeitung nicht zu verpassen.

Die meisten Frichte und die harteren Gemisesorten kénnen an einem kihlen Ort
auBerhalb des Kihlschranks gelagert werden (ca. 12-15°C). Das gilt besonders
fur Lebensmittel, die bei Kuhlschrank-Temperaturen schneller verderben (unter
10°C; Beispiel: Bananen, manche Zifrusfriichte).

Empfindlichere Lebensmittel (Beispiel: Blattigemise, Stangensellerie, Gurken und
Krauter) sollten bei Bedarf im Kihlschrank gelagert werden. Verpacken Sie fri-
sche Krguter und empfindliches Blatigemise dazu in einem Frischhaltebeutel
oder einer Kihlbox und verbrauchen Sie diese Lebensmittel moglichst bald.

Sollten Sie Llebensmittel einmal etwas langer gelagert haben, dann sollien Sie die
Lebensmittel direkt vor dem Entsaften bis zu 30 Minuten in frisches, kaltes VWasser
legen. Dadurch gehen die wertvollen Néhrstoffe leichter in den Saft tber.

Frisch gepresste Safte sollien sofort nach der Herstellung verbraucht werden, um
moglichst viele der wertvollen Néhrstoffe zu erhalfen.

DIE LEBENSMITTEL VORBEREITEN
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Waschen Sie alle Zutaten zunéchst sorgféltig unter fliePendem VWasser.

Wenn Sie Friichte mit harten und/oder ungenieBbaren Schalen, Sténgeln und



Kernen verwenden (Beispiel: Kiwis, Ananas, Datteln, Apfel, Pfirsiche, Kirschen),
dann enffernen Sie alle ungenieBbaren Teile vor der Verarbeitung.

/\ ACHTUNG - Entfernen Sie alle extrem harten Teile vor dem Entsaften. Tau-
en Sie gefrorene Lebensmittel vollsténdig auf. Andernfalls kénnten diese Teile das
Gerdt beschddigen.

e Zitrusfrichte missen vor dem Entsaften geschélt werden. Das Produkt ist even-
tuell sehr sauer. In solchen Fallen sollten Sie den Saft als zuséizliches Aroma
zu anderen Séften hinzugeben. Abhdngig von der gewiinschten Beschaffenheit
des Saftes kénnen Sie die Zitrusfrichte auch zusammen mit anderen Friichten
abwechselnd verarbeiten.

e Schneiden Sie die Zufaten in ca. 5x3x2cm grofde Sticke.

e Wenn Sie Zutaten mit harten Fasern (Beispiel: Sellerie) verarbeiten, dann sollten
Sie die einzelnen Blatter vor der Verarbeitung aufrollen oder zusammenfalten.
Dadurch vermeiden Sie, dass sich die Fasern um die Saftschnecke wickeln.

e Zutaten mit wenig Faserstoffen (Beispiel: Karotten) sollten zusammen mit den
faserigen Zutaten (Beispiel: Sellerie) entsaffet werden. Versuchen Sie, grofe
Karotten der lange nach in 4 gleiche Teile zu schneiden.

e Sie solllen es vermeiden, Zuckerrohr, Kokos, Bohnen oder Getreidesorten (Bei-
spiel: Reis) zu verarbeiten. Wenn Sie diese Zutaten frofzdem verwenden wollen,
dann kochen Sie die Zutaten vor der Verarbeitung oder weichen Sie diese Lebens-
mittel ausreichend lange in Wasser ein, damit sie weich und saftig werden.

DIE IDEALE ARBEITSWEISE

® Besonders wenn Sie sehr saffige Zutaten verarbeiten (Beispiel: Gurken, Kirschen
oder Tomaten), missen Sie darauf achten, dass der Saftkonus nicht iber den
Rand des Siebs gefillt wird und eventuell sogar Gberlduft.

e Fillen Sie die Zutaten langsam ein und warten Sie nach jeder Portion, bis der
Saft abgelaufen ist. lassen Sie das Gerdt eventuell mehrmals abwechselnd vor
und zuriick laufen, damit der Saft besser abflieffen kann und Sie dadurch auch
mehr Saft erhalten.

* Wenn Sie verschiedene Zutaten mit unterschiedlicher Beschaffenheit entsaf-
fen, dann erreichen Sie die besten Ergebnisse, wenn Sie harte und weiche
Zutaten oder faserige und saftige Zutaten abwechselnd verarbeiten. Durch die-
sen Wechsel wird der Trester der harten oder faserigen Zutaten zwischen den
einzelnen Portionen von der Filterhilse gespilt und der Entsafter entzieht den
Zutaten die héchstmagliche Menge Saft.
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Wenn Sie Krauter, Keimlinge oder kleinblétirige Blafpflanzen verarbeiten, dann
sollfen Sie diese Zufaten in ein groPes Salat oder Spinatblatt einwickeln und/
oder in der Mitte zwischen anderen Teilen von festeren Gemiisesorten in den
Fillschacht einfillen.

Kleine Tomaten kénnen Sie ganz in den Fillschacht stecken. GréBere Tomaten
mUssen Sie in passende Sticke schneiden.

Der Saftbehdlter fullt sich nicht schneller, wenn Sie den Stopfer verwenden. Ledig-
lich der Trester wird feuchter. Um die héchsimagliche Menge an Saft zu erhalten
und den Motor nicht zu Gberlasten, filllen Sie die Lebensmittelsticke einzeln ein
und driicken nur bei Bedarf mit dem mitgelieferten Stopfer langsam nach unten bis
die Saftschnecke die Sticke automatisch weiter in das Entsaftersystem zieht.

Schneiden Sie besonders faserige Zutaten mit geringem Wassergehalt in klei-
ne Sticke, bevor Sie die Teile in den Fillschacht fillen. Langliche Sticke sollten
Sie in ca. 5cm lange Teile schneiden. Dadurch vermeiden Sie, dass die langen
Fasern sich um die Saftschnecke wickeln und das Entsaftersystem verstopfen.

Stecken Sie lange, schmale Sticke (Beispiel: Karotten, Gurken, Sellerie) mit der
Spitze (Wurzel oder Blite] nach unfen in den Einfillschacht.

Nach dem Entsaften kann der Saft noch einige Zeit aus der Saffttiille fropfen. Das ver-
meiden Sie ganz einfach, wenn Sie den Tropfstopp an der Safttiille schliefen (siehe:
[Figenschaften lhres neuen Entsafters / Tropfstopp’). Vergessen Sie aber nicht, den
Tropfstopp wieder zu 6ffnen, wenn Sie eine weitere Porfion entsaffen mochten.

Sie kénnen den Arbeitsplatz sauber halfen, wenn Sie ein ausreichend grofes
Tablett bereit stellen, in dem Sie die Teile des Entsafters abstellen, wenn Sie das
Entsaftersystem abnehmen und zerlegen.

Bewahren Sie Saft und Trester nicht in den Behdltern des Geréts auf, um Flecken
und Tribungen auf den Oberfléchen zu vermeiden.

DIE OPTIMALE MISCHUNG

Es ist nicht schwer, einen vorziglichen Soft zu entwerfen. Denken Sie einfach an
einige lhrer bevorzugten Lebensmittel und Uberlegen Sie, ob Sie diese Zutaten
gern kombinieren.

Fir jede Portion Saft, die Sie herstellen, kann sich ein etwas anderer Geschmack
ergeben. Eventuell werden Sie diese kleine, tagliche Abwechslung lieben.

Wenn Sie zum Saft oder Trester von Apfeln einen kleinen Schuss Zitronensaft
zugeben oder beim Entsaften ein Stiick Zitrone mit einfillen, dann vermeiden Sie
die typische braune Verférbung. Tomatensaft sollten Sie allerdings nicht mit Zitro-



nensaft haltbar machen. Diese Zutaten vertragen sich nicht und kénnen zu einem
unangenehmen Geschmack fihren und die Bekémmlichkeit beeintréchtigen.

e Starkehaltige und sehr faserige Zutaten mit vielen Ballaststoffen kann man gut mit
eher flissigen Zutaten mischen.

e Starke Aromen sollfen Sie nur sehr sparsam zusammen mit feineren Aromen ein-
setzen.

DEN TRESTER VERWENDEN

e Der Tresfer besteht zum grofiten Teil aus Stérke und Fasern. Allerdings sind auch
viele werlvolle Néhrstoffe und Ballaststoffe fir Ihre tégliche Ernéhrung enthalten.
Es gibt viele Arten, den Tresfer zu verwenden. Hohe Vitaminverluste und eine
Beeintrachtigung des Geschmacks vermeiden Sie, wenn Sie auch den Trester
maéglichst sofort verbrauchen.

e Der Trester eignet sich fir Jogurt, Frischkése, zum Fillen von Rouladen und zum
Andicken von Sofen. Den Trester siPer Frichte kénnen Sie mit Kuchenteig oder
Baiser bedecken und im Ofen backen. Eventuell werden Sie den Trester auch
nach Geschmack gewiirzt als Brotaufstrich oder zum Pudding schétzen.

o Der Trester ist zu wertvoll fir den Hausmill. Wenn Sie ihn nicht in der Kiche
verwenden wollen, dann kénnen Sie den Trester kompostieren.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG
/A WARNUNG - Niemals Kinder mit dem Gerét oder den Bauteilen des Gerdits

oder dem Verpackungsmaterial spielen lassen! Ziehen Sie immer zuerst den Netzste-
cker aus der Steckdose, bevor Sie Bauteile einbauen oder abnehmen, das Geréit rei-
nigen oder bewegen und wenn Sie das Gerdt nicht benutzen. Niemals den Motorso-
ckel oder das Netzkabel in Wasser oder andere Flissigkeiten stellen oder tauchen
oder Flussigkeiten Gber die AuBenseiten des Motorsockels gieBen. Verwenden Sie
keine aggressiven Reiniger oder Scheuermitiel fir das Gerdt, um die Oberfléichen nicht
zu beschadigen. Niemals den Motorsockel in die Geschirrspilmaschine stellen.

1. Nehmen Sie das Gerét und alle Bauteile vorsichtig aus der Verpackung. Verge-
wissern Sie sich, dass alle Teile vorhanden und unbeschadigt sind (siehe: ,lhren
neuen Entsafter kennen lemen’). Entfernen Sie vor der Verwendung unbedingt
alle Verpackungen, Werbematerialien und Aufkleber vom Gerdt und seinen Bau-
teilen. Entfernen Sie aber NICHT das Typenschild oder die Warnaufkleber.

2. Reinigen Sie das Gerét und alle Zubehdre vor der ersten Verwendung und nach
jeder langeren Lagerung (siehe: ,Pflege und Reinigung’).
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BEDIENUNG
Der SLOW JUICER ADVANCED VITAL ist zum Trennen der Safte und des Tresters von

frischen Lebensmitteln vorgesehen (siehe auch: Eigenschaften Ihres neuen Entsafters’
und ,Tipps fir beste Ergebnisse’). Dieses Gerdts ist NICHT dafir geeignet, sehr har-
te, gefrorene, heiBe und/oder getrocknete Zutaten zu zerkleinern (e.g. Pleffer,
Nusse, Kémer|. Verarbeiten Sie keine Lebensmittel mit hohem Ol- und Fettgehalt, um
Schéden am Entsaftersystem zu vermeiden. Entfernen Sie sehr harte Bestandteile
lhrer Lebensmittel vor der Verarbeitung.

/N WARNUNG - Achten Sie zu jeder Zeit darauf, dass das Geréit und alle

seine Bauteile und Zubehére fir Kinder unter 8 Jahren unzugdnglich sind.

Schalten Sie das Gerat immer zuerst AUS (Ein/Aus-Schalter auf ,O") und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie Bauteile einbauen oder abbauen.
Niemals den Motorsockel unbeaufsichtigt lassen, wenn der Netzstecker in der
Steckdose steckt.

/A WARNUNG - Doas innere Rohr des Saftkonus wird oben durch einen Dich-
fring gegen den Schaft der Saftschnecke abgedichtet. Befreiben Sie das Gerdit nicht
wenn der Dichtring im Saftkonus beschadigt, verschmutzt oder nicht richtig eingebaut
ist oder fehlt. Vergewissem Sie sich, dass die AuPenseiten des Saftkonus und der
Schaft der Saftschnecke sauber und trocken sind, bevor Sie diese Teile einbauen.
Andernfalls kénnen Lebensmittelbestandteile und Flissigkeiten auf den Motorsockel
kommen und/oder den Dichtring im Saftkonus beschadigen und dadurch zu Undich-
tigkeiten fihren. Die Tresferrinne wird am Boden des Saftkonus von einer Verschluss-
klappe abgedichtet. Vergewissern Sie sich vor dem Betrieb des Gerdts immer, dass
die Verschlussklappe richtig und fest in die Tresterrinne eingesteckt ist. Uberfillen Sie
nicht den Saftkonus. Die Zutaten |hrer Séfte dirfen im Saftkonus maximal bis zum
oberen Rand des Siebs ansteigen. Vergewissern Sie sich wéhrend des Entsaftens,
dass Saft und Trester ungehindert in die Behdlter laufen. Andemfalls kann der Saft
konus Uberlaufen und der Saft auf oder unter den Motorsockel laufen.

/N WARNUNG - Wenn Flissigkeiten wahrend der Arbeit ausgelaufen sind
und/oder sich Flissigkeiten unfer dem Motorsockel sammeln, dann ziehen Sie sofort
den Nefzstecker aus der Steckdose. Niemals die Saftschnecke aus dem Entsafter-
system heraus nehmen, solange der Saftkonus auf dem Motorsockel steht!
Andernfalls kénnte der Saft auf den Motorsockel laufen. Nehmen Sie immer zuerst
den Saftkonus zusammen mit den anderen Bauteilen des Entsaftersystems vom Motor-
sockel herunter (siehe: Pflege und Reinigung / Das Entsaftersystem zerlegen’).
Wenn Flissigkeiten auf den Motorsockel gelaufen sind, dann reinigen und trocknen
Sie den Motorsockel. Lassen Sie den Motorsockel mindestens 1 Tag an der Luft trock-
nen (siehe: Hilfe bei Problemen’ und ,Pflege und Reinigung’).
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Stellen Sie das Gerdt auf einem geeigneten, horizontalen Arbeitsplatz in ausrei-
chendem Abstand zur Kante und zu anderen Gegenstanden auf (siehe: ,Allgemeine
Hinweise zur Sicherheit’). Aufgrund von Vibrationen kann sich das Gerét wah-
rend des Betriebs auf der Arbeitsflache bewegen. Niemals das Gerat wahrend
des Betriebs unbeobachtet lassen!

WICHTIG - Der Motor kann max. 15 Minuten kontinuierlich arbeiten. Machen Sie
danach eine Pause von ca. 30 Minuten. Sie kénnen Energie sparen und eine Uber-
hitzung des Motors verhindern, wenn Sie das Gerdit immer sofort ausschalten, bevor
Sie eine weitere Portion Lebensmittel vorbereiten, oder wenn Sie eine Pause machen.

DAS ENTSAFTERSYSTEM ZUSAMMENSETZEN

1. Stellen Sie den Motorsockel an einem geeigneten, sauberen und trockenen
Arbeitsplatz auf (siehe: ,Allgemeine Hinweise zur Sicherheit’). Der Ein/Aus-
Schalter sollte auf der rechten Seite liegen.

2. Vergewissem Sie sich, dass der dunkle Dichtring unbeschadigt und sauber ist.
legen Sie den Dichtring dann auf dem inneren Rohr im Saftkonus ein. Die Rille
im Dichtring muss gleichmaBig auf dem Rand des inneren Rohrs stecken und darf
nicht geknickt sein.

3. Dricken Sie die dunkle Verschlussklappe am Boden des Saftkonus in den Schlitz
der Tresterrinne und driicken Sie die Verschlusskloppe fest und gleichmaBig in

den Schlitz.

/N WARNUNG - Niemals das Gerdt ohne den Dichtring oder bei gedffneter
Verschlussklappe betreiben. Achten Sie darauf, dass die AuBenseite des Saftkonus
und der Schaft der Saftschnecke sauber und trocken sind, bevor Sie das Entsafter-
system zusammensetzen damit keine Lebensmittelricksténde die Dichtfléchen ver
kleben. Andernfalls kénnen Flissigkeiten auf den Motorsockel laufen.

4. Stellen Sie den Saftkonus auf den Motorblock. Richten Sie dabei die Tresterrinne
nach links aus. Die weifen Markierungslinien auf dem unteren Rand des Saftko-
nus und der Deckplatte des Motorsockels [vor der Gerdtescule] missen einander
gegeniber stehen. Drehen Sie den Saftkonus etwas hin und her bis der Saftkonus
auf dem Motorsockel ganz nach unten gleitet und fest auf dem Motorsockel steht.

5. Stecken Sie die Abstreithilse in den Saftkonus. Wenn die Abstreithiilse richtig
eingelegt ist, dreht sich das schwarze Zahnrad im Boden des Saftkonus, wenn
Sie die Abstreifhilse im Saftkonus drehen.

6. Stecken Sie die Filterhilse in den Saftkonus und richten Sie dabei den Pfeil auf
dem oberen Rand der Filterhiilse mit der weifen Markierungslinie auf der Gerdite-
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sdule des Motorsockels aus. Driicken Sie die Filterhilse vorsichtig ganz nach
unten, bis die Filterhiilse fest im Gerdt steht und sich nicht mehr drehen l&sst.

7. Stecken Sie die Saftschnecke mit dem Zahnkranz nach unten in die Filterhillse und
driicken Sie die Saftschnecke vorsichtig nach unten, bis die Saftschnecke in der Fil-
terhiilse sitzt. Bewegen Sie die Saftschnecke dabei bei Bedarf etwas hin und her.

HINWEIS

Wenn die Teile richtig eingelegt sind, dann ragt die Filterhilse etwa 14mm Gber
den Rand des Saftkonus heraus. Nur die obere Edelstahlwelle der Saftschnecke
steht Uber den Rand der Filterhiilse heraus.

/\ ACHTUNG - Wenden Sie keine Gewalt an! Wenn der Entsafterdeckel
nicht richtig auf dem Rand des Saftkonus aufliegt, dann I&sst sich der Entsaffer
deckel nicht verriegeln. In diesen Fallen muss die Saftschnecke meistens noch
etwas nach unten gedriickt werden. Bewegen Sie die Saftschnecke dabei etwas.

8. Setzen Sie den Entsafterdeckel auf den Saftkonus. Richten Sie das offene
Schlosssymbol auf dem Rand des Entsafterdeckels mit der Markierungslinie auf
der Geratesdule aus. Falls erforderlich, drehen Sie den Entsafterdeckel etwas hin
und her. Wenn der Entsafferdeckel lickenlos auf dem Saftkonus aufliegt, dann
drehen Sie den Entsafterdeckel im Uhrzeigersinn, bis er mit einem deutlichen
Knacken einrastet. Das geschlossene Schlosssymbol muss jefzt gegeniber der
weiPen Markierungslinie auf der Geratescule liegen.

Q. Stecken Sie den Stopfer in den Fillschacht. Stellen Sie die Behalter fir Saft und
Trester unter die Safttille und die Tresterrinne.

10. Vergewissern Sie sich, dass der Tropfstopp-Verschluss (dunkle Klappe an der
Saftille) ganz gedffnet ist (Tropfstopp-Verschluss zeigt nach oben). Danach ist
dos Gerdt betriebsbereit.

HINWEIS

Sie kénnen auBer den mitgelieferten Behdltern auch jedes beliebige andere, pas-
sende GefaB zum Auffangen von Saft und Trester verwenden (Beispiel: Krug,
Becher, Trinkglas). Da einige Safte schdumen und an der Safttillle spritzen kénnen,
sollten Sie mit Spritzern auf lhrem Arbeitsplatz rechnen. Im Extremfall kénnte der
Saft sogar an den Réndem der Behdlter auBBen herunter laufen. Durch die breite
Safttille wird Spritzen jedoch soweit wie méglich vermieden.




WICHTIG - Beachten Sie bitte, dass sich das Gerdt wahrend des Betriebs durch
Vibrationen auf der Arbeitsfliche bewegen konnte. Beobachten Sie deshalb
wahrend des Entsaftens die Positionen des Gerdts und der verwendeten Behdlter,
damit Saft und Trester nicht daneben laufen.

DIE LEBENSMITTEL ENTSAFTEN

/A ACHTUNG - lassen Sie das Gerdt nicht vollstandig leer arbeiten. Fillen
Sie immer zuerst 1-2 Sticke der vorbereiteten Llebensmittel ein, bevor Sie das
Cerdt einschalten. Andernfalls kénnen Filterhilse und Saftschnecke beschadigt
werden. Vergewissem Sie sich immer, dass das Gerdt richtig und vollstandig
zusammengesetzt ist, bevor Sie Llebensmittel einfillen (siehe: ,Das Entsaffersystem
zusammensetzen').

HINWEIS

Sie kénnen lhren Arbeitsplatz sauber halten, wenn Sie ein ausreichend grobes
Tableft bereitstellen, in dem Sie die Bauteile des Entsafters ablegen kénnen, wenn
Sie das Entsaffersystem vom Motorsockel abnehmen und &ffnen.

HINWEIS

Zahlreiche nitzliche Tipps zur Vorbereitung der Lebensmittel und zur Arbeit mit dem
Cerdt finden Sie im Kapitel ,Tipps fur beste Ergebnisse’.

1. Bereiten Sie |hre Lebensmittel vor: waschen Sie alle Teile sorgféltig und entfernen
Sie dlle nicht essbaren Teile (Beispiel: Stiele, harte Schalen und Keme; siehe:
Tipps fur beste Ergebnisse / Die Lebensmittel vorbereiten’). Schneiden Sie die
groPen Zutaten in Streifen, die im Einfillschacht leicht nach unten fallen.

N

Bereiten Sie das Gerdt zum Betrieb vor [siehe: ,Das Entsaftersystem zusammen-
sefzen'). Vergewissemn Sie sich, dass unter der Safttiille und der Tresterrinne ein
geeignetes Gefd steht und der Tropfstopp an der Safttille gedfinet ist (dunkler
Tropfstopp-Verschluss steht nach oben). Vergewissern Sie sich, dass das Gerét
AUSgeschaltet ist (Ein/Aus-Schalter auf Position ,O").

/N ACHTUNG - Wenn das Gerdt eingeschaltet ist (Ein/Aus-Schalter auf der
oberen Position ") und das Entsaffersystem auf dem Motorsockel installiert ist,
dann startet der Motor sofort, sobald Sie das Gerdt an die Stromversorgung
anschlieBen. Vergewissern Sie sich deshalb immer zuerst, dass das Gerat aus-
geschaltet ist (Ein/Aus-Schalter auf ,O"), bevor Sie den Netzstecker in die Steck-
dose stecken.



/\ WARNUNG - Der Entsafter zerdriickt die Lebensmittel mit der Saftschnecke
und zieht die Lebensmittel dabei selbsttatig in das Entsaffersystem. NIEMALS in
den Einfillschacht greifen. Achten Sie auch darauf, dass keine Fremdkarper in
den Einfillschacht kommen (Beispiel: Loffel, Haare, Ticher, weite Kleidung),
wenn der Netzstecker in der Steckdose steckt. Verwenden Sie zum Herunterdri-
cken der lebensmittel ausschlieBlich den mitgelieferten Stopfer. Halten Sie wah-
rend des Betriebs niemals |hr Gesicht Gber den Einfillschacht. Teile der Lebensmit-
tel und Saft kénnten wdhrend des Betriebs aus dem Einfillschacht
herausgeschleudert werden.

3. Fillen Sie ein paar Teile lhrer vorbereiteten Lebensmittel locker in den Einfillschacht.

4. Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Steckdose und schalten Sie das
Gerat mit dem Ein/Aus-Schalter ein (obere Position ,1").

5. Wenn das Gerdt richtig zusammengesetzt ist, dann beginnt der Motor sofort zu
arbeiten und Abstreithiilse und Saftschnecke drehen sich. Normalerweise wer-
den die Lebensmittel von der Saftschnecke automatisch eingezogen. Driicken
Sie die Lebensmittel nur dann mit dem Stopfer langsam und gleichméBig nach
unten, wenn es notwendig ist. Der Saft beginnt aus der Safttille zu laufen und
der Trester wird in Schiben durch die Tresterrinne gedrickt.

6. Fillen Sie weitere Stiicke in den Fillschacht, wahrend die lebensmittel in das
Entsaftersystem gezogen werden. Lassen Sie den Motor aber nicht Iénger als 15
Minuten kontinuierlich arbeiten.

/\ ACHTUNG - Achten Sie darauf, dass der Saftkonus nicht tber den oberen
Rand des Siebs gefillt wird, damit der Saftkonus nicht tberlguft und dadurch Flis-
sigkeiten auf den Motorsockel laufen. Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose, wenn Flussigkeiten Uberlaufen. Reinigen und trocknen Sie danach das
Cerdt (siehe: ,Pflege und Reinigung’).

HINWEIS

Wenn Sie den Stopfer verwenden mussen, dann driicken Sie nicht zu fest auf die
Lebensmittel. VWenn Sie zu fest driicken, wird der Trester sehr feucht und Sie erhal-
fen nur wenig Saft. AuBerdem kann der Saftkonus dadurch leichter versfopfen.




HINWEIS

Achten Sie wdahrend der Arbeit darauf, die Behdlter fir Saft und Trester nicht zu
uberfillen. Achten Sie auch darauf, dass der Saft in den Saftbehdlter lauft und der
Trester ungehindert in den Tresterbehalter fallt. Prifen Sie bei Bedarf, ob der Tropf-
stopp gedfinet ist und/oder das Entsaftersystem verstopft ist siehe: ,Verstopfungen
beseitigen’ und Hilfe bei Problemen’).

WICHTIG - Schalten Sie nicht zu schnell zwischen Vorwdrts- und Rickwdrtslauf um.
Schalten Sie immer zuerst auf ,O" (AUS), um den Motor vollsténdig anzuhalten.

HINWEIS

Wenn Sie sehr saftige Zutaten verarbeiten, dann kénnen Sie den Entsafter mehr-
mals im Wechsel vorwérts und riickwarts laufen lassen, um die optimale Menge
Saft aus den Zutaten zu erhalten (siehe: ,Den Motor rickwarts laufen lassen’).

HINWEIS

Wenn Sie Verstopfungen durch den Rickwértslauf des Motors nicht beseitigen kén-
nen, dann mussen Sie das Entsaftersystem zerlegen (siehe: ,Pflege und Reinigung
/ Das Entsaftersystem zerlegen’). Nehmen Sie die Saftschnecke aber NIEMALS
aus dem Saftkonus, solange das Entsaftersystem auf dem Motorsockel steht.
Andernfalls kénnen Flissigkeiten auf den Motorsockel laufen.

7. Wenn der Motor wéhrend des Entsaffens sfehen bleibt oder auffallend langsam
lauft, dann lassen Sie den Motor zwischendurch mit der unteren Position des
Ein/Aus-Schalters (,R") kurz rickwdrts laufen (siehe: ,Den Motor rickwarts laufen
lassen” und |, Verstopfungen beseitigen’).

®©

Wenn Sie grofere Mengen verarbeiten, dann machen Sie jeweils nach max.
15 Minuten eine Pause von mindestens 30 Minuten. Schalten Sie dazu den
Motor aus (Ein/Aus-Schalter auf ,O") und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Sie kénnen diese Pausen zur Vorbereitung der nachsten Portion Threr
Llebensmittel verwenden.

0

Nach dem Entsaften schalten Sie das Gerét mit dem Ein/Aus-Schalter aus (mitt-
lere Position; ,O") und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Nehmen
Sie das Entsaftersystem nach jeder Verwendung sofort vom Motorsockel herunter
(siehe: ,Pflege und Reinigung / Das Entsaftersystem zerlegen’).

10. leeren Sie das Entsaftersystem sofort aus und spilen Sie die Teile mit klarem
Wasser aus. Reinigen Sie alle verwendeten Bauteile (siehe: Pflege und Reini-
gung / Grindliche Reinigung des Entsaffersystems’ und ,Pflege und Reinigung /



Verstopfungen im Sieb der Filterhilse beseitigen’).

HINWEIS

lagern Sie Saft und Trester maglichst nicht in den Behdltern des Gerdts. Andermn-
falls kénnen Lebensmittel auf den Oberflachen antrocknen. Auberdem verfarben
einige lebensmittel die Oberfléchen von Kunststof-Bauteilen. Fillen Sie Saft und
Trester zur Aufbewahrung in geeignete GefaBe um und reinigen Sie die Bauteile
des Gerdts sofort nach dem Entsaften. Trester und Saft kénnen maximal 1 Tag im
Kihlschrank gelagert werden. Allerdings ist es immer besser, beides sofort nach
dem Entsaften zu verbrauchen, da der Gehalt an zahlreichen wertvollen Néhr-
stoffen bei der Lagerung schnell abnimmt.

DEN MOTOR RUCKWARTS LAUFEN LASSEN
/A ACHTUNG - Wenn sich extrem harte, scharfkantige Bestandteile lhrer

lebensmittel (Beispiel: Sticke von Kernen) zwischen Filterhilse und Saftschnecke
geklemmt haben, dann missen Sie das Entsaftersystem vom Motorsockel abnehmen
und zerlegen (siehe: ,Pflege und Reinigung / Das Entsaftersystem zerlegen’). Versu-
chen Sie nicht, derartige Hindemisse durch den Rickwartslauf des Motors zu entfer-
nen! Dadurch kénnten die Filterhilse und die Saftschnecke beschadigt werden.

Wenn Sie sehr saftige Zutaten verarbeiten oder wenn Zutaten mit vielen festen
Faserstoffen die Saftschnecke und Filterhilse blockieren, dann kann es hilfreich sein,
den Motor zwischendurch immer wieder kurz riickwairts laufen zu lassen, damit der
Saftkonus nicht tberfillt wird (siehe: ,Eigenschaften lhres neuen Entsafters / Ein/Aus-
Schalter fir Vorwarts- und Rickwairtslauf’).

1. Schalten Sie den Ein/Aus-Schalter zuerst auf die mittlere Position [,O") und
danach auf die untere Position fiir den Riickwartslauf (,R"). Da der Ein/Aus-Schal-
fer in dieser Position zuriick federt, missen Sie den Ein/Aus-Schalter gedriickt
halten, solange der Motor riickwarts laufen soll.

2. lassen Sie das Gerdt arbeiten, bis die Lebensmittel nach oben herausgedriickt
werden. Lassen Sie den Ein/Aus-Schalter dann los. Schalten Sie danach wieder
auf die obere Position fir Vorwartslauf 1",

3. Wenn das Gerdt wieder normal arbeitet, kdnnen Sie mit dem Entsaften fortfah-
ren. Andernfalls wiederholen Sie die Schritte 1 und 2.

WICHTIG - Wenn diese Methode nicht zum Erfolg fohrt, dann missen Sie das
gesamte Entsaftersystem abnehmen und die Lebensmittelrickstande beseitigen,
bevor Sie weiterarbeiten kénnen (siehe: Pflege und Reinigung / Verstopfungen
der Filterhilse beseitigen’).
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VERSTOPFUNGEN BESEITIGEN

Vergewissern Sie sich wdhrend der Arbeit, dass der Saft ungehindert durch die
Safttille l&uft und der Trester selbsténdig in den Tresterbehdlter fallt. VWenn weder
Saft noch Trester aus dem Saftkonus kommen, dann prifen Sie, ob das Entsaftersy-
stem verstopft ist.

/N WARNUNG - Niemals in das Entsaftersystem greifen oder irgendwelche
Fremdkérper in das Entsaftersystem stecken, solange das Gerét an die Stromver-
sorgung angeschlossen ist. Schalten Sie das Gerat immer zuerst aus (Ein/Aus-
Schalter auf ,O") und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie
das Entsaftersystem abnehmen, um schwere Verletzungen zu vermeiden.

/A WARNUNG - Achten Sie darauf, dass der Saftkonus nicht iber den obe-
ren Rand des Siebs geftllt wird, damit das Entsaftersystem nicht Gberlauft. Versu-
chen Sie auch niemals, die Saftschnecke aus dem Saftkonus zu nehmen, solan-
ge das Entsaftersystem auf dem Motorsockel steht. Andemnfalls kann der Saft im
Saftkonus auf den Motorsockel laufen. Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose und reinigen Sie das Gerdt, wenn Flissigkeiten auf den Motorsockel
gelaufen sind (siehe: ,Pflege und Reinigung’).

/A ACHTUNG - Schalten Sie das Gerdt sofort aus, wenn sich extrem harte
Bestandteile der Llebensmittel zwischen Filterhiilse und Saftkonus verkeilt haben. Um
die Filterhiilse und den Saftkonus nicht zu beschédigen, missen Sie das Entsafter-
system in solchen Féllen vom Gerét abnehmen und zerlegen (siehe: Pflege und
Reinigung / Das Entsaftersystem zerlegen’).

® Beginnen Sie lhre Suche nach dem Problem mit dem Einfillschacht: gréfere
Stiicke der Lebensmittel kénnen sich im Einfillschacht verkeilen oder werden von
der Saftschnecke nicht erfasst.

Was Sie tun kdnnen: Verwenden Sie den Stopfer, um die Lebensmittel lang-
sam und mit nur wenig Druck nach unten zu driicken, bis die Saftschnecke die
lebensmittel wieder von selbst in das Entsaftersystem zieht.

e Zutaten mit vielen, harten Fasersfoffen kénnen leicht den Saftkonus verstopfen
und das Sieb in der Filterhilse blockieren. Das geschieht besonders leicht, wenn
Sie zu viele harte Lebensmittelsticke zusammen in den Fillschacht fillen und/
oder die lebensmittel beim Entsaften mit dem Stopfer sehr fest herunterdriicken.

Was Sie tun konnen: Lassen Sie den Motor in solchen Féllen mehrmals kurz
rickwdrts laufen, um die Faserstoffe zu [sen (siehe: ,Den Motor riickwairts laufen
lassen’).
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e TFeine Rickstande des Fruchtfleisches kénnen sich im Saftkonus ansammeln und
den Ablauf des Saftes und des Tresters behindemn. Dadurch kénnte der Saftkonus
im Extremfall sogar Gberlaufen.

Was Sie tun kdnnen: \Wenn die Flissigkeit im Saftkonus bereits bis zum oberen
Teil des Siebs gestiegen ist, dann nehmen Sie das gesamte Entsaftersystem vom
Motorsockel herunter und giefen Sie den Saft Gber einer Schissel aus. Spilen
Sie danach das Hindernis aus der Safttille und/oder der Tresterrinne. VWenn
es moglich ist und rechizeitig angewendet wird, dann kénnen Sie die faserigen
Lebensmittel im Wechsel mit sehr saffigen Lebensmitteln verarbeiten. Achten Sie
aber immer darauf, dass der Saftkonus nicht iiber den oberen Rand des
Siebs gefillt wird.

® Wenn Sie mit der abwechselnden Verarbeitung der Zutaten und dem Rickwarts-
lauf des Motors nicht erfolgreich sind, missen Sie das Entsaffersystem vom Motor-
sockel abnehmen und das Entsaftersystem zerlegen, um das Hindemis zu entfer
nen (siehe: Pflege und Reinigung / Verstopfungen der Filterhiilse beseitigen’).

HINWEIS

Wenn der Motor unerwartet plétzlich anhdlt, nachdem Sie eine langere Zeit konti-
nuierlich gearbeitet haben, dann kénnte der Uberhitzungsschutz des Gerdts ange-
sprochen haben (siehe: Hilfe bei Problemen’ und ,Den Schutzschalter zuriicksetzen’).

DEN SCHUTZSCHALTER ZURUCKSETZEN

WICHTIG - Lassen Sie das Cerdt nicht langer als 15 Minuten kontinuierlich arbei-
fen. Machen Sie rechizeitig Pausen von mindestens 30 Minuten. Schalten Sie das
Gerdt sofort aus, wenn der Motor stecken bleibt.

Wenn der Schutzschalter des Gerétes aktiviert wurde, dann halt der Motor sofort an
und lasst sich auch nach der Beseitigung des Hindemisses und nach dem Abkihlen
nicht mehr starten (siehe: Eigenschaften Ihres neuen Entsafters /' Sicherheitseinrich-
tungen’). Sie missen den Schutzschalter manuell zuriicksetzen, um das Gerat wieder
betreiben zu konnen.

1. Schalten Sie das Gerat AUS (,0") und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

2. Nehmen Sie das Entsaftersystem vom Motorsockel herunter (siehe: Pflege und
Reinigung / Das Entsaftersystem zerlegen’). Entfernen Sie das Hindernis. Lassen
Sie das Gerdt 30 - 40 Minuten abkihlen.

3. Wenn der Motor abgekihlt ist, dann drehen Sie den Motorsockel auf den Kopf.
Sie finden den Schutzschalter (,reset”) am Boden des Motorsockels. Driicken Sie




den Schutzschalter. Dazu kénnen Sie bei Bedarf einen Kugelschreiber oder Blei-

stift verwenden.

4. Setzen Sie das Entsaftersystem richtig und vollsténdig zusammen (siehe: ,Das
Entsaftersystem zusammensetzfen’). Danach kénnen Sie das Gerdt wieder ganz

normal in Betrieb nehmen.

HILFE BEI PROBLEMEN

Viele Probleme bei der Arbeit lassen sich mit den Hinweisen in den Kapiteln Eigen-
schaften lhres neuen Entsafters’, Tipps fir beste Ergebnisse’ und ,Bedienung’ lésen.

AuBerdem finden Sie hier Lésungen.

Problem Magliche Ursache

Notabschaltung
erforderlich?

Der Saftkonus ldsst sich
nicht horizontal und sto-
bil auf den Motorsockel
sefzen.

Der Saftkonus steht nur in
der richtigen Orientierung
fest auf dem Motorsockel.

Filterhilse ist nicht richtig
installiert.

Der Entsafterdeckel ldsst

sich nicht verriegeln. Zwi-
schen Entsafterdeckel und
Saftkonus bleibt ein Spalt.

Die Saftschnecke ist nicht
tief genug in der Filter-
hillse installiert. Eventuell
steht das kleine Zahnrad
im Boden des Saftkonus
in ungiinstiger Orientie-
rung.

Der Entsafterdeckel ist
nicht in der richtigen Ori-
enfierung.

Die einfache Lésung

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Bringen Sie die weiflen Markierungen auf dem Motorso-
ckel und dem Boden des Saftkonus zur Deckung. Versu-
chen Sie es dann emeut.

Drehen Sie die Filterhiilse bis der Pfeil auf dem oberen
Rand der Filterhiilse auf die weiBe Markierung auf der
Gerdtesule zeigt. Es gibt nur diese eine Orientierung, bei
der die Filterhilse richtig in den Saftkonus passt (sighe:
,Bedienung / Das Entsaftersystem zusammensetzen’).

Wenn die Saftschnecke richtig installiert ist, dann steht
nur der mittlere Edelstahl-Schaft ber den Rand der Fil-
terhilse heraus. Bewegen Sie die Saftschnecke ohne
Gewaltanwendung etwas hin und her, wihrend Sie die
Saftschnecke vorsichtig nach unten driicken. Wenn Sie
damit nicht erfolgreich sind, dann heben Sie die Filterhiil
se mit der Saftschnecke ein Kleines Stiick an und drehen
Sie dann die Abstreifhiilse ein kleines Stiick. Versuchen
Sie dann emeut, die Saftschnecke weit genug in die Fil-
terhilse zu driicken.

Drehen Sie den Entsafterdeckel Gber dem Saftkonus, bis
er ganz nach unten gleitet. Der Fillschacht zeigt dabei
nach hinten links (ca. 10-Uhr-Position).
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Mégliche Ursache | Die einfache Lésung

Der Motor arbeitet nicht,

obwohl der Ein/Aus-Schal

ter auf ,|” (vorwirts)
oder ,R” (riickwirts)
steht und /oder der Motor
bleibt wahrend der Arbeit
unerwartet stehen.
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Das Gerdt hat keinen
Strom.

Das Entsaftersystem ist
nicht richtig zusammen-
gesetzt. Die Sicherheits-
verriegelungen verhindern
den Betrieh.

Faserige Lebensmittel
verstopfen das Entsafter-
system.

Sehr harte Bestandteile
der Lebensmittel blockie-
ren das Entsaffersystem.

Der Motor ist Gberhitzt
oder dberlastet. Der
Schutzschalter hat ange-
sprochen.

Eine Fehlfunktion ist auf-
gefrefen.

Vergewissem Sie sich, dass das Gerdt an eine geeignete
Stromversorgung angeschlossen ist und die Steckverbin-
dung nicht unterbrochen wurde. Vergewissem Sie sich,
dass die Steckdose Strom hat. Schliefien Sie eine Lampe
doran an.

Schalten Sie den Fin/Aus-Schalter auf ,0” und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Vergewissem Sie
sich, dass der Entsafterdeckel richtig auf dem Motorsockel
verriegelt ist. Setzen Sie das Entsaftersystem richtig und
vollstindig zusammen, bevor Sie das Gert in Betrieh
nehmen (siehe: ,Bedienung / Das Entsaftersystem
zusammensetzen’).

Versuchen Sie das Hindernis mit dem Riickwiirtslouf des
Motors aus dem Entsaftersystem herauszudriicken (sie-
he: ,Bedienung / Den Motor riickwirts laufen lassen”).
Wenn der Motor nicht sofort arbeitet, dann schalten Sie
das Gerit aus (Ein/Aus-Schalter auf ,0“) und entfernen
Sie das Hindernis manuell (siehe: ,Pflege und Reinigung
/ Das Entsaftersystem zerlegen’). Versuchen Sie es
danach emeut.

Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose. Nehmen Sie das Entsaftersystem
vom Motorsockel herunter und entfernen Sie das Hinder-
nis (sighe: , Pflege und Reinigung / Das Entsaftersystem
zerlegen’). Entfernen Sie vor der Verarbeitung Threr
Lebensmittel unbedingt sorgfiilfig alle ungenieBbaren und
extrem harten Teile der Lebensmittel.

Schalten Sie den Fin/Aus-Schalter auf ,0” und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Warten Sie
30-40 Minuten. Entfernen Sie in dieser Zeit magliche Hin-
demisse aus dem Entsaftersystem. Driicken Sie dann den
Schutzschalter (siehe: ,Bedienung / Den Schutzschalter
zuriicksetzen’). Lassen Sie das Gerdt nicht ldnger als 15
Minuten kontinuierlich arbeiten. Machen Sie nach 15
Minuten Betrieb eine Pause von mindestens 30 Minuten.

Zichen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Wen-
den Sie sich bitte an den Gasfroback Kundenservice, Tel.:
04165,/22250 oder per E-Mail: info@gastroback.de .



Problem

Die Saftschnecke zieht die
Lebensmittel nicht selbst-
tiifig ein. Sie mijssen mif
dem Stopfer nachhelfen.

Magliche Ursache

Die Lebensmittelstiicke
sind zu grof.

Der Saft spritzt an der Manche Sifte werden

Safttiille. beim Entsaften sehr schau-
mig.
Der Tropfstopp ist nicht
richtig gedffnet.

Nur wenig Saft tropft aus  Sie verarheiten Lebens-

der Safttiille und/oder Sie  mittel, die nur wenig Saft
ethalten gar keinen Saft  enthalten.

und/oder der Trester ist

sehr feucht.

Der Tropfstopp ist
geschlossen.

Die Safttille ist verstopft.

Sie arbeiten zu schnell.
Eventuell verwenden Sie
den Stopfer.

Das Entsaftersystem ist
verstopft. Sehr lange
Fasern der Lebensmittel
haben sich um Saft-
schnecke und Filterhiilse
gewickelt.

Die einfache Lésung

Schneiden Sie die Stiicke etwas kleiner (siche: ,Tipps fiir
heste Ergebnisse / Die Lebensmittel vorbereifen’).

Verarbeiten Sie diese Zutaten eventuell im Wechsel mit
anderen Frichten oder Gemisesorten. Vermeiden Sie es,
den Stopfer zu verwenden. Lassen Sie den Motor wieder-
holt vorwirts und riickwirts loufen.

Vergewissern Sie sich, dass der Tropfstopp an der Safttiil-
le ganz gedffnet ist (steht nach oben).

Verarbeiten Sie solche Lebensmittel zusammen mif ande-
ren, sehr saftigen Zutaten (siehe: ,Tipps fir beste Ergeb-
nisse"). Verarbeiten Sie nur frische Lebensmittel. Legen
Sie die Lebensmittel nach der Lagerung vor der Verarbei-
tung in klares, kaltes Wasser ein und warten Sie, bis
die Lebensmittel geniigend Wasser aufgenommen haben
(siehe: ,Tipps fiir beste Ergebnisse”).

Vergewissem Sie sich vor dem Entsaften, dass der Tropf-
stopp ganz gedffet ist (dunkler Tropfstopp-Verschluss
steht nach oben).

Entfernen Sie bei Bedarf Reste des Tresters aus der
Safttiille (siehe: ,Bedienung / Verstopfungen beseiti-
gen’). Wenn das Problem héiufiger auftritt, dann dberpri-
fen Sie die Filterhiilse auf Beschadigungen. Wenden Sie
sich bei Bedarf an den Gastroback Kundenservice, Tel.:
04165,/2225-0 oder per E-Mail: info@gastroback.de.

Arbeiten Sie langsamer. Fiillen Sie die Lebensmittelstiicke
langsam und nacheinander in den Einfiillschacht. Verwenden
Sie den Stopfer nur, wenn das unbedingt ndtig ist. Lassen Sie
den Motor mehrmals vorwiirts und riickwirts loufen.

Lassen Sie den Motor zwischendurch kurz riickwirts laufen
(siehe: ,Bedienung / Den Motor riickwirts laufen lassen’).
Wenn das Problem dadurch nicht beseitigt wird, dann entfer
nen Sie das Hindemis manuell (siehe: ,Pflege und Reinigung
/ Das Entsaftersystem zerlegen’). Schneiden Sie sehr fase-
rige Zutaten in kiirzere Stiicke. Bldtter kinnen Sie vor dem
Entsaften zusammentalten. Verarbeiten Sie, fserige Lebens:
mittel abwechselnd mit weichen und saffigen Zutaten.
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Problem Magliche Ursache

Die Verschlussklappe an
der Tresterrinne klemmt
oder ist beschadigt.

Die Filterhillse ist beschd-
digt oder verstopft.

Die Abstreifhiilse fehlt oder
ist beschddigt.

Das Entsaftersystem ist
verstopft und lduft dber.

Flissigkeit lduft am Rand
des Motorsockels herun-
ter und/oder sammelt
sich unter dem Motorso-
ckel. Ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der
Steckdose und nehmen
Sie das Entsaftersystem
vom Motorsockel. Reini-
gen Sie das Gert (sighe:
,Pflege und Reinigung’).
Lassen Sie das Gerdt
danach 1 Tag an der Luft
frocknen. Uberpriifen Sie
die genannten, maglichen
Ursachen.
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Die einfache Lésung

Lerlegen Sie das Entsaftersystem (siehe: ,Pflege und Rei
nigung / Das Entsaftersystem zerlegen”). Kontrollieren
Sie die Verschlussklappe. Wenden Sie sich bei Bedarf an
den Gastroback Kundendienst, Tel.: 04165,/2225-0 oder
per E-Mail: info@gastroback.de .

Zerlegen Sie das Entsaftersystem (siehe: ,Pflege und Rei-
nigung / Das Entsaftersystem zerlegen”). Prifen Sie, ob
das Sieb in der Filterhiilse beschadigt oder verstopft ist.
Reinigen Sie die Filterhilse bei Bedarf (siehe: ,Pflege und
Reinigung / Verstopfungen der Filterhiilse beseifigen’).
Tauschen Sie die Filterhlse aus, wenn die Filterhilse
verbogen oder gebrochen ist. Wenden Sie sich dozu an
Gastroback, Tel.: 04165,/2225-0 oder per E-Mail: info@
gastroback.de.

Lerlegen Sie das Entsaftersystem (siehe: ,Pflege und Rei-
nigung / Das Entsaftersystem zerlegen”). Vergewissem
Sie sich, dass die Gummilippen an der Abstreithilse vor-
handen und unbeschddigt sind. Die Gummilippen dirfen
nicht sprode oder eingerissen sein. Wenden Sie sich bei
Bedarf an Gastroback, Tel.: 04165,/2225-0 oder per
E-Mail: info@gastroback.de .

Achten Sie beim Entsaften darauf, dass der Saftkonus

nicht Gber den oberen Rand des Siebs gefilllt wird.

— Schneiden Sie sehr faserige Lebensmittel quer zur
Faserrichtung in kiirzere Stiicke.

— Offnen Sie den Tropfstopp an der Safttille, bevor Sie
mit dem Entsaften beginnen (siehe: , Figenschaften
Ihres neuen Entsafters / Tropfstopp’).

— Priifen Sie, ob die Tresterrinne verstopft ist (siehe:
,Bedienung / Verstopfungen beseitigen”).

— Filllen Sie die Lebensmittelstiicke nur nacheinander
ein.

— Verwenden Sie den Stopfer nur, wenn die Saftschne-
cke die Stiicke nicht selbst einzieht.



Problem

Grofle Mengen Trester
sammeln sich im Entsaf-
tersystem.

Magliche Ursache

Die einfache Lésung

Der Dichtring im Saftkonus ~ Uberpriifen Sie den Dichtring auf dem inneren Rohr des

fehlt, ist durch Lebens-
mittelreste verklebt oder
beschddigt.

Die Abstreiflhiilse fehlt
oder ist beschadigt.

Die Verschlussklappe der
Tresterrinne fehlt oder ist
beschddigt.

Das Entsaftersystem ist
verstopft.

Sie verarbeiten Lebensmit-
tel mit sehr vielen Faser-
sfoffen.

Sie arbeiten zu schnell.

Die Tresterrinne ist ver-
sfopft.

Saftkonus (siehe: ,Bedienung / Das Entsaftersystem
zusammensetzen’). Niemals das Gerdit ohne den Dich-
tring betreiben! Reinigen oder ersetzen Sie den Dich-
tring bei Bedarf. Wenden Sie sich an Gastroback, Tel.:
04165/222540 oder per E-Mail: info@gastroback.de .

Kontrollieren Sie, ob die Abstreifhillse richtig installiert
und unbeschddigt ist. Wenden Sie sich bei Bedarf an Gas-
troback, Tel.: 04165,/2225-0 oder per E-Mail: info@
gastroback.de .

Uberpriifen Sie die Verschlussklappe der Tresterrinne am
Boden des Saftkonus. st die Verschlussklappe richtig und
fest in den Schlitz der Tresterrinne gesteckt? Ist die Ver-
schlussklappe abgenutzt oder beschddigt? Wenden Sie
sich bei Bedarf an Gastroback, Tel.: 04165,/2225-0 oder
per E-Mail: info@gastroback.de.

Reinigen Sie das Entsaftersystem (siehe: ,Pflege und Rei-
nigung / Griindliche Reinigung des Entsaftersystems”).

— Versuchen Sie, faserige Lebensmittel abwechselnd mit
weichen und saftigen Zutaten zu verarbeiten.

— Schneiden Sie faserige Lebensmittel quer zur Faserrich-
tung in kiirzere Stiicke.

— Versuchen Sie die Fosern mit dem Riickwartslauf des
Motors zu ldsen (siehe: ,Bedienung / Den Motor riick-
wiirts loufen lossen’).

— Nehmen Sie das Entsaftersystem ab und spiilen Sie die
Tresterreste aus (siehe: ,Pflege und Reinigung / Das
Entsaftersystem zerlegen’).

Fillen Sie die Lebensmittelstiicke nur einzeln ein. Verwen-
den Sie den Stopfer nur, wenn das nétig ist. Lassen Sie

den Motor mehrmals zwischendurch kurz riickwarts laufen
(siehe: ,Bedienung / Den Motor riickwiirts laufen lassen”).

Schalten Sie das Gerdit aus und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose. Entfernen Sie Verstopfungen (sie-
he: ,Bedienung / Verstopfungen beseitigen”).
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Problem Mégliche Ursache | Die einfache Lésung

Das Entsaftersystem ldsst  Der Entsafter-Deckel ist ~ Entriegeln Sie zuerst den Entsafter-Deckel. Danach kan-

sich nicht vom Motorblock noch auf dem Saftkonus  nen Sie das Entsaftersystem vom Motorsockel herunter

herunternghmen. verriegelt. heben (siehe: ,Pflege und Reinigung / Das Entsaftersy-
stem zerlegen’). Wenden Sie keine Gewalt an.

Die Saftschnecke stecktin ~ Fasrige Lebensmittel ver- ~ Weichen Sie die Saftschnecke und Filterhiilse in warmer
der Filterhilse fest. kleben die Saftschnecke  Spilmittellosung ein. Versuchen Sie es dann emeut.
mit der Filferhiilse. Drijcken Sie Saftschnecke bei Bedarf aus der Filterhiilse
heraus (siehe: ,Pflege und Reinigung / Verstopfungen
der Filterhilse beseitigen”).

Sehr harte Teile der Halten Sie die Filterhiilse kopfiiber auf eine weiche

Lebensmittel klemmen Unterlage und driicken Sie vorsichtig auf den Schaft der

zwischen Filterhilse und  Saftschnecke, um die Saftschnecke aus der Filterhilse

Saftschnecke. 2 losen (siehe: ,Pflege und Reinigung / Verstopfungen
der Filterhilse beseifigen’). Achten Sie immer sorgfiiltig
darauf, dass keine sehr harten, ungenieBbaren Teile
in das Entsaftersystem kommen (Beispiel: Kerne, Stin-
gel, harte Schalen). Harte Teile knnen die Filterhiilse
und die Saftschnecke beschidigen.

PFLEGE UND REINIGUNG

/A WARNUNG - Achten Sie immer darauf, dass alle Bauteile des Gerdits
fur Kinder unter 8 Jahren unerreichbar sind. Schalten Sie das Gerdt zuerst AUS
(Ein/Aus-Schalter auf die mittlere Position ,O") und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose, bevor Sie das Gerét bewegen oder reinigen, und wenn Sie das
Cerdt nicht benutzen. Niemals lhre Hande oder irgendwelche Fremdkérper in den
Fillschacht, die Safftille oder die Tresterrinne stecken, wenn das Gerdt an die
Stromversorgung angeschlossen ist.

/N ACHTUNG - Wenn Fliissigkeiten wéhrend des Betriebs ausgelaufen sind
oder sich unfer dem Motorsockel sammeln, dann ziehen Sie sofort den Netzste-
cker aus der Steckdose. Niemals nach dem Betrieb die Saftschnecke aus dem
Saftkonus herausnehmen, solange das Entsaftersystem auf dem Motorsockel
steht. Andernfalls kénnen Flissigkeiten auf den Motorsockel laufen (siehe: ,Das
Entsaftersystem zerlegen’).

Niemals Flissigkeiten Gber oder in den Motorsockel oder iber das Netzkabel
gieBen oder den Motorsockel oder das Netzkabel in Flissigkeiten stellen oder
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tauchen. Halten Sie den Motorsockel immer sauber und trocken. NIEMALS den
Motorsockel in die Geschirrspilmaschine stellen.

/A ACHTUNG - Die Kunststoffbauteile kénnen sich verformen, wenn Sie zu
hohen Temperaturen ausgesetzt werden. Niemals das Gerdt oder seine Teile auf
heiffe Oberflachen stellen. Sie kénnen die abnehmbaren Bauteile (Entsaftersystem)
und die Behdlter des Gerdts in der Spilmaschine reinigen. Stellen Sie dazu eine
niedrige Temperatur ein. legen Sie die Teile des Gerdts in den oberen Korb.
Behandeln Sie die Bauteile des Gerdts mit Vorsicht.

WICHTIG - Niemals aggressive Chemikalien (Beispiel: Bleiche, Losemittel), Scheu-
ermittel oder Scheuerhilfen (Beispiel: Topfreiniger) zur Reinigung des Gerats oder
der Bauteile verwenden, um die Oberfléchen und Dichtflédchen nicht zu beschd-
digen. Verwenden Sie zur Reinigung der Oberflachen niemals scharfkantige oder
harte Gegenstande (Beispiel: Metallbesteck). Zerkratzte Oberfléchen kénnten die
leistung des Gerdts mindem. Niemals Gewalt anwenden!

HINWEIS

Einige Obstsorten, Gewiirze und Gemusesorten (Beispiel: Paprika, Karotten, Zitrus-
frichte, Kurkuma) kénnen Verférbungen und Tribungen an den Kunststoffbauteilen
verursachen. Dadurch wird die Funktion der betroffenen Teile nicht beeinfrachtigt.
Sie sollten die Lebensmittel dennoch nicht auf den Oberfléchen antrocknen lassen.
Besonders diejenigen Lebensmittel, die leicht Verférbungen und Tribungen verur-
sachen, sollten Sie sofort nach der Verarbeitung entfemen. lagem Sie Séfte und
Trester moglichst nicht in den Behdaltern des Gerdts.

DAS ENTSAFTERSYSTEM ZERLEGEN

/\ ACHTUNG - Versuchen Sie niemals, das Entsaftersystem (abnehmbare
Bauteile) mit Gewalt vom Motorsockel herunter zu nehmen, um die Sicherheits-
verriegelungen nicht zu beschadigen. Entriegeln Sie immer zuerst den Entsafter-
deckel. Der Schaft der Saftschnecke dichtet das mittlere Rohr im Saftkonus ab.
Niemals nach dem Entsaften die Saftschnecke aus dem Saftkonus nehmen, solan-
ge der Saftkonus noch auf dem Motorsockel steht. Andernfalls kénnte Flussigkeit
auf den Motorsockel laufen. Schalten Sie den Motor nicht ein, wenn der Saftkonus
bis zum oberen Rand des Siebs mit Saft gefillt ist. Andernfalls kénnte der Saftkonus
iberlaufen.




HINWEIS

Wir empfehlen, ein ausreichend groBes Tableft bereit zu stellen, in dem Sie die
Bauteile des Entsaftersystems abstellen kénnen. Dadurch halten Sie |hren Arbeits-
platz sauber und trocken.

1.

Wenn es méglich ist und der Saftkonus dadurch nicht Gberlaufen kann, dann
lassen Sie das Gerdt arbeiten, bis keine Lebensmittelsticke mehr im Fillschacht
sind. Schalten Sie dann das Gerat am Ein/Aus-Schalter aus (mitilere Position
,O"). Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Damit der Saft nicht nachtropft, sollten Sie den Tropfstopp an der Sdfttiille schlie-
Pen. Kloppen Sie dazu den Tropfstopp-Verschluss an der Safttiille nach unten
und driicken Sie den Tropfstopp-Verschluss in die Safffille.

Nehmen Sie dann die Behdlter fur Soft und Trester weg. Nehmen Sie den Stop-
fer aus dem Fillschacht. Drehen Sie den Entsofterdeckel gegen den Uhrzeiger
sinn, um den Entsafterdeckel zu entriegeln

Fassen Sie den Saftkonus auf beiden Seiten und halten Sie dabei den Entsaf-
terdeckel mit den Daumen an seinem Platz. Heben Sie den Saftkonus dann
zusammen mit Entsafterdeckel, Saftschnecke, Filterhiilse und Abstreifhiilse nach
oben vom Motorsockel herunter und stellen Sie den Saftkonus auf eine ebene,
horizontale Oberflache, die besténdig gegen Feuchtigkeit und Fruchtscuren ist.
Nehmen Sie den Stopfer und den Entsafterdeckel ab.

Wenn sich noch Flussigkeit und feuchter Trester im Saftkonus befinden, dann hal-
ten Sie die Saftschnecke mit dem Finger im Saftkonus fest und drehen Sie den
Saftkonus dabei Gber einer ausreichend grofien Kunsstoffschiissel um, damit die
flussigen Lebensmittelreste herauslaufen.

Fassen Sie die Filterhilse und ziehen Sie die Filterhiilse zusammen mit der Saft
schnecke und Abstreifhillse aus dem Saftkonus. Ziehen Sie die Abstreifhilse von
der Filterhiilse ab.

Drehen Sie die Filterhilse auf den Kopf und lassen Sie die Saftschnecke in lhre

Hand fallen.

WICHTIG - Wenn sehr harte Bestandteile der Lebensmittel zwischen Filterhiilse und
Saftkonus eingeklemmt sind oder Reste des Tresters und Saftes auf den Oberflé-
chen kleben, dann kann die Saftschnecke in der Filterhiilse feststecken. Wenden
Sie keine Gewalt an, um die Filterhiilse nicht zu beschadigen.

8.
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Wenn die Saftschnecke in der Filterhiilse feststeckt, dann weichen Sie Filterhilse
und Saftschnecke ein paar Minufen lang in warmer Spilmittellésung ein. Hal-
ten Sie die Filterhilse danach kopfiber iber eine weiche Unterlage (Beispiel:



zusammengefaltetes Handtuch). Driicken Sie vorsichtig auf den Schaft der Saff-
schnecke, um die Saftschnecke von der Filterhiilse zu trennen wdhrend Sie die
Filterhilse nach oben herunter heben.

Q. Ziehen Sie den dunklen Dichtring aus dem Saftkonus.

HINWEIS

Sie sollten die Teile des Entsaftersystems sofort nach der Arbeit abspulen, damit
keine Tresterreste darauf einfrocknen.

10.Reinigen Sie danach die Bauteile wie im folgenden Abschnitt beschrieben.

GRUNDLICHE REINIGUNG DES ENTSAFTERSYSTEMS

1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet und von der Stromversor-

gung getrennt ist. Zerlegen Sie dann das Entsaftersystem (siehe oben: ,Das Ent-
saftersystem zerlegen’).

WICHTIG - Sie kénnen die abnehmbaren Bauteile des Entsaftersystems in der Spik-
maschine reinigen. Beachten Sie bitte, dass das Sieb der Filterhilse bei der Rei-
nigung in der Spilmaschine eventuell nicht ganz von den Rickstanden der Faser-
stoffe befreit wird. Wahrend des Trocknungsgangs trocknen diese Faserstoffe auf
dem Sieb ein und kleben dann besonders hartnéckig fest. Auch teilweise Verstop-
fungen des Siebs vermindem die Leistungsfahigkeit des Gerats erheblich. Eventuell
solllen Sie die Filterhilse deshalb in jedem Fall manuell reinigen (siehe: Verstop-
fungen der Filterhilse beseitigen’).

/A ACHTUNG - Verwenden Sie keine Scheuermittel oder harten Gegenstéinde
zur Reinigung. Wenn die Oberflachen zerkratzt sind, dann haften Speisereste um
so fester auf den Bauteilen. Achten Sie darauf, dass der Dichtring des Saftkonus
bei der Reinigung [besonders in der Spilmaschine!) nicht verloren geht und nicht
auf die Heizstabe der Spilmaschine fallen kann.

2. Reinigen Sie die Bauteile des Entsaftersystems mit einer weichen Spulbirste
und/oder der mitgelieferten Reinigungsbirste in warmer Spilmittelldsung. VWenn
Reste des Tresters hartnéckig auf den Oberfléchen haften, dann weichen Sie
die Bauteile des Entsaftersystems vor der Reinigung etwa 10 Minufen in warmer
Spulmittellésung ein.

3. Vergewissern Sie sich, dass das kleine, dunkle Zahnrad im Boden des Saftkonus
frei drehboar ist. Birsten Sie alle Reste der Lebensmittel vorsichtig aus.

4. Wenn sich harindckige Reste des Tresters in der Tresterrinne angesammelt
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haben, dann ziehen Sie die Verschlussklappe am Boden des Saftkonus aus
der Tresterrinne. Danach kénnen Sie die Tresterreste mit einer kleinen, weichen
Nylonbirste (Beispiel: saubere Zahnbiirste) ausbirsten. Entfernen Sie auch alle
Tresterreste von der Verschlussklappe. Sie kénnen die Verschlussklappe dazu ein
Stiick anheben. Spiilen Sie die Teile unter flieBendem Wasser, nachdem Sie die
lebensmitelreste gelost haben.

5. Reinigen Sie die Filterhilse mit einer weichen Spulbirste. Besonders das Sieb
der Filterhilse muss véllig frei von Ricksténden sein. Halten Sie die Filterhilse
gegen das Licht, um das Sieb auf Verstopfungen zu kontrollieren (siehe: ,Verstop-
fungen der Filterhiilse beseitigen’).

6. Spilen Sie bei Bedarf auch die beiden Behdlter fir Saft und Trester in warmer
Spulmittelldsung.

7. Spiulen Sie alle Teile mit klarem VWasser und trocknen Sie die Teile danach sorg-
faltig ab.

8. Llassen Sie die Teile ca. 1/2 Stunde an der Luft trocknen, wo sie fiir Kinder
unter 8 Jahren und Tiere unerreichbar sind.

Q. Setzen Sie das Entsaftersystem nach der Reinigung wieder zusammen (siehe:
Bedienung / Das Entsaftersystem zusammensetzen').

VERSTOPFUNGEN DER FILTERHULSE BESEITIGEN

Feine Faserstoffe konnen die Poren im Sieb der Filterhilse verstopfen. Dadurch kénnen
Saft und Trester nicht mehr getrennt werden und der Saftkonus I&uft Gber. Halten Sie
die Filterhilse am besfen gegen das Licht, um das Sieb auf Verstopfungen und Sché-
den zu kontrollieren. Konfrollieren Sie auch, ob die Abstreifhilse unbeschadigt ist.

/\ ACHTUNG - Behandeln Sie die Filterhiilse und Abstreifhillse mit Vorsicht,
um das Sieb und die Gummilippen nicht zu beschadigen.

WICHTIG - Wenn die Filterhilse oder Abstreithilse beschadigt sind (gebrochen
oder das Sieb ist verbogen, Gummilippen fehlen oder sind abgenutzt), dann mis-
sen diese Teile ausgetauscht werden. Wenden Sie sich dazu an Gastroback, Tel.:
04165/2225-0 oder per E-Mail: info@gastroback.de . Sie vermeiden Schaden
wahrend des Entsaftens und wahrend der Reinigung, wenn Sie vor dem Entsaften
sorgfdltig alle extrem harten und eventuell schartkantigen Teile der Lebensmittel
entfernen. Beispiele: Kirschkermne kénnen das Sieb verbiegen; von den Kernen in
manchen Pfirsichen kénnen kleine, scharfkantige Sticke am Fruchtfleisch hangen

bleiben, die das Sieb durchbohren und die Gummilippen beschadigen.
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1. Wenn die Poren im Sieb verstoplft sind, dann weichen Sie die Filterhiilse ca. 10
Minuten in warmer Spulmittellésung ein.

2. Birsten Sie danach das Sieb der Filterhilse von beiden Seiten mit der mitgeliefer-
fen Reinigungsbirste oder einer kleinen, weichen Spilbirste. Alternativ kénnen
Sie eine saubere Zahnbiirste verwenden. Entfernen Sie dabei alle Ricksténde
aus dem Sieb.

3. Spilen Sie die Filterhiilse unter flieendem Wasser ab. Trocknen Sie die Filter-
hilse dann ab und vergewissern Sie sich, dass das Sieb jetzt an allen Stellen
durchgédngig ist.

4. Wenn das Sieb immer noch versfopft ist, dann wiederholen Sie die Schritte 1

bis 3.

HINWEIS

Wenn die Verstopfungen sich nicht beseitigen lassen, dann muss die Filterhilse
ausgetauscht werden, um die Leistungsfahigkeit des Entsafters zu erhalten. Sie ver-
hindern hartnéckige Verstopfungen, wenn Sie die Tresterreste nach dem Entsaften
sofort von der Filterhilse entfernen.

DEN MOTORSOCKEL REINIGEN

1. Schalten Sie das Gerdt immer zuerst AUS (Ein/Aus-Schalter auf die mittlere
Position ,O"), ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Nehmen Sie das
Entsaftersystem vom Motorsockel herunter (siehe: ,Das Entsaftersystem zerlegen’).
lassen Sie den Motorsockel abkihlen.

I\ ACHTUNG - Der Motorsockel muss immer véllig trocken bleiben. Achten
Sie darauf, dass keine Flussigkeiten auf oder unter den Motorsockel laufen. Ver-
wenden Sie keine harten Gegenstande zur Reinigung, um die Sicherheitsverriege-
lungen und Oberfléchen nicht zu beschadigen.

2. Wischen Sie die AuPenseiten des Motorsockels mit einem angefeuchteten Tuch
ab. Entfernen Sie dabei alle Spritzer. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
den Motorsockel eindringt.

3. Trocknen Sie den Motorsockel danach gut ab und lassen Sie den Motorsockel
noch ca. 1/2 Stunde an der Luft trocknen, wo er fiir Kinder unter 8 Jahren
und Tiere unerreichbar ist.




AUFBEWAHRUNG

/\ WARNUNG - Niemals Kinder mit dem Gerét oder seinen Bauteilen
spielen lassen. \Wenn Sie das Gerét nicht benutzen wollen, dann schalfen Sie das
Gerat AUS (Ein/Aus-Schalter auf die mittlere Position ,O") und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Niemals den Motorsockel unbeaufsichtigt las-
sen, wenn er an die Stromversorgung angeschlossen ist.

Niemals das Gerét am Netzkabel, der Gerdtesdule, der Antriebswelle oder einem
Bauteil des Entsaffersystems halten, um es zu bewegen. Fassen Sie den Motorsockel
immer auf beiden Seifen unten an, um den Motorsockel zu bewegen. Niemals das
Netzkabel knicken, quefschen oder verknoten. Niemals am Netzkabel ziehen oder
reiPen. Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhangen.

legen Sie keine schweren, harten Gegenstande auf oder in das Gerét oder die
Bauteile. Verwenden Sie die Bauteile und Zubehdre des Geréts niemals fir andere
Gerdte oder zu einem anderen Zweck als in diesem Heft beschrieben.

WICHTIG - Bewahren Sie das Gerdt und alle Bauteile an einem trocknen, sau-
beren und frostfreien Ort auf, an dem die Bauteile vor ibermaBigen Belastungen
(Beispiel: Stof, Schlag, Feuchtigkeit, Herunterfallen, direktes Sonnenlicht] geschiitzt
und fir Kinder unter 8 Jahren und Tiere unzuganglich sind.

1. Reinigen Sie das Gerdt und die Zubehdre, bevor Sie die Bauteile zur Aufbewah-
rung wegstellen (siehe: ,Pflege und Reinigung’). Wir empfehlen, das Entsaftersy-
stem vollstandig auf dem Motorsockel zu installieren (siehe: ,Bedienung / Das
Entsaftersystem zusammensetzen'). Dadurch schitzen Sie die Bauteile vor Stoub
und vermeiden, dass Bauteile verloren gehen.

2. Den Saftbehdlter kénnen Sie in den Tresferbehdlter stellen. legen Sie die Reini-
gungsbirste in den Saftbehdlter.

3. Fassen Sie den Motorsockel auf beiden Seiten unten an, und stellen Sie das
Cerdt auf eine geeignete Unterlage, von der das Gerét nicht herunterfallen
kann. legen Sie das Netzkabel lose um den Motorsockel. Stellen Sie die Behdl-
fer fir Saft und Trester am besten neben das Gerdt.




ENTSORGUNGSHINWEISE
ﬁ Cerat und Verpackung missen entsprechend den érilichen Bestimmungen zur

Entsorgung von Elektroschrott und Verpackungsmaterial entsorgt werden.

Informieren Sie sich gegebenenfalls bei |hrem &rtlichen Entsorgungsunter-
B chmen.

Entsorgen Sie elekirische Gerdte nicht im Hausmill, nutzen Sie die Sammelstellen der
Gemeinde. Fragen Sie ihre Gemeindeverwaltung nach den Standorten der Sommel-
stellen. Wenn elekirische Gerate unkontrolliert entsorgt werden, kénnen wahrend der
Verwitterung und Millverbrennung gefahrliche Stoffe in Luft und Grundwasser und
damit in die Nahrungskette gelangen, und die Flora und Fauna kann auf Johre vergif-
fet werden. Wenn Sie das Gerdt durch ein neues ersefzen, ist der Verkdufer gesefz-
lich verpflichtet, das alte mindestens kostenlos zur Entsorgung entgegenzunehmen.

INFORMATION UND SERVICE

Weitere Informationen erhalten Sie im Internet unfer www.gastroback.de.
Wenden Sie sich mit Problemen, Fragen und Wiinschen gegebenenfalls an:
GASTROBACK Kundenservice, Tel.: 04165/22250

oder per EMail: info@gastroback.de




GEWAHRLEISTUNG/GARANTIE

Wir gewdhrleisten fur alle Gastroback-Elekirogerate, dass sie zum Zeitpunkt des
Kaufes mangelfrei sind. Nachweisliche Fabrikations- oder Materialfehler werden
unter Ausschluss weitergehender Anspriiche und innerhalb der gesetzlichen Frist
kostenlos ersefzt oder behoben. Ein Gewdhrleistungsanspruch des Kaufers besteht
nicht, wenn der Schaden an dem Gerat auf unsachgemaBe Behandlung, Uberla-
stung und/oder Installationsfehler zuriickgefthrt werden kann. Ohne unsere schrift-
liche Einwilligung erfolgte, technische Eingriffe von Dritten, fihren zum sofortigen
Erloschen des Gewdhrleistungsanspruchs.

Der Kaufer muss zur Geltendmachung des Anspruchs den OriginalKaufbeleg vor-
legen und tragt im Gewdahrleistungsfall die Kosten und das Risiko des Transportes.

Dieses Gerdt ist nur zur Verwendung im Haushalt und an &hnlichen Orten gedacht, wie:

— Kiichenzeilen fur Angestellte in Laden und Biros, in Bauernhdusern und anderen
Arbeitsumgebungen;

— fur Kunden in Pensionen, Hotels, Motels und anderen Wohnbezirk &hnlichen
Umgebungen.

Bei gewerblichem Gebrauch verkiirzt sich die Garantie auf ein Jahr.

Hinweis

Kunden aus Deutschland und Osterreich: Fir die Reparatur- und Serviceabwicklung

mdchten wir Sie bitten, GASTROBACK Produkte an folgende Anschrift zu senden:
GASTROBACK GmbH, Gewerbestr. 20, D - 21279 Hollenstedt, Deutschland.

Kunden anderer Lander: Bitte kontakfieren Sie lhren Handler. Bitte haben Sie dafir
Verstcéndnis, dass unfreie Sendungen nicht angenommen werden kénnen. Einsen-
dung von Gerdten: Bitte verpacken Sie das Gerdt transportsicher, ohne Zubehor
und legen Sie den Garantiebeleg sowie eine kurze Fehlerbeschreibung bei. Bear-
beitungszeit nach Wareneingang des defekien Gerdts befragt ca. 2 Wochen; wir
informieren Sie automatisch. Bei defekten Geréten auPerhalb der Garantie senden
Sie uns das Gerdt bitte an die angegebene Adresse. Sie erhalten dann einen
kostenlosen Kostenvoranschlag und kénnen dann entscheiden, ob das Gerdt zu
ggf. anfallenden Kosten repariert, unrepariert und kostenlos an Sie zuriick gesendet
werden oder vor Ort kostenlos entsorgt werden soll.

Das Gerdat ist ausschlieBlich fir den Privatgebrauch bestimmt und ist nicht fir
den gewerblichen Betrieb ausgelegt. Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgemdB und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschéaden fihren.
Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schéden, die durch nicht bestim-
mungsgemdBen Gebrauch entstanden sind.
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We attach a certain importance to your safety. Thus, we ask you to read all provided
instructions and information in this hooklet carefully and completely, before you start
running the appliance. This will help you to know all functions and properties of your
new appliance. We especially ask you to adhere strictly to the safety information
mentioned in these instructions.
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IMPORTANT NOTE - PLEASE READ CAREFULLY -
BEFORE YOU USE THE DEVICE!

All GASTROBACK® products are intended for food processing of food products and
groceries. For reasons of health protection and hygiene, products that are used
on a daily basis or used only once, are not allowed to be returned. Check the
goods just as you would do in a refail sfore.

You only have to pay for a possible loss in value of the goods, if this loss of value
is due fo a non-necessary for the examination of the nature, characteristics and func-
fion of the goods handling.

An unnecessary way fo check the nature, characteristics and function of the goods
is the processing of food products or groceries into food and drinks.

If you have any questions about GASTROBACK® products, if your unit is not wor-
king properly straight away or if you need any accessories or spare parts for your
GASTROBACK® product please contact our customer service before returning.

GASTROBACK® Customer Service Hotline:

Phone: +49 (0) 4165-22250
Monday fo friday (except on holidays) from 8am to 4pm

E-Mail: info@gastroback.de




DEAR CUSTOMER!

Your new SLOW JUICER ADVANCED VITAL is juicing fruit, vegetables, greens, and
fresh herbs via squeezing, whereas most other types of juicers cut the ingredients
to small pieces. The squeezing method may be successful even with types of food
that will not give off sufficient amounts of juices by cutting systems. Additionally, the
SLOW JUICER ADVANCED VITAL is operating with noticeably reduced noise and
less vibrations, thus making the usage much more convenient for the user. The elec-
tronically controlled motor enables safe operation by stopping immediately when
switched off.

The information in this booklet will easily and quickly inform you on the features and
handling of your new Slow Juicer.

We hope that you will enjoy your new SLOW JUICER ADVANCED VITAL.
Your GASTROBACK® GmbH




IMPORTANT SAFEGUARDS

Carefully read all instructions, before operating this appliance

and save for further reference. Do not attempt fo use this appli-
ance in any other way and for any other purpose, than described in these
instructions (infended use). Any other use, especially misuse, can cause
severe injuries and damage by electric shock, moving parts, or fire.

These insfructions are an essential part of the appliance. Do not pass the
appliance without this booklet to third parties. Any operation, repair and
technical maintenance of the appliance or power cord or any other part
of it other than described in these instructions may only be performed at
an authorised service centre (see: 'VWarranty').

The appliance is infended for juicing food that is fit for consumption. Any
use of accessories, attachments, or spare parts that are not recommen-
ded by the manufacturer or damaged in any way may result in injuries fo
persons and/or damage.

A GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

* Do not leave the appliance unattended, when it is connected to the
power supply! Always unplug the appliance, when it is not in use. DO
NOT leave the appliance switched on uselessly. This appliance is for
household use only and NOT infended for use in moving vehicles. Do
not operate or store the appliance in humid or wet areas or outdoors.

e Check the entire appliance regularly for proper operation (e.g. check
for distortion, excessively frayed or melted parts, cracks, leaks, corro-
ded pins of the power plug, overheating). Do not operate the appli-
ance, when the appliance or any part of it is likely to be damaged,
fo avoid risk of fire, electric shock, or any injuries to persons and/
or damage. The appliance or its parts are likely to be damaged, if
the appliance has been subject to inadmissible strain (e.g. moisture
in the mofor base, overheating, mechanical or electric shock), or if
there is any damage, or if the appliance or the safety inferlocks are
not working properly. If one of these cases occur during operation,
immediately unplug the appliance, and get in confact with an autho-
rized service centre for examination and/or repair. Do not attempt to
repair the appliance or any part of it on your own.




Always grasp the appliance at the motor base for moving it. Do not
hold the appliance at the juicer post, drive rotor, power cord, or
mounted juicing system for moving the appliance. Do not place any
hard and/or heavy objects on or in the appliance or any part of it.
Take care that no one will pull the appliance by the power cord.

Operate the appliance on a well accessible, stable, level, clean,
dry, and suitable large table or counter that is resistant against water.
Always keep the appliance and its parts in sufficient distance to the
edge of the table or counter and to other objects. During operation,
due to vibrations, the appliance could move around, thus deman-
ding close supervision! For operation, leave af least 1m of free
space above and at least 20cm of free space on each side of the
completely assembled appliance, to avoid damage due to splashes
and enable unhindered handling.

Do not place any clothes or tissue or other foreign objects under or
on the appliance during operation, o avoid risk of fire, electric shock
and overheating. The ventilation slits in the bottom of the motor base
may not be blocked. For operation, do not place the appliance over
a power cord or on metal surfaces (e.g. sink or drain board).

Do not place the appliance or any part of it on or near hot surfaces
(e.g. burner, heater, or oven). Do not heat any parts or accessories of
the appliance via any sources of heat (e.g. range, pot warmer, oven).

This appliance may be used or handled by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge (including children from 8 years and abovel, if they have
been given supervision and/or instruction concerning the use of the
appliance, by a person responsible for their safety, and if they under-
stand and consider the involved hazards. Even cleaning may not be
performed by children without supervision. Children must always be
supervised to ensure that they do not play with the appliance or
any part of the appliance or the packaging. Always keep the appli-
ance where it is dry, frostfree, and clean, and where children younger
than 8 years cannot reach it. Do not leave the appliance or any part of it
unattended, when they are in reach of children younger than 8 years.
The appliance is designed for processing edible food. Do not fill in
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any other material or foreign objects, to avoid injuries and dama-
ge due to fire, electric shock, overheating, and harmful substances.
To avoid damage fo the appliance: Always completely remove any
extiremely hard and inedible parts of your food, before processing
(i.e. shells, stones, stalks). Splinters of extremely hard parts could be
sharpedged and cause injuries, when getting into your food. Do not
process frozen or hot food. Do not operate the appliance confinuo-
usly for more than 15 minutes to avoid overheating and for ensuring
a prolonged working life. After 15 minutes of continuous operation,
make a break of at least 30 minutes (see: Properties of Your New
Juicer / Method of Operation and Making Breaks'). Before opera-
ting the juicing system, ensure to open the drip-stop shutter of the
juice spout (folded up position). To avoid overflow of the juice colle-
ctor and blockage during juicing, ensure that the juices are running
through the juice spout without obstacles and the pulp is falling easily
and freely through the pulp outlet. Empty the containers for juice and
pulp in time. Under no circumstances, allow the juice collector to be
filled above the upper rim of the separating mesh.

Always ensure to assemble the appliance correctly and completely,
before switching on the appliance. Do not let the appliance operate,
while it is empty. Do not handle the appliance or any part of it with
violence.

Do not use any hard or sharpedged objects with the appliance (e.g.
forks, knives, scrapers). If required, only use the provided pusher for
pushing down your food.

Always switch off the appliance [power swifch to the central position
"Q"), and unplug the appliance, before removing the juicing system,
or cleaning or moving the motor base.

Do not use any abrasive cleaners, cleaning pads [e.g. metal scou-
ring pads), or any corrosive chemicals (e.g. bleach, disinfectants) for
cleaning (see: ‘Care and Cleaning’). Discolourations caused by some
types of food do not affect the performance of the appliance. Do not
place the motor base in an automatic dishwasher!



A IMPORTANT SAFEGUARDS FOR ELECTRICAL APPLIANCES

The appliance is operated electrically. Place the appliance near a sui-
table wall power outlet to connect the appliance directly to a protected
mains power supply with protective conductor (earth/ground) connected
properly. Ensure that the ratings of your mains power supply correspond
fo the requirements of the appliance (220-240V AC, 50/60Hz, rated
for at least 8 A). The installation of a residual current operated circuit brea-
ker (r.c.c.b.) with a maximum rated residual operating current of 30 mA
in the supplying electrical circuit is strongly recommended. If in doubt,
contact your electrician for further information.

® In various foreign countries, the specifications for power supplies are
subject to incompatible norms. Therefore, it is possible that power sup-
plies in foreign countries do not meet the requirements for safe opera-
tion of the appliance. Thus, before operating the appliance abroad,
ensure that safe operation is possible.

e Do not use any desk top multi socket outlet, external timer, remote
control sysfem, or extension cord. The power outlet must always be
easily accessible for unplugging the appliance immediately in case
of any malfunction or danger.

® Always handle power cords with care. The pins of the power plug
must be smooth, dry, and clean without discolourations. Do not
attempt to operate the appliance with the power cord damaged in
any way to avoid risk of overheating, fire, and electric shock. If the
power cord is damaged, it must be replaced by an authorised service
centre in order fo avoid risk of electric shock, overheating, and fire.

* Do not place the appliance on a power cord. Power cords may never
be knotted, twisted, pulled, strained or squeezed. Do not let the plug
or power cord hang over the edge of the table or counter. The power
cord may never touch hot surfaces, sharp edges, or any moving parts.
Ensure that no one pulls the appliance by the power cord or entangles
in the power cord. Always grasp the plug to disconnect the power
cord. Do not touch the appliance or power plug with wet hands,
while the appliance is connected to the power supply.

® To avoid that liquids run onto the motor base causing electric shock,
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overheating, and fire: Do not operate the appliance with the sealing
ring or rubber flap at the juice collector damaged or not inserted cor-
reclly. Do not attempt to remove the squeezing auger, while the
juicing system is still placed on the motor base. Do not pour any
liquids into the juicing system, while the juicing system is placed on
the motor base. Do not overfill the feed chute and the juice collector to
avoid overflow (see: ‘Operation / Juicing Your Food'). Always keep
the motor base and power cord dry.

Do not place or immerse the motor base or power cord in water or
any other liquid. If liquids run out or are spilled onfo the exterior of the
appliance and/or liquids accumulate under the motor base, immedi-
ately unplug the appliance. Always wipe off spilled liquids immedia-
tely. If in doubt, check, whether the sealing ring of the juicing system
and the rubber flap of the pulp outlet are undamaged and mounted
correctly, before operating the appliance again. Otherwise, liquids
could run out, causing risk of short circuit and electric shock.

é MOVING PARTS - RISK OF INJURIES

Before disassembling any parts or moving the appliance: always
switch off ([power switch to the central position “O") and unplug the
appliance.

Do not attempt fo corrupt the safety inferlocks of the appliance o avo-
id severe injuries and damage due fo the moving parts (squeezing
auger, rubber blade sleeve]. Do not handle the appliance or any part
of it with violence.

DO NOT insert your fingers or any foreign obiects (e.g. hair, wide
parts of your clothing, cooking utensils, brushes) info the feed chute
or the outlets of the juice collector (pulp outlet, juice spout], while the
juicing system is placed on the motor base and the appliance is con-
nected to the power supply. For juicing, do not attempt to use any
other utensils but the provided pusher to push down the food in the
feed chute.

During operation, do not hold your face over the appliance. liquids
or hard parts of the processed food could be hurled out.



TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model:

Art.-No.:

Power supply:

Power consumption:
Length of power cord:
Weight:

Dimensions:

Maximum operating time:
Required break duration:

Speed of rotation:

Certification:

Slow Juicer Advanced Vital

40145

220-240V AC, 50/60 Hz

max. 150W

approx. 105 cm

approx. 3.7 kg

approx. 190 x 185 x 420mm (depth x width x height)
max. 15 minutes (continuous)

approx. 30 minutes

approx. 70 rpm

Ce

These specifications may change without nofice.
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KNOWING YOUR NEW SLOW JUICER

1  PUSHER
2 JUICER COVER WITH FEED CHUTE

3 FILTER SLEEVE WITH STAINLESS STEEL
SEPARATING MESH

4 RUBBER BLADE SLEEVE

5  JUICE COLLECTOR

6  PULP OUTLET

7  JUICE SPOUT WITH DRIP-STOP
8 POWER SWITCH

9  HARD-WEARING MOTOR BASE WITH STAINLESS
STEEL HOUSING

Accessories:

Pulp container — For accumulating the pulp
o Juice container with scale — For up fo 800 ml juice
Cleaning brush — For the sieve of the filter sleeve

3

— = Switching the motor on — forward
O : Switching the motor off

R o Switching the motor on — reverse




PROPERTIES OF YOUR NEW JUICER
The SLOW JUICER ADVANCED VITAL is infended for juicing fruit and vegetables,

as well as juicy greens and herbs (see: ‘Tips for Best Results’). Common types of
juicers cut the ingredients in very small and fine pieces, filtering the outcome. The
SLOW JUICER ADVANCED VITAL uses squeezing tools for pressing out the juices—
a method, that can be successful even with types of food that cannot be juiced via
cutting devices.

® The heavy-duty motor can well extract even fibre-rich vegetables (e.g. celery).
Due fo the slow motion of the motor, the appliance is operated on a low level
of noise and vibrations.

®  When switching off the motor, via an integrated, electronic brake the motor sfops
immediately. To meet the requirements of different types of food, the motor can be
operated in reverse direction ("R”; see: 'Power Switch for Forward and Reverse Ope-
rafion’). This feature may help to remove obstacles from the juicing system without
disassembling the system (see: ‘Operation / Methods for Removing Obsfacles’).

® The rubber blade sleeve removes the juices and fine particles and fibres from
the separating mesh of the filter sleeve, thus reducing the risk that fine residues
of pulp clog the juicing system.

e The rubber flap at the pulp outlet ensures that the pulp does not fall out of the filtering
area of the juicing system, before the juices are extracted as far as ever possible.

e Each part of the juicing system, coming in contact with food during operation,
can be removed dafter operation. Thus, the juicing system can be cleaned vio
warm dishwater or in an automatic dishwasher (see: ‘Care and Cleaning’).

e Safety interlocks prevent operation of the motor, if the juicing system is not assem-
bled correctly (see: ‘Safety Features').

® For keeping your workspace clean, a manually operated drip-stop shutter at the
juice spout avoids dripping, when removing the juice confainer affer operation
(see: 'Drip-Stop Feature’).

* The provided containers for juices are designed for fitling perfectly to the motor base.
Therefore, juices and pulp are not spilled during operation. However, you may use
any type of fiting container for collecting the juices and pulp during juicing.

DRIP-STOP FEATURE

At the juice spout, a dripstop shutter is located. Affer switching off the motor and
before removing the juice confainer. For using this feature fold the black flap at the
juice spout down to the closed position. This will keep your working space clean.
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IMPORTANT - Do not forget to open the drip-stop shutter, before juicing the
next portion. Otherwise, the juice collector could overflow. The drip-stop shutter
points upwards when it is open.

POWER SWITCH FOR FORWARD AND REVERSE OPERATION

The power switch at the motor base controls 3 functions:

”l”'

Activates the motor in forward motion and sfarts making juice. The motor runs
continuously until you switch off the appliance via the power switch.

'O": Switching the power switch fo the central position stops the motor.

R": Activates the motor in reverse operation. You need to hold the reverse position
pressed, because in this position the power switch will spring back.

You may try reverse operation, when ingredients stick within the juicing system. Addi-
tionally, this function may be useful, when fibres fill the juice collector increasingly, or
when very juicy ingredients are processed. Agitate the motor in forward and reverse
operation in furn for gefting the optimum amount of juices and preventing the juice
collector from blockage.

IMPORTANT - Switch the power switch to the central stop position (“O”) each time
before you toggle to the opposite direction or unplug the appliance. This will help
fo maintain a long lifetime of the motor.

SAFETY FEATURES

The appliance is equipped with various safety features for enabling safe operation.
Under no circumsfances, attempt to corrupt or shortcut the safety features. Do nof
operate the appliance any more, when you nofice that any of these features is not
in proper operating condition. Instead, return the appliance to an authorized service
centre for examination and repair.

Safety Interlock and Electronic Break of the Motor

A safety inferlock ensures correct and safe operation of the SLOW JUICER ADVAN-
CED VITAL and protects you form injuries and damage, if the appliance is not assem-
bled in a safe way. Do not attempt to corrupt the safety interlock.




/\ WARNING - If the motor does not start when switched on, always switch
off (power switch to ,O") and unplug the appliance, before looking for the reason
(see: ‘Solving Problems’). When switched on [power switch in the upper “I" posi-
tion), the motor will start agitating IMMEDIATELY as soon as the safety interlock is
engaged. To prevent the movable parts of the appliance from keeping running
unintentionally, when you switch off the motor, the integrated electronic break stops
the motor immediately.

Protection Devices

For enabling an elongated lifetime, the SLOW JUICER ADVANCED VITAL stops ope-
ration automatically, when the motor is overloaded or overheated. Activation of the
protection devices may occur on the following conditions:

e The juicing system is overfilled. Only use the pusher, when required. By the
squeezing auger most ingredients are pulled into the juicing systfem automatical-
ly. Only fill in single pieces of food one by one and wait for each piece to be
processed, before filling in the next one.

e Hard and fibrous pieces of food block the squeezing auger. The motor is agita-
fing notficeably slowly.

® Too much food is processed in continuous operation for a too long time (more
than approx. 15 minutes). Make breaks of approx. 30 minutes in time (see:
'Method of Operation and Making Breaks').

e FExtremely hard parts of the ingredients (e.g. sfalks, sfones, or hard shells) block
the drive of the juicing system completely.

When the protection devices have been triggered, switch off the motor (power
switch to “O") and unplug the appliance. Remove any obstacles (see: ‘Care and

Cleaning / Disassembling the Juicing System’). leave the motor cool down for
30-40 minutes.

Thereafter, you may put the appliance info operation again (see: ‘Operation / Reset-
ting the Protection Device').

NOTE

You may use the time required for cooling down (30 -40 minutes) for removing
any obsfacles and blockages in the juicing system and preparing another portion
of your food. After solving the problem and leaving the motor cool down, you can
reactivate the appliance.




METHOD OF OPERATION AND MAKING BREAKS

The high-performance motor of the appliance is designed for an elongated working
life when operated in usual household use. For preserving the working life of the
motor, avoid overloading and overheating (see: ‘Safety Features’).

IMPORTANT - For saving energy and avoiding overheating of the motor, do not
let the appliance operate uselessly.

When operating the appliance continuously for a too long period (more than 15
minutes), or if the juicing system is blocked, the protection devices may be triggered,
stopping operation at once (see: 'Safety Features'). Therefore, It is a good idea fo
make breaks of approx. 30 minutes in time. Use this time for emptying the contai-
ners for juice and pulp, preparing another portion of food, and/or ensuring that the
system is free of obstacles.

Before starting juicing, fill 1-2 pieces of food info the feed chute to avoid operating
the appliance with the juicing system completely empty. With the pieces of food in
the feed chute, switch on the motor. During juicing, it is best to fill in the pieces of
food separately and let the squeezing auger take them in one by one to avoid over-
load and for getting the maximum possible amount of juice. Only if required, press
on the pieces of food during juicing via the pusher.

If you notice that the motor runs unusual slowly, you may switch to reverse operation
for removing the obstacles (see: ‘Operation / Using Reverse Operation’). If required,
process your food in smaller portions and/or, if applicable, process hard ingredients
combined with soft food.

TIPS FOR BEST RESULTS

e Each type of fruit and vegetables has an individual content of juices. Additional-
ly, the amount of juices you can get, depends on the type, quality, and freshness
of the ingredients.

* Recipes for juices do not require exact amounts and juicing is always done with
high tolerances. Exact proportions are not crucial for getting delightful drinks.

e Almost all types of fruit and vegetables will turn out well with this juicer, including
berries, leafy vegetables, grasses, herbs, and sprouts. Best suited are fruit and
vegetables that give off their juices easily by squeezing.

/\ CAUTION - Do not process any types of food that contain large amounts
of oils to avoid damage to the juicing system.
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PURCHASING AND STORING FRUIT AND VEGETABLES

® You can save money and get really fresh ingredients, when buying seasonal
products. Avoid long periods of sforage.

® In most cases, it is best to buy your ingredients in small portions just before pro-
cessing and consumption. This holds especially for highly perishable food (e.g.
greens, most berries).

* Some types of fruit and vegetables may need some time for ripening (e.g. kiwi
fruit, peaches, mangoes). In these cases, wash your food carefully after purcho-
sing and check your food daily. Avoid missing the correct time for consumption.

* Most fruit and vegefables may be stored at a cool place (approx. 12-15°C).
Some types of fruit and vegetables may go off, when stored at a temperature
below 10°C (e.g. bananas, some citrus fruit).

e Only delicate food [e.g. some greens, stalks of celery, cucumbers, herbs) need
fo be stored in the refrigerator. Fresh herbs and delicate greens should be
packed in an airight bag or box and consumed before long.

e After storing your food for some time, just before juicing, soak your food in clear,
cold water. Process your food affer it has absorbed a sufficient amount of water.
This may help to extract the valuable nutrients.

 For preserving the nutrients, you should consume freshly prepared juices immedi-
afely.

PREPARING YOUR FOOD FOR JUICING

e Start the preparation of your ingredients by thoroughly washing under running
water.

® Just before juicing, remove any parts that are not suited for consumption, like
inedible shells and skins, stalks, seeds. For example, this holds for kiwi fruit
(skin), pineapple (shell and stalk), peaches (stones|, apples (seeds, stalks), dates
(stones), and cherries (sfones).

IMPORTANT - Always remove hard parts and defrost frozen food completely,
before juicing. Otherwise, these parts could damage the juicing system. leave hot
food cool down before juicing.

e Citrus fruit must be peeled before juicing. Depending on the type of fruit, the
juice may be very sour. It may the better to add these juices to other juices for
refining the taste. Depending on the desired consistency of the juice, you may
get good results, when juicing citrus fruit in turn with other ingredients.
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Cut the ingredients to pieces of approx. 5x3x2cm to make them fit easily into
the feed chute. You should roll up or fold the leaves of hardfibred ingredients
(e.g. celery) before juicing. This may prevent the fibres from wrapping around
the squeezing auger.

Fibre-poor ingredients (e.g. carrots) should be extracted with fibre-rich ingre-
dients (e.g. celery). Attempt to cut large carrots lengthwise into 4 equal pars.

You should avoid processing sugar cane, coconut, beans, or cereals (e.g. rice)
However, if you really wish to, always cook or at least soak these ingredients
in water for a sufficient time to make them soft and juicy.

THE BEST METHOD

Do not allow the juice collector to be filled above the separating mesh, because
with the juice collector overfilled, juice and pulp cannot flow out easily, and the
juice could run out. This may occur especially with very juicy ingredients.

To avoid overflow, when extracting juicy types of food (e.g. cucumbers, cher
ries, tomatoes), you should alfernate operation in forward and reverse direction
repeatedly for getting the optimum amount of juice.

When juicing various ingredients with different consistency, you will gef the best
results, when alfernating hard and soft ingredients and,/or fibrous and juicy ingre-
dients. This way, the pulp of the hard or fibrous ingredients is flushed from the filter
sleeve intermediately, and the juicer exiracts the opfimum amount of juices.

For processing herbs, sprouts, or small leaves of greens, wrap these ingredients
in a large leaf of leftuce or spinach. If possible, add these ingredients intermedi-
afely o other large ingredients. Repeatedly, alternate the direction of operation
(forward and reverse| for gefting the highest possible amount of juice.

You may insert small fomatoes in a whole info the feed chute. Large tomatoes
must be cut fo fitting pieces.

You cannot speed up filling your juice container by pressing the food down
via the pusher. Instead, the juices will not be sufficiently separated from the
pulp. To get the largest possible amount of juice and to avoid overloading
the motor, feed the pieces one by one into the feed chute. Only if required,
push the pieces down slowly via the provided pusher until the squeezing
auger takes in the food automatically. \When exiracting fibre-rich ingredients
with low water content, cut the ingredients to small pieces, before putting them
info the feed chute slowly. Cut cigarshaped ingredients in short pieces of
approx. 5cm in length. This way, you avoid that long fibres wrap around the
squeezing auger and filter sleeve, clogging the juicing system.



* Insert cigarshaped fruit and vegetables (e.g. carrofs, cucumbers, celery) with the
fip (root or flower) down into the feed chute.

e FEven some fime after operation, the juice may drip from the juice spout of the
juice collector. You can stop dripping via the dripsstop shutter (see: ‘Properties
of Your New Juicer / Drip-Stop Feature’). However, do not forget to re-open
the drip-stop shutter, before juicing another portion.

® You can keep your working space clean, when holding a sufficiently large tray
af hand for placing the parts of the juicing system on if, when disassembling the
juicing system. To avoid discolouration and damage to the surfaces of the con-
fainers of your juicer, you should not sfore the juices or pulp within the containers
of the appliance.

THE BEST BLEND

e |t is quite easy to create a healthy and delightful juice drink. Combine your
favourite ingredients for getting the colour, flavour, and consistency according
to your individual liking: e.g. sweet litile tomato, yellow tomato or green tomato
all have the particular taste of tomatoes, and may be used to prepare juice of
different colours.

e With each batch of food you process, the amount of juices and the intensiveness
of flavours could differ a litfle. You may like this bit of daily variation.

® You avoid the typical brownish discolouration of apple juice or pulp by adding
a splash of lemon juice. Altlematively, add a piece of lemon during juicing.
However, you should avoid adding citric acid/juice to tomato juice for conser-
vation, as this may influence the taste and healthfulness unpleasantly.

* Ingredients with high confent of starch and fibres go perfectly with very juicy
ingredients.

e Strong aromas should be used very sparingly, when combined with delicate flo-
vours.

USING THE PULP

e Starch and fibres are the major part of the pulp, but as well, it contains a lot of
nufrients, essential for your daily diet. There are many ways of using the pulp.
However, to avoid high loss of vitamins and a lack in taste, as with the juices,
you should consume the pulp at the day of preparation.

®  You can use the pulp for yogurt and fromage frais, for filling roulades and Swiss
roles, and for thickening soups and sauces. Cover the pulp of sweet fruit with
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batter for baking it in the oven. Additionally, you may like it spiced fo taste as
a sandwich spread or for custard.

e The pulp is too valuable for domestic waste. If you do not wish to consume it,
you may dispose of the pulp as compost.

BEFORE FIRST USE
/N WARNING - DO NOT let children play with the appliance or any part

of it or the packaging! Always unplug the appliance before cleaning or moving
it, before assembling or disassembling any parts, and when the appliance is not
in use. Do not place or immerse the motor base or power cord in water or other
liquids or spill any liquids on the exterior of the appliance. Do not use any abrasive
or corrosive cleaners for cleaning to avoid damage fo the surfaces. Do not place
the motor base in an automatic dishwasher.

1. Unpack the appliance and all parts and accessories carefully. Check that no
parts are damaged or missing (see: ‘Knowing Your New Slow Juicer’). Carefully
remove all packaging, shipping materials, stickers, and promotional materials.
However, DO NOT remove the model label or warning labels.

2. Before first use and affer an elongated period of storage, clean all parts of the
appliance (see: ‘Care and Cleaning’).

OPERATION
The SLOW JUICER ADVANCED VITAL is designed for separating juices and pulp

of fresh food (see also: ‘Properties of Your New Juicer’ and Tips for Best Results’).
The appliance is not suited for very hard, frozen, hot, and/or dried ingredients
(e.g. dried spices, nuts, seeds). Do notf process any food with high content of oil or
fat to avoid damage to the juicing system. Always remove very hard parts of your
food before juicing.

/N WARNING - Always ensure that the appliance and all its parts and acces-
sories are out of reach of children younger than 8 years. Always swiich off
([power switch to “O") and unplug the appliance, before assembling or disassem-
bling any parts. Do not leave the motor base unattended, while it is connected
to the power supply.




/\ WARNING - Do not operate the appliance, when the sedling ring on
top of the inner tube of the juice collector is missing, damaged, polluted, or not
mounted correctly. Ensure that the exterior and sealing surfaces of the juice colle-
ctor and the shaft of the squeezing auger are clean and dry, before assembling
the juicing sysfem on the motor base. Otherwise, residues of food and liquids may
get into the motor base and/or cause damage and leakage. At the bottom of the
juice collector the rubber flap seals the pulp outlet. Before operating the appliance,
always ensure that the rubber flap is inserted correctly and firmly in the pulp outlet.
Do not overfill the juice collector to avoid overflow. Do not allow the filling level
in the juice collector move up beyond the upper rim of the separating mesh. Duri-
ng juicing, ensure that juices and pulp run info the containers without obsfacles.
Otherwise, caused by overflow of the juice collector, the juice could run on or
under the motor base.

/A WARNING - If any liquids run out during operation or are accumulating
under the motor base, immediately unplug the appliance. DO NOT remove the
squeezing auger from the juice collector with the juice collector still mounted
on the motor base, because this may cause the juices run out onfo the motor base.
Always remove the juicing system from the motor base by pulling the juice collector
upwards, before taking out the squeezing auger (see: ‘Care and Cleaning /
Disassembling the Juicing System’).

If liquids have run onto the motfor base, clean the motor base and leave the motor
base dry naturally for af least 1 day (see: 'Solving Problems’ and ‘Care and Clea-
ning’).

Ensure fo place the appliance on a suitable, level working space. Always keep the
appliance in a sufficient distance to the edge of the working space and to other
objects. Due to vibrations during operation, the appliance might move around
on the working space. While the motor is agitating, always have an eye on it.

IMPORTANT - The motor may operafe continuously for max. 15 minutes. Then,
make a break of approx. 30 minutes. For reducing energy consumption and pre-
venting overheating, always switch off the appliance intermediately, while prepa-
ring another portion of food, and when making a break.

ASSEMBLING THE JUICING SYSTEM

1. Place the motor base on a suitable, dry, and clean surface (see: 'General Safety
Instructions’) with the power switch facing fo the right side.

2. Ensure that the dark central sealing ring of the juice collector is clean and undama-
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ged. Insfall the central sealing ring at the top of the inner tube. The groove of the
sealing ring must be attached to the rim of the inner tube even and without wrinkles.

3. Push the dark rubber flap at the bottom of the juice collector info the slit of the
pulp outlet. Firmly and evenly press the rubber flap into the slit.

/N WARNING - Before operating the appliance, always ensure that the
sealing ring is mounted correctly on the inner tube of the juice collector, and the
pulp outlet is closed correctly via the rubber flap. Also ensure that the exterior of
the juice collector and the shaft of the squeezing auger are clean and dry, before
mounting these parts to avoid that residues of food and liquids get into the motor
base and/or cause leakage of the sealing ring.

4. Place the juice collector on the motor base with the pulp outlet facing to the left.
Align the white marking lines at the bottom of the juice collector and af the top
plate of the motor base (in front of the juicer post). If required, rotate the juice
collector to and fro a litile until the juice collector slips down onto the motor base,
coming to a stable stand.

5. Insert the rubber blade sleeve into the juice collector. With the rubber blade
sleeve assembled correctly, the small, dark cogwheel at the bottom of the juice
collector rotates, when turning the rubber blade sleeve.

6. Insert the filter sleeve into the juice collector. On the upper rim of the filter sleeve,
there is a small arrow. Align this arrow with the white marking line at the juicer
post of the juicer base, while pressing the juice collector down gently until it is
mounted stable and cannot be turned.

7. Insert the squeezing auger with the gear rim facing downwards into the filter
sleeve and push the squeezing auger without violence down into the filter slee-
ve unfil the squeezing auger is placed without wobbling in the filter sleeve. If
required, move the squeezing auger fo and fro a litfle to make it settle stably
within the filfer sleeve.

NOTE

With the parts positioned correctly, the rim of the filter sleeve protrudes the juice
collector approx. 14mm and only the upper sfainless steel shaft of the squeezing
auger sticks out of the filter sleeve.

/\ CAUTION - Do not use violence. You cannot lock the juicer cover, if there
is still @ gap between juicer cover and juice collector. In most cases, the squeezing
auger needs fo be pushed down a litle deeper. It may help to move the squeezing
auger a litlle for this.
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8. With the open lock icon facing fo the white marking line on the juicer post,
place the juicer cover onfo the juice collector. If required, turn the juicer cover
a litile, until the juicer cover settles down on the juice collector without any gap.
Then turn the juicer cover clockwise until it engages info place with a distinctly
audible snapping noise. The closed lock icon at the juicer cover and the white
marking line on fop of the juicer post must be levelled up now.

9. Insert the pusher into the feed chute of the juicer cover. Position the confainers
for juice and pulp under the juice spout and pulp outlet.

10. Ensure to open the drip-stop shutter of the juice spout by folding it up to the
open position. The appliance is now ready for juicing.

NOTE

You should use the provided containers for juice and pulp. However, you may
place any fitting and sufficiently large container (e.g. jugs, drinking glasses, or
mugs) under the juice spout and/or pulp outlet. Keep in mind that splashing could
occur and juices could run down at the exterior of the used containers. However,
due to the exira-wide juice spout, splashing may occur only rarely.

IMPORTANT - Due to vibrations, the appliance could move around on the work
space during operation. Therefore, keep an eye on the position of the appliance
and the containers for juice and pulp to avoid that juices and pulp run down af
the sides of the containers.

JUICING YOUR FOOD

/A CAUTION - Do not operate the appliance while the juicing system is com-
plefely empty. Before starting the motor, fill a few pieces of the prepared food into
the feed chute to avoid damage to the squeezing auger and filter sleeve. Before
filling in food, always ensure that you have mounted the juicing system completely
and correctly (see: ‘Assembling the Juicing System’).

NOTE

For keeping your workspace clean, it is good advice to hold a sufficiently large
tray at hand, where you can lay the parts of the juicing system aside, when ope-
ning the juicing sysfem.

69



NOTE

A lot of useful tips for preparing and processing your food are given in chapter
Tips for Best Results'.

1. Prepare the ingredients by carefully washing them and removing all inedible
parts [e.g. sfalks, shells, skins, and seeds; see: ‘Tips for Best Results / Preparing
Your Food for Juicing’). Cut large ingredients to slices that may fall easily through
the feed chute. Prepare the appliance for operation (see: ‘Assembling the Juicing
System’). Ensure fo place sufficient confainers under the juice spout and pulp
outlet. Ensure that the drip-stop shutter is in the open position (facing upwards).
Ensure fo switch off the appliance (power switch to the central "O" position).

/A CAUTION - With the juicing system mounted and the power switch in ope-
rating position “I", the appliance sfarts operation immediately, when connecting the
appliance to the power supply. Thus, always ensure to switch off the appliance
via the power switch (central position “O”), before plugging in the power plug.

/A WARNING - For crushing the food within the juicing system, the squeezing
auger takes in your food automatically. To avoid severe injuries and damage, do
not grasp into the feed chute with your hands. Ensure that no foreign obijects
get into the feed chute (e.g. hair, parts of your clothes, cooking utensils), while
the appliance is connected to the power supply. If required, only use the dedi-
cated pusher. During operation, do not hold your face over the feed chute, becau-
se parts of the food and splashes of juice could be hurled out.

2. loosely fill o few pieces of the prepared food info the feed chute.

3. Insert the power plug info a sufficient wall power outlet (see: ‘Important Safegu-
ards for Electrical Appliances’).

4. Switch on the appliance af the power switch (upper position “I"). With the appli-
ance assembled correctly, the motor sfarts operation, spinning the rubber blade
sleeve and squeezing auger. Usually, the squeezing auger takes in the food
automatically. In most cases, there is no need fo use the food pusher. The juices

run out through the juice spout, and the pulp is pressed out of the pulp outlet in
small heaps.

5. In the same speed, the food is taken in by the squeezing auger, you may fill in
further pieces of food. However, do not leave the motor operate continuously
for more than 15 minutes.




/\ CAUTION - Ensure that the juice collector is not filled above the upper rim
of the separating mesh to avoid overflow. Always immediately unplug the appli-
ance, when liquids run onfo the motor base and/or run out below the juice colle-
ctor. Clean and dry the appliance, when liquids have been spilled on the motor
base (see: ‘Care and Cleaning’).

NOTE

If the usage of the pusher is required, press your food down slowly and evenly,
but do not apply too much pressure to get the optimum amount of juices. VWhen
pressing oo hard, the pulp will be very wet and there will be only little juice. Addi-
tionally, the juicing system may get clogged easily.

During operation, ensure fo avoid overfilling the containers for juice and pulp.
Check, whether the juices are running and pulp is produced. The pulp must fall easi-
ly and without obstacles info the pulp container (see: ‘Methods for Removing Obsta-
cles’ and ‘Solving Problems’).

NOTE

When extracting juicy types of fruit and vegetables, you may repeatedly operate
the juicer in forward and reverse operation for a while for gefting the optimum
amount of juice (see: ‘Using Reverse Operation’).

IMPORTANT - Before toggling fo reverse operation and back, always switch to
the off position (“O") to make the motor stop completely. If reverse operation does
not work for gefting the juicing system free of obsfacles, you need to disassemble
the juicing system (see: ‘Care and Cleaning / D|sossemb||ng Thejmcmg System’).
However, do not attempt to remove the squeezing auger, while the juicing sys-
tem is placed on the motor base. Otherwise, liquids could run onto the motor base.

6. When the motor stalks or runs unusually slowly during juicing, try reverse operati-
on intermediately via the lower position of the power switch ("R"; see: ‘Methods
for Removing Obstacles’).

N

For juicing larger amounts of food, make breaks of approx. 30 minutes after eve-
ry 15 minutes of continuous operation. During your breaks, switch off the motor
([power switch to the central position “O”], and unplug the appliance. You may
use the breaks for preparing the next portion.

®

After juicing, switch the power switch to “O”, and unplug the appliance. Remo-
ve the juicing sysfem from the motor base (see: ‘Care and Cleaning / Disassem-
bling the Juicing System’).



9. Empty and rinse all parts of the juicing systfem immediately after juicing. Then
clean all used parts (see: ‘Care and Cleaning / Thorough Cleaning of the Jui-
cing System’).

NOTE

You should not store juices and pulp in the confainers of the appliance to avoid
that food dries on the surfaces. Additionally, some food may cause discolourati-
on. For storage, fill the products into sufficient containers and clean the containers
of the appliance immediately after usage. Pulp and juices may be stored in the
refrigerator for 1 day at the maximum. However, for always getting the optimum
benefits of vitamins and other valuable nutrients, it is best to always freshly prepare
and consume your juices.

USING REVERSE OPERATION

/N CAUTION - If any extremely hard, sharpedged parts of the food (e.g.
pieces of sfones| get clamped between the filter sleeve and squeezing auger, you
need to remove and disassemble the juicing system for removing the obstacle (see:
'Care and Cleaning / Disassembling the Juicing System’). Do not atfempt fo get
this type of obstacle out via reverse operation to avoid damage fo the filter sleeve
and squeezing auger.

When you are processing very juicy ingredients or the squeezing auger and filter
sleeve get blocked by tough fibres of the ingredients, it might be useful to intermedi-
ately and repeatedly try reverse operation for a short time (see: ‘Properties of Your
New Juicer / Power Switch for Forward and Reverse Operation’).

1. Switch to the central position”O” for stopping the motor. Then switch to the low-
er reverse position ("R"). You need to hold the reverse position pressed as long
as the motor shall run in reverse operation, because in this position the power
switch will spring back.

2. let the motor operate, until the ingredients are moved up. Then, release the
power swifch. Switch to the upper forward position (“1") again.

3. When the juicer runs again as usual, you may continue juicing by filling in the
next pieces of food. Otherwise, iry again by repeating steps 1 and 2.

IMPORTANT - If this procedure is not successful, you need to remove the complete
juicing system for clearing away the obstacle, before you can continue operation
(see: ‘Care and Cleaning / Disassembling the Juicing System’).
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METHODS FOR REMOVING OBSTACLES

During juicing, check for the juice running out of the juice spout freely. Additionally,
the pulp must move automatically through the pulp outlet in small heaps. Without
pulp and juice coming out, check if the juicing sysfem is blocked.

/N WARNING - To avoid risk of injuries, do not grasp into the juicing system
or insert any foreign objects info the juicing sysfem, while the appliance is live.
Always switch off (power switch to “O") and unplug the appliance, before ope-
ning the juicer cover.

/A WARNING - Do not let the filling level within the juice collector move up
beyond the upper rim of the separating mesh. Additionally, do not attempt to
remove the squeezing auger with the juice collector mounted on the motor
base. Otherwise, overflow of the juice collector could occur with liquids running
onto the motor base. If liquids ran onfo the motor base, in any case, immediately
unplug the appliance and clean the appliance (see: ‘Care and Cleaning’).

/\ CAUTION - Swiich off the appliance at once, if any extremely hard parts
of the food get clamped between the filter sleeve and juice collector. You need to
remove and disassemble the juicing sysfem for removing these obstacles to avoid
damage fo the filter sleeve and juice collector (see: ‘Care and Cleaning / Disas-
sembling the Juicing System’).

e Start your search for obstacles at the feed chute: Pieces of food may be wedged
together within the feed chute or the squeezing auger cannot fake them in.

What you may try about it: Use the pusher for gently and slowly pushing your
food down until the squeezing auger takes it in automatically.

* Ingredients containing a lot of fough fibres could clog the juice collector and/or
block the separating mesh of the filter sleeve. This may occur especially, when
filling too much hard pieces info the feed chute simultaneously and/or applying
hard pressure to the pusher during juicing.

What you may try about it: Repeatedly applying reverse operation may be
useful (see: 'Using Reverse Operation’).

® Residues of pulp could clog the pulp outlet or juice spout. As a final result, this
may lead to overflow.

What you may try about it: When the filling level in the juice collector moved
up almost to the upper rim of the separating mesh, you need to remove the com-
plete juicing system and pour out the juices over a sufficient bowl. Then rinse the

73 [



pulp outlet and/or juice spout thoroughly. If applicable and performed in time,
process fibrous ingredients and very juicy ingredients in alternation. However,
do not let the filling level move up above the upper rim of the separating
mesh.

® \When reverse operation and alternation of ingredients do not work, you need
fo remove the juicing system from the motor base. Thereafter, disassemble and
clean the parts for removing the obstacles (see: ‘Care and Cleaning / Removing
Residues of Fibres from the Filter Sleeve').

NOTE

When the motor stops unexpectedly after an elongated period of continuous ope-
ration, the protection device may have been friggered (see: ‘Solving Problems’
and ‘Resetting the Protection Device').

RESETTING THE PROTECTION DEVICE

IMPORTANT - Do not let the motor operate continuously for more than 15 Minutes.
let the motor cool down for at least 30 Minutes after each 15 Minutes of conti-
nuous operation. Additionally, if the motor gets stuck due to hard pieces of food
clamped between the squeezing auger and filter sleeve, immediately switch off the
motor (power switch to “O”"; see: ‘Methods for Removing Obstacles’).

If the profection device has been triggered, the motor stops operation immediately.
Even after cooling down the motor does not work (see: ‘Properties of Your New
Juicer / Safety Features'). You need to reset the protection device manually for ope-
rating the appliance again.

1. Switch off {[power switch to “O") and unplug the appliance.

2. Remove the juicing system from the motor base (see: ‘Care and Cleaning /
Disassembling the Juicing System’). Remove any obstacles and let the motor cool
down for 30 - 40 minutes.

3. With the motor cooled down, turn the motor base upside down. The protection
switch (“reset”) is located at the bottom of the motor base. Press the protection
switch. If required, use a ballpoint pen or pencil.

4. Thereafter, reassemble the juicing system correctly and completely (see: ‘Assem-
bling the Juicing System’). Thereafter, you may operate the appliance quite as
usual.




SOLVING PROBLEMS

Many problems during operation may be solved easily by observing the hints, given
in 'Properties of Your New Juicer’, ‘Tips for Best Results'" and ‘Operation’. Additio-
nally, you will find solutions in the following table.

The Solution

Emergency stop required?

The juice collector does
not fit stably onto the
motor base.

Wrong orienfation of the
juice collector.

The filter sleeve is in
wrong orientation.

You cannot engage the
juicer cover. There is sfill a
gap between juice collec-
tor and juicer cover.

The squeezing auger sticks
out the filter sleeve too
far. Possibly, the small
cogwheel at the bottom of
the juice collector is not in
fitting orientation.

Wrong orienfation of the
juicer cover.

The motor does not move, The appliance is not live.
although the power switch
is turned to “I” (forward)
or “R” (reverse) and /or

the motor stops during jui-

cing unexpectedly.

The juicing system is not
installed correctly. The
safety inferlocks prevent
operation.

Unplug the appliance.

Align the pulp outlet of the juice collector to the left with
the white marking lines on the bottom of the juice collec-
tor and fop of the motor hase levelled up (see: ‘Operati-
on / Assembling the Juicing System’).

Tum the filter sleeve until the arrow on the rim of the filter
sleeve points to the white marking line af the juicer post. The
fitrer sleeve fits into the juice collector only in the correct ori-
entation (see: ‘Operation / Assembling the Juicing System’).

When the squeezing auger is installed correctly, only the
central shaft of the squeezing auger protrudes the rim of
the filter sleeve. Without violence move the squeezing
auger a little o and fro, while pushing the squeezing
auger gently down. If this is not successful, pull the filter
sleeve upwards a little and tum the rubber blade sleeve
by some degrees. Then, try to push down the assembly
and the squeezing auger sufficiently.

For assembling the juicer cover, the feed chute must face
o the right rear side of the appliance (approx. 1 o'clock

position). Align the white open lock icon at the botfom of
the juicer cover and the marking line of the juicer post.

Check, if the power plug is still inserted correctly in an
appropriate wall power outlet and the used power outlet
is live (connect a lamp).

Switch off and unplug the appliance. Check, whether the
juicer cover is locked correctly with the closed lock icon
on the juicer cover and the whife marking line on the
juicer post levelling up. Always ensure to install the jui-
cing system completely and correctly (see: ‘Operation /
Assembling the Juicing System”).
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The Solution

The squeezing auger does
not take in the food. You
need to use the pusher.

Juice sprays out and
splashes at the juice
spout.

You get an insufficient
amount of juice, OR there
is no juice at all, OR the
pulp is very wet.
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The juicing sysfem is
blocked by fibrous types
of food.

Extremely hard parts of
the food block the juicing
system.

The motor is overloaded
or overheated. The protec-
tion device is active.

Malfunction occurred.

The pieces of food are
too large.

Some types of juices get
frothy during juicing.

The drip-stop s not open-
ed correctly.

Only little amount of jui-
ces in your food.

The drip-stop is closed.

You may attempt to loosen the obstacle via reverse opera-
fion (see: ‘Operation / Using Reverse Operation’). If the
motor does not start immediately, swifch off and unplug
the appliance. Remove the juicing system from the mofor
base and remove the obstacle manually (see: ‘Care and
(leaning / Disassembling the Juicing System’).

Immediately switch off and unplug. Wait approx. 30-40
minutes. During this time, remove the obstacle manually
(see: ‘Care and Cleaning / Disassembling the Juicing
System’). Before processing your food, carefully
remove all inedible and very hard parts of your food!

Switch off and unplug the appliance. Leave the appli
ance cool down for 30-40 minutes. Then push in the
reset swifch at the bottom of the appliance (see: “Pro-
perties of Your New Juicer / Safety Features’). Do not
let the appliance operate continuously for more than 15
minutes. After each 15 minutes of operation, make a
break of af least 30 minufes.

Immediately unplug the appliance. Get in contact with an
authorized service centre.

Cut your food to smaller pieces (see: ‘Tips for Best
Results / Preparing Your Food for Juicing’).

If possible, process this type of food in combination with
other foodstuffs. Avoid using the pusher. Repeatedly, let
the motor run forward and reverse in alfemation.

Ensure that the drip-stop shutter is folded complefely
open and pointing upwards.

If possible, process these types of food in tumn with
other, juicy ingredients (see: ‘Tips for Best Results’). The
amount of juices you can get from individual batches of
ingredients may vary to a high degree. After storage,
soak your food in cold water, before juicing (see: ‘Tips
for Best Results”).

Before juicing, always ensure that the drip-stop is opened
completely (dark drip-stop shutter at the juice spout in
the upper position).



Problem

Reason

The juice spout is clogged.

You are working too fost.
Perhaps you are using the
pusher.

The juicing system is
clogged. Long fibres are
wrapped around the
squeezing auger and filter
sleeve.

The rubber flop at the
pulp outlet is damaged or
blocked.

The filter sleeve is dome-
ged or clogged.

The rubber blade sleeve is
missing or domaged.

The Solution

If required, remove residues of pulp from the juice spout
(see: ‘Operation / Methods for Removing Obstacles’). If
the problem occurs frequently, check the filter sleeve for

domage. If required, get in contact with your vendor for

replacement.

Slow down. Only fill in the pieces of food one by one. Avoid
using the pusher. Repeatedly, let the motor operate forward
and reverse in fum.

Infermediately use reverse operation (see: ‘Operation / Using
Reverse Operation’). If the problem persists, remove the
obstacles manually (see: ‘Care and Cleaning / Disassembling
the Juicing System”). Cut fibrous food to shorter length. Fold
or roll up leaves. Try to process fibrous foodstuffs in tum with
soft and juicy ingredients.

Disassemble the juicing system (see: ‘Care and Cleaning
/ Disassembling the Juicing System’). Check the rubber
flap. If required, get in contact with your vendor.

Disassemble the juicing system (see: ‘Care and Cleaning
/ Disassembling the Juicing System’). Check the filter
sleeve. If required, clean the filter sleeve (see: ‘Care and
(leaning / Removing Residues of Fibres from the Filter
Sleeve’). Replace the filter sleeve, if the filter sleeve is
bent or broken. For this, get in confact with your vendor.

Disassemble the juicing system (see: ‘Care and Cleaning
/ Disassembling the Juicing System’). Check the rub-
ber blade sleeve. The rubber blade must be smooth and
correctly in place. If required, get in contact with your
vendor.
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The Solution

Liquid runs out af the rim
of the motor base and /or
is accumulating under the
motor base. Immediate-
ly unplug the appliance
and remove the juicing
system from the motor
base. Clean and dry the
appliance (see: ‘Care and
(leaning’) and leave the
motor base dry naturally
for 1 day. Use this time
for checking the possible
reasons mentioned here.

Excessive amounts of pulp
are building up in the jui-
(ing system.

78

The pulp outlet and /or jui-

ce spout are blocked.

The sealing ring s mis-
sing, or polluted by resi-
dues of fibres, or dama-
ged.

The rubber blade sleeve is
missing or domaged.

The rubber flop at the
pulp outlet is missing or
domaged.

The juicing sysfem is
clogged.

You are processing very
fibrous types of food.

The juice collector may not be filled above the upper rim

of the separating mesh.

— (ut fibrous types of food to shorter length.

— Ensure to open the drip-stop shutter at the juice spout,
before juicing (see: “Properties of Your New Juicer /
Drip-Stop Feature’).

— Check the pulp outlet for any obstacles (see: ‘Operati-
on / Methods for Removing Obstacles’).

— Fill the pieces of food in one by one.

— Only use the food pusher, if the squeezing auger does
not fake them in automatically.

Check, whether the sealing ring is clean and undoma-
ged and mounted correctly on the inner tube of the jui
ce collector (see: ‘Operation / Assembling the Juicing
System’). Do not operate the appliance without the
sealing ring in place. If required, get in contact with
your vendor for replacement.

Check the rubber blades for damage. Do not use the
appliance without the rubber blade sleeve. If required,
get in contact with your vendor for replacement.

Check, if the rubber flap is pushed into the slit of the
pulp outlet completely and firmly (see: ‘Operation /
Assembling the Juicing System’). Check the rubber flap
for damage. If required, get in contact with your vendor
for examination and repair.

(lean the juicing system (see: ‘Care and Cleaning / Tho-
rough Cleaning of the Juicing System”). Replace the filter
sleeve, if the separating mesh is still clogged after tho-

rough cleaning. For this, get in contact with your vendor.

— Try to process fibrous types of food in turn with soft
and juicy ingredients.

— Cut fibrous types of food fo shorter length.

— Try reverse operation (see: ‘Operation / Using Reverse
Operation’).

— Remove and rinse the juicing system with some warm
water (see: ‘Care and Cleaning / Disassembling the
Juicing System”).



Problem Reason

You are working too fast.

The pulp outlet is clogged.

The juicer cover is il
locked to the juicer post.

The juicing system can-
not be removed from the
motor base.

You cannot disassemble
the squeezing auger and
filter sleeve.

zing auger and filfer slee-
ve sfick together due to
residues of food.

Very hard parts for the
food are caught between
the filter sleeve and juice
collector.

The surfaces of the squee-

The Solution

Only fill in the pieces of food one by one. Only use the
pusher, if it is required really. Intermediately, let the motor
agifate in reverse operation (see: ‘Operation / Using
Reverse Operation”).

Switch off the juicer and unplug from the power supply.
Remove obstacles (see: ‘Operation / Methods for Remo-
ving Obstacles”).

At first unlock the juicer cover. Then pull up the juice
collector for removing the juicing system from the motor
base. Do not use violence.

Soak the parts for some minutes in warm dishwater.
Then fry again. If required, press on the hexagonal shaft
of the squeezing auger for pushing the squeezing auger
out (see: “Care and Cleaning / Removing Residues of
Fibres from the Filter Sleeve”).

Hold the filter sleeve upside down over a soft surface (e.g.
a folded kitchen cloth). Then, carefully press out the squee-
zing auger (see: ‘Care and Cleaning / Removing Residues
of Fibres from the Filter Sleeve’). Always remove all very
hard and inedible parts from your food, before juicing
(e.g. stones, stalks, hard shells). Hard parts can domage
the filter sleeve and squeezing auger.
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CARE AND CLEANING

/\ WARNING - Always ensure that all parts of the appliance are out of
reach of children younger than 8 years. Always swifch off {power switch to the
central position “O") and unplug the appliance, before cleaning the appliance.
Do not insert your hands or any foreign objects info the feed chute, juice spout, or
pulp outlet, while the appliance is connected to the power supply.

/N CAUTION - If any liquids run out during operation or are accumulating
under the motor base, immediately unplug the appliance. After operation, DO
NOT remove the squeezing auger from the juice collector with the juicing sys-
tem on the motor base, fo avoid that juices run out onfo the motor base (see:
'Disassembling the Juicing System’).

Do not spill or pour any liquids on or in the motor base or power cord. Do not
place or immerse the motor base or power cord in any liquids to avoid risk of
fire, electric shock, and damage. Always keep the motor base dry and clean. DO
NOT place the motor base or power cord in an automatic dishwasher!

/N CAUTION - The plastic parts may get deformed, when treated with very
high temperature. Do not place any parts of the appliance on hot surfaces. You
may clean the removable parts (juicing system) and the containers of the appliance
in an automatic dishwasher. If possible, select a low temperature and place the
parts in the upper rack. Always handle the parts of the appliance with care.

IMPORTANT - Do not use abrasive cleaning agents or aggressive cleaners for
cleaning the appliance or any part of it (e.g. bleach, solving agents, disinfectants),
to avoid damage fo the surfaces and the sealing ring. To avoid damage fo the
surfaces and loss of performance, do not use any hard or sharpedged objects for
cleaning [e.g. scoring pads, metfal cooking utensils). Do not use violencel

Some types of fruit, spices, or vegefob|es (e.g. capsicum, carrots, citrus fruit, curcu-
ma) may cause discolouration or opaque stains at the transparent plastic parts.
This will not influence the performance of the affected parts. Nevertheless, you
should not leave any food dry on the surfaces. Especially food that could easily
lead to discolouration and stains on the transparent plastic parts should be remo-
ved immediately affer processing. Avoid storing the juices or pulp within the con-
fainers of the appliance to avoid stains.




DISASSEMBLING THE JUICING SYSTEM

/\ CAUTION - Do not attempt to remove the juicing system (parts that can
be removed from the motor base) with violence, fo avoid damage fo the safety
interlocks. Always unlock the juicer cover first. The squeezing auger seals the cen-
tral tube of the juice collector, thus preventing the juices from running onto the
motor base. For disassembling the juicing system, always remove the juice colle-
ctor from the motor base with the squeezing auger sfill in place. To avoid overflow:
Do not let the appliance operate, when the filling level in the juice collector rea-
ched already the upper rim of the separating mesh.

NOTE

It is good advice to hold a sufficiently large tray at hand for placing the parts of
the juicing system on it. This may help to keep your working space clean and dry.

1. If possible and when overflow of the juice collector may not occur, let the appli-
ance operate until remaining pieces of food in the feed chute are taken in. Then
switch the power switch fo the central position ("O"). Unplug the appliance.

2. To avoid that juices sfill drip out of the juice spout, close the drip-stop shutter at
the juice spout by folding the drip-stop shutter downwards and push it info the
juice spout.

3. Remove the containers for juice and pulp. Tum the juicer cover counterclockwise
for unlocking it.

4. With the juicer cover, squeezing auger, filter sleeve and rubber blade sleeve still
mounted, grasp the juice collector at both sides, holding the juicer cover with
your thumbs in place, and pull the juice collector upwards for removing the jui-
cing system from the motor base. Place the juicing system on an even and level
surface that is resistant against water and fruit acids. Remove the pusher and
juicer cover.

5. If the juice collector is still filled with residues of juices and wet pulp: hold the
squeezing auger with your finger in place, while tuming the juice collector upsi-
de down over a sufficiently large plostic bowl. Let the runny residues in the juice
collector flow out.

6. Grasp the rim of the filter sleeve and pull the filter sleeve, rubber blade sleeve
and squeezing auger out. Pull off the rubber blade sleeve.

7. Tumn the filter sleeve upside down for letting the squeezing auger fall info your

hand.
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IMPORTANT - If hard parts are clamped between the filter sleeve and squeezing
auger and/or residues of pulp and juices are sficking fo the surfaces, it might be
difficult fo remove the squeezing auger from the filter sleeve. Do not use violence
to avoid damaging the separating mesh of the filter sleeve.

NOTE

You should rinse the parts of the juicing system immediately after removing them to
avoid that any residues of fibres dry on the surfaces.

8. If the squeezing auger does not come out of the filter sleeve easily, soak the filter
sleeve and squeezing auger for some minufes in warm dishwater. Then place
the filter sleeve upside down over a soft surface (e.g. folded kitchen cloth). At
the bottom of the filter sleeve, carefully press onto the stainless steel shaft of the
squeezing auger fo release the squeezing auger, while pulling the filter sleeve
upwards. This way, carefully press the squeezing auger out of the filter sleeve.

Q. Pull the dark sealing ring out of the juice collector.

10. Thoroughly clean the parts of the juicing system as described in the following section.

THOROUGH CLEANING OF THE JUICING SYSTEM

1. Disassemble the juicing system (see above: 'Disassembling the Juicing System’).

IMPORTANT - You may clean the parts of the juicing sysfem in an automatic dish-
washer. Please take into account that, after the cleaning cycle of the automatic
dishwasher, some fibres of your food could sfill clog the separating mesh of the
filtler sleeve. During the drying phase, these residues dry on the surfaces, and the-
reafter stick really stubbornly. With the separating mesh clogged even partly, you
may nofice a great negative influence on the performance of the appliance. Thus,
it may be better to clean the filer sleeve manually anyway (see: ‘Removing Resi-
dues of Fibres from the Filter Sleeve’).

/A CAUTION - Do not use any abrasive cleaners or hard objects for cleaning.
Residues of food adhere to scraiched surfaces much firmer. Ensure that the sealing ring
of the juice collector will not get lost during cleaning. This holds especially for cleaning
in an automatic dishwasher. Additionally, ensure that the sealing ring cannot fall onto
the heating elements of the dishwasher during cleaning to avoid damage.

2. Wash the parts via a soft cloth or a soft nylon brush in warm dishwater. If resi-
dues of food stick stubbornly to the surfaces, you may soak the parts for approx.
10 minutes in warm dishwater for some minutes, before cleaning.
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3. Ensure that the small black cogwheel atf the bottom of the juice collector turns
freely. Carefully brush out any residues.

4. If the pulp outlet needs thorough cleaning, af the bottom of the juice collector
pull the rubber flap out of the pulp outlet. Thereafter, brush out any residues of
pulp via the provided cleaning brush of the appliance. For cleaning you may
get access to the inner side of the rubber flap by folding the rubber flap up a
litle. After loosening the residues, rinse the parts under running tap water.

5. Especially the separating mesh must be completely clean. Hold the filter sleeve
up fo the light for checking, if any residues of fibres sill clog the pores of the
separating mesh (see: 'Removing Residues of Fibres from the Filter Sleeve').

6. If required, wash the containers of the appliance in warm dishwater too.
7. Thoroughly rinse all parts with clear tap water and wipe dry all parts.

8. leave the parts dry naturally for approx. 1/2 hour, where they are out of reach
of children younger than 8 years and animals.

You should re-assemble the juicing system affer cleaning (see: ‘Operation / Assem-
bling the Juicing System'’).

REMOVING RESIDUES OF FIBRES FROM THE FILTER SLEEVE

Fine fibres may clog the pores of the separating mesh in the filter sleeve. In this case,
juices and pulp cannot be separated furthermore and overflow may occur. The best
way for checking the separating mesh for clogged pores or damage is to hold the
filter sleeve up fo the light.

/\ CAUTION - Handle the filter sleeve and rubber blade sleeve with care to

avoid damage to the separating mesh and rubber blades.

IMPORTANT - If the filter sleeve is damaged (e.g. bent or broken, penefrated) or the
rubber blades are missing or worn out, the parts must be replaced. Get in contact
with your vendor. To avoid damage during juicing and cleaning, remove all extre-
mely hard and sharpedged parts of the food before juicing. For example: sfones
of cherries may bent the separating mesh; sharpedged parts of the stones of some
types of peaches could sfick to the fruit pulp and penetrate the separating mesh.

1. If the pores of the separating mesh are clogged, soak the filter sleeve approx.
10 minutes in warm dishwater.

2. Brush the separating mesh at both sides via the provided cleaning brush or ano-
ther small, soft nylon brush (e.g. a clean tooth brush). The provided cleaning
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brush is suited best. Move the used brush in circles.

3. Thoroughly rinse the filter sleeve under running tap water. Then dry the filter slee-
ve and check the result.

4. I the pores are clogged still, repeat the steps 1 to 3.

NOTE

To maintain the performance of the juicer, replace the filler sleeve, when it is
impossible to get the separating mesh free of residues again. Stubborn residues
cannot buildup so easily, when the filter sleeve is cleaned thoroughly always
immediately affer juicing.

CLEANING THE MOTOR BASE

1. After operation, always switch off (power switch fo the central “O" position)
and unplug the appliance. Remove the juicing system from the motor base (see:
‘Disassembling the Juicing System’]. Leave the motor base cool down.

/\ CAUTION - Always keep the motor base dry. Do not spill or drip any
liquids onto the motor base. Do not use any hard obijects to avoid damage to the
surfaces and safety inferlocks.

2. For removing any residues and splashes, wipe the exterior of the motor base
and power cord with a slightly damped, soft cloth. Ensure that liquids do not run
onto the motor base.

3. After cleaning, polish with a soft dry cloth and leave the motor base dry naturally
for approx. 30 minutes, where the motor base and power cord are out of reach
of children younger than 8 years and animals.

STORAGE
/\ WARNING - Do not let children play with the appliance or any part of

it. When the appliance is not in use, always tun the power switch to the central
"O" position and unplug the appliance. Do not leave the motor base connected
to the power supply, while it is not in use.

Do not hold the appliance by the power cord, drive rotor, juicer post, or any part
of the juicing system for moving the appliance to avoid damage. Instead, grasp the
motor base at both sides. The power cord may never be knotted, twisted, pulled,
strained or squeezed. Do not lef the power plug or power cord hang over the edge
of the table or board.
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Do not place any hard or heavy objects on or in the appliance or any part of it. Do
not use any parts or accessories of the appliance for any other appliance or any
other purpose than described in this booklet.

IMPORTANT - Please sfore the appliance in a frost free, clean, and dry place where it
is profected against excessive load (e.g. mechanical or electric shock, moisture, heat,
direct sunlight] and out of reach of children younger than 8 years and animals.

1. Clean the appliance and all used parts before storing (see: ‘Care and Clec-
ning’). We recommend fo mount the juicing system on the mofor base (see:
'Operation / Assembling the Juicing System’). This will protect the parts of the
juicing system against dust and loss.

2. The juice container may be stored within the pulp container. lay the cleaning
brush into the juice confainer.

3. Grasp the appliance at the bottom of the motor base and place the appliance
on a clean, sfable, and level surface, where the appliance cannot fall down or
fall over. Lay the power cord loosely around the motor base. You should sfore
the containers of the appliance and the cleaning brush with the appliance.




NOTES FOR DISPOSAL
ﬁ Dispose of the appliance and packaging must be effected in accordance

with the corresponding local regulations and requirements for electrical

appliances and packaging. Please contact your local disposal company.
L
Do not dispose of electrical appliances as unsorted municipal waste, use

separate collection facilities. Contact your local government for information regar-
ding the collection systems available. If electrical appliances are disposed of in land-
fills, dumps, or refuse incineration, hazardous substances can leak into the ground-
water or can be emitted info air, thus getting info the food chain, and damaging
your health and wellbeing as well as poisoning flora and fauna. When replacing
old appliances with new once, the vendor is legally obligated to take back your old
appliance for disposal at least for free of charge.

INFORMATION AND SERVICE

Please check www.gastroback.de for further information.
For technical support, please contact Gastroback Customer Care Center by phone:

+49 (0)4165/22 25-0 or email info@gastroback.de.

Please refer to our home page for a copy of these operating instructions in pdf format.




WARRANTY

We guarantee that all our products are free of defects at the time of purchase. Any
demonstrable manufacturing or material defects will be to the exclusion of any further
claim and within 2 years ofter purchasing the appliance free of charge repaired or
substituted. There is no Warranty claim of the purchaser if the damage or defect
of the appliance is caused by inappropriate freatment, over loading or installati-
on mistakes. The Warranty claim expires if there is any technical interference of a
third party without a writtlen agreement. The purchaser has to present the sales slip
in assertion-ofclaim and has to bear all charges of costs and risk of the fransport.

Customers from Germany and Ausfria: For repair and service, please send
Gastroback products to the following address:

Gastroback GmbH, Gewerbestr. 20, D-21279 Hollenstedt, Germany.
Please agree that we cannot bear the charge of receipt.

Submission of appliances: Please ensure packing the appliance ready for ship-
ment without accessories. Add the sales slip and a short fault description. The
processing time after receipt of the defective appliance will be approx. 2 weeks;
we will inform you automatically. After the warranty period, please send defective
appliances to the given address. You will get a free quotation and, thereafter,
can decide, whether we shall repair the appliance to the costs possibly accrued,
send back the defective appliance for free of charge, or dispose of the appliance
for free of charge.

The appliance is intended for household use only and NOT suited for commer-
cial, industrial or trade usage. Do not attempt to use this appliance in any other
way or for any other purpose than the intended use, described in these instruc-
tions. Any other use is regarded as unintended use or misuse, and can cause
severe injuries or damage. There is no warranty claim of the purchaser if any
injuries or damages are caused by unintended use.
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