-GASTROBACK®

BEDIENUNGSANLEITUNG
HAND CURRYVWWURSTSCHNEIDER

Art.-Nr. 41397 »Hand Currywurstschneider«

Bedienungsanleitung vor Gebrauch unbedingt lesen!
Modell- und Zubehdriinderungen vorbehalten!
Nur fiir den Hausgebrauch!



Wir legen viel Wert auf lhre Sicherheit. Deshalb bitten wir Sie, alle Hinweise
und Anleitungen, die mit dem Geriit geliefert werden, sorgfiltig und voll-
stindig durchzulesen, bevor Sie das Geriit in Betrieb nehmen.
Dadurch lernen Sie auch alle Funktionen und Eigenschaften lhres Gerdtes
kennen. Bitte hefolgen Sie sorgfiiltig alle Sicherheitshinweise!

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit ver-
ringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen. Reinigung und BenutzerWartung
durfen nicht von Kindem ohne Beaufsichtigung durchgefihrt werden.

DER HAND CURRYWURSTSCHNEIDER HAT 10 SEHR SCHARFE MESSER.

Achten Sie darauf, dass sie sich beim Arbeiten und Reinigen nicht verletzen.

MIT DEM HAND CURRYWURSTSCHNEIDER ARBEITEN

Stellen Sie eine Auffangschale auf die Bodenplatte. legen Sie die Wurst quer in den
Einfullschacht. Dricken Sie dann den Schneidehebel vom Kérper weg nach unten. Die
Wourstabschnitte fallen in die Auffangschale.

REINIGUNG UND PFLEGE

Das Gerat auf keinen Fall in der Geschirrspilmaschine reinigen.

Achtung: Die Messer sind sehr scharf. Spilen Sie das Gerat zundchst mit Wasser ab.
Starke Verschmutzungen reinigen Sie am Besten mit etwas Spulmittel und einer Birste.
Danach grindlich mit Wasser abspulen.

AUFBEWAHRUNG

Bewahren Sie das Gerdt und alle Bauteile an einem trockenen, sauberen und frostfreien
Ort auf, an dem die Bauteile geschiitzt und fur kleine Kinder unzugénglich sind. legen
Sie das Gerdt zur Aufbewahrung auf eine saubere, feste Unterlage, von der es nicht
herunterfallen kann.



IHREN HAND CURRYWURSTSCHNEIDER KENNENLERNEN

Schneidehebel manuell bedienbar 10 Messer

11 Abschnitte

Bodenplatte mit Saugfiifien
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Einfiillschacht




ﬁ ENTSORGUNGSHINWEISE

Cerdt und Verpackung missen entsprechend den &rtlichen Bestimmungen zur
mmmm Cnisorgung von Elekiroschrott und Verpackungsmaterial entsorgt werden. Infor-
mieren Sie sich gegebenenfalls bei Ihrem orilichen Entsorgungsunternehmen.

INFORMATION UND SERVICE

Weitere Informationen erhalten Sie im Internet unfer www.gastroback.de.
Wenden Sie sich mit Problemen, Fragen und Wiinschen gegebenenfalls an:
GASTROBACK Kundenservice, Tel.: 04165/22250

oder per EMail: info@gastroback.de

GEWAHRLEISTUNG/GARANTIE

Wir gewahrleisten fur alle Gastroback-Elekirogerdte, dass sie zum Zeitpunkt des Kaufes
mangelfrei sind. Nachweisliche Fabrikations- oder Materiolfehler werden unter Aus-
schluss weitergehender Anspriche und innerhalb der gesetzlichen Frist kostenlos ersetzt
oder behoben. Ein Gewdhrleistungsanspruch des Kaufers besteht nicht, wenn der Scho-
den an dem Gerat auf unsachgemabe Behandlung, Uberlastung und/oder Installati-
onsfehler zurickgefuhrt werden kann. Ohne unsere schriffliche Einwilligung erfolgte,
technische Eingriffe von Dritten, fihren zum sofortigen Erléschen des Gewdhrleistungsan-
spruchs. Der Kaufer muss zur Geltendmachung des Anspruchs den Original-Kaufbeleg
vorlegen und trégt im Gewdhrleistungsfall die Kosten und das Risiko des Transportes.

Kunden aus Deutschland und Osterreich: Fir die Reparatur- und Serviceabwicklung
mdchten wir Sie bitten, Gasfroback Produkte an folgende Anschrift zu senden: Gastro-

back GmbH, Gewerbestr. 20, 21279 Hollenstedt.

Kunden anderer Lander: Bitte kontaktieren Sie lhren Handler

Bitte haben Sie dafir Versténdnis, dass unfreie Sendungen nicht angenommen werden
koénnen. Einsendung von Gerdten: Bitte verpacken Sie das Gerdt transportsicher, ohne
Zubehor und legen Sie den Garantiebeleg sowie eine kurze Fehlerbeschreibung bei.
Die Bearbeitungszeit nach Wareneingang des defekien Gerdtes betrégt ca. 2 Wochen;
wir informieren Sie automatisch. Bei defekten Gerdten auberhalb der Garantie senden
Sie uns das Gerdt bitte an die angegebene Adresse. Sie erhalten dann einen kosten-
losen Kostenvoranschlag und kénnen dann entscheiden, ob das Gerat zu den ggf. anfal-
lenden Kosten repariert, unrepariert und kostenlos an Sie zurick gesendet oder vor Ort
kostenlos entsorgt werden soll.



Das Geréit ist ausschlieBlich fir den Privatgebrauch bestimmt und ist nicht fir den gewerb-
lichen Betrieb ausgelegt. Verwenden Sie das Gerdt nur wie in dieser Gebrauchsanleitung
beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeméB und kann zu
Sachschdden oder sogar zu Personenschdden fishren. Der Hersteller ibernimmt keine
Haftung fir Schéden, die durch nicht bestimmungsgeméaBen Gebrauch entstanden sind.
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OPERATING INSTRUCTIONS
HAND CURRYWURST SLICER
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Art-No. 41397 »Hand Currywurst Slicer«

Read all provided instructions before first usage!
Model and attachments are subject to change
For household use only!



We attach a certain importance to your safety. Thus, we ask you to read all
provided instructions and information in this booklet carefully and complete-
ly, before you start running the appliance. This will help you to know dll
functions and properties of your new appliance. We especially ask you to

adhere strictly to the safety information mentioned in these instructions.

SAFEGUARDS

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental copo%ihﬂes, or lack of experience and knowledge,
if they have been given supervision or instruction concerning the use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved. Do not let children play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must not be carried out by children without

supervision.

THE HAND CURRYWURST SLICER HAS SHARP-EDGED BLADES.

Make sure that you are not getting hurt during working and cleaning process.

OPERATING

Place a collecting bowl on the base plate. Put the sausage crosswise in the funnel. Then
press the slicing arm. The sausage pieces fall in the bowl.

CARE AND CLEANING
DO NOT place the appliance in an automatic dishwasher.

Caution: The blades are sharpedged. First wash the appliance with water. Stained dirt
can be removed with a cleaning brush. Then clean thoroughly with water.

STORAGE

Always clean the appliance before sforing. Ensure to store the appliance where it is cle-
an, dry and safe from frost and inadmissible strain and where it is out of reach of young
children. Place the appliance on a clean and stable surface, where it can not fall.



KNOWING YOUR HAND CURRYWURST SLICER

Slicing arm manvel use 10 Blades

11 Sections

Base plate with sucking rubber feeds

Opening




NOTES FOR DISPOSAL
E Dispose of the appliance and packaging must be effected in accordance with

the corresponding local regulations and requirements for electrical appliances
and packaging. Please contact your local disposal company.

INFORMATION AND SERVICE

Please check www.gastroback.de for further information. For technical support, please
contact Gastroback Customer Care Center by phone: +49 (0)4165/22 250 or email
info@gastroback.de.

Please refer to our home page for a copy of these operating instructions in pdf format.

WARRANTY

We guarantee that all our products are free of defects at the time of purchase. Any
demonstrable manufacturing or material defects will be to the exclusion of any further
claim and within 2 years after purchasing the appliance free of charge repaired or
substituted. There is no Warranty claim of the purchaser if the damage or defect of the
appliance is caused by inoppropriate freatment, over loading or installation mistakes.
The Warranty claim expires if there is any fechnical interference of a third party without
a written agreement. The purchaser has fo present the sales slip in assertion-of-claim and
has fo bear all charges of costs and risk of the transport.

Customers from Germany and Austria: For repair and service, please send Gastroback
products fo the following address: Gastroback GmbH, Gewerbestr. 20, D-21279

Hollenstedt, Germany.

Customers from other countries: Please contact your dealer.

Please agree that we cannot bear the charge of receipt. Submission of appliances:
Please ensure packing the appliance ready for shipment without accessories. Add the
sales slip and a short fault description. The processing time after receipt of the defective
appliance will be approx. 2 weeks; we will inform you automatically. After the warranty
period, please send defective appliances to the given address. You will get a free quo-
fation and, thereafter, can decide, whether we shall repair the appliance fo the costs
possibly accrued, send back the defective appliance for free of charge, or dispose of
the appliance for free of charge.
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The appliance is intended for household use only and NOT suited for commercial usage.
Do not attempt to use this appliance in any other way or for any other purpose than the
intended use, described in these instructions. Any other use is regarded as unintended
use or misuse, and can cause severe injuries or damage. There is no warranty claim of
the purchaser if any injuries or damages are caused by unintended use.



GASTROBACK GmbH

Gewerbestrabe 20 . 21279 Hollenstedt / Germany
Telefon +49(0)4165/2225-0 . Telefox +49(0)4165/2225-29
info@gastroback.de . www.gastroback.de
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