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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde!

Herzlichen Glickwunsch zu lhrer neuen Design Espresso Advanced von Gastroback. Mit
dem strapazierfahigen Gehduse und der professionellen Funktionalitét sowie der hervor-
ragenden Leistung und einfachen Bedienung ist die Espresso-Maschine Advanced bestens
geeignet fir wahre Kaffee-GeniefBer. Die Informationen in diesem Heft werden Ihnen die
unglaubliche Vielseitigkeit unserer Espresso-Maschine rasch erschlieBen und Sie erhalten
ganz schnell und einfach einen hervorragenden Kaffee.

Die Informationen in dieser Anleitung werden lhnen die unglaubliche Vielseitigkeit des Ge-
rétes rasch vermitteln.

Entdecken Sie mit der Design Espresso Advanced die Welt des Kaffees und die Kunst der
Barista.

lhre Gastroback GmbH




IHRE DESIGN ESPRESSO ADVANCED KENNENLERNEN

Heifiwassertaste; (HOT WATER)
driicken Sie auf diese Taste,
Extragrofie Wairmplatte  Heizkonirolllampe; um heifles Wasser zu
fiir Tassen leuchtet rot auf erhalten

Dampftaste; (Steam)

wenn Sie hier driicken,
dann ist die Dampffunktion
vorgewdhlt

Ein/Aus-Taste;
leuchtet auf,

wenn das Geriit Auswahlschalter;

eingeschaltet ist fiir Espresso (rechts),
Bereitschaft (mitte)
und Dampf (links)

Stabiler verchromter .
Messing-Filterhalter Brihkopf
Fiir besonders hohe
Tassen, Gliser und
Kaffeebecher geeignet

Filterhalter;
lisst sich mit einem

Handgriff ansetzen
Von aufien ablesbare

Fiillstandsanzeige
Schwenkbare Dampfdiise
mit Edelstahlhiilse; liisst
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Position drehen

Abnehmbarer Wassertank
fiir 2,2 Liter;

kann zum Fillen nach vorn
herausgenommen werden

Abnehmbare Tropfschale mit
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Auch fiir Espresso-Pads geeignet Edelstahl-Schaumbecher Zubehrfach hinter der Tropfschale;

zum Aufschdumen von Milch; zur Aufbewahrung des Zubehars

Messldffe], Reinigungswerkzeug,

Sieb und 3 Filtereinsiitze




WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie bitte vor dem Gebrauch des Gerétes alle Hinweise und Anleitungen, die mit dem
Gerdt geliefert werden, sorgfdltig und vollsténdig durch und bewahren Sie die Anleitun-
gen gut auf. Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBlich in der darin angegebenen Weise,
zu dem beschriebenen Zweck (bestimmungsgemafer Gebrauch). Ein bestimmungswidriger
Gebrauch und besonders Missbrauch kénnen zu Sachschéden sowie zu schweren Perso-
nenschaden durch gefdhrliche elekirische Spannung, Feuer und bewegliche Bauteile fishren.
Jegliche Benutzung fir andere Zwecke ist seitens des Herstellers untersagt und zu unterlas-
sen. Fir Schaden, die auf nicht sachgeméaBen Gebrauch zuriickzufihren sind, Gbernehmen
wir keinerlei Haftung und sind auch nicht regresspflichtig. Fihren Sie ausschlieBlich dieje-
nigen Arbeiten am Gerét durch, die in dieser Anleitung beschrieben sind. Lassen Sie das
Gerdt im Betriebszustand nicht unbeaufsichtigt. Das Gerdt entspricht den Richtlinien, die fir
die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Diese Anleitung ist ein wichtiger Bestandteil des Gerates. Geben Sie das Gerdt nicht ohne
diese Anleitung an Dritte weiter. Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen
erforderlich sein, bitten wir Sie, sich vor Inbetriebnahme der Maschine mit lhrem autorisier-
ten Fachhandler oder unserem Kundendienst in Verbindung zu setzen.

Reparaturen und technische Wartung am Geréat dirfen nur von dafir autorisierten Fach-
werkstatten durchgefihrt werden. Wenden Sie sich gegebenenfalls bitte an Ihren Handler.
Fragen zum Gerdt beantwortet: Gastroback GmbH, Gewerbestr. 20, D-21279 Hollenstedt,
Telefon: (04165) 22250

Allgemeine Hinweise zur Sicherheit

* Die Espresso-Maschine dient zum Aufbrihen von Kaffee. Daher werden einige Bauteile,
wie z. B. der Brishkopf und die Dampfdiise beim Betrieb sehr heif} und heies Wasser oder
Dampf treten aus.

* Niemals das Geréit oder die Bauteile des Gerdts in der Spilmaschine rei-
nigen. Niemals das Gerét oder das Netzkabel mit Flissigkeiten GbergieBen
oder in Flissigkeiten stellen oder tauchen.

* Nachdem Sie die richtige Menge Kaffeepulver in den Filter gefiillt haben, missen Sie das
Kaffeepulver méglichst gleichmaBig andriicken. Verwenden Sie dazu den flachen Boden
des Messldffels. Das Kaffeepulver muss ziemlich fest angedriickt werden.

¢ Wischen Sie eventuell auf dem Rand des Filters verschittetes Kaffeepulver sorgfdltig
ab. Der Rand muss unbedingt ganz sauber sein, damit der Filter am Brihkopf druckdicht

abschlieft.

¢ Die Restfeuchtigkeit des Kaffeesatzes im Siebtrager, die sich auf Grund der speziellen
Brihtechnik der Maschine ergibt, stellt keinesfalls eine Fehlfunktion der Maschine dar.

* Achten Sie bei der Verwendung von Espresso-Pads unbedingt darauf,
dass der Papierfilter nicht Gber den Rand des Filtereinsatzes ragt, ggf. legen
Sie den Papierrand unter den Pad. Der Rand muss unbedingt ganz frei blei-
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ben, damit der Filter am Brihkopf druckdicht
abschlie3t. Ansonsten wirde evil. Wasser
Uber den Filtereinsatz-Rand herauslaufen.

® Die Crema bei der Verwendung von Espresso-
Pads entspricht nicht der Dichte der Crema bei der
Verwendung von losem Espressopulver.

® Nour fir den Betrieb in Innenréumen und nur fir die Verwendung im Haushalt. Verwenden
und lagern Sie das Gerdt an einem sauberen, frostfreien Ort, an dem es vor Feuchtigkeit,
Néasse und iUbermafiger Belastung geschiitzt ist. Nicht im Freien verwenden oder
lagern. Das Gerdt ist nicht fir die Verwendung in fahrenden Fahrzeugen oder auf Booten
geeignet. Bewahren Sie das Gerét und alle Bauteile stets an einem fiir kleine Kinder unzu-
gdnglichen Ort auf.

¢ Priffen Sie das Gerdt und das Netzkabel regelmdBig auf Beschddigungen. Niemals
das Gerdat verwenden, wenn das Geréat oder Teile davon beschadigt oder undicht sind,
ibermaBigen Belostungen ausgesetzt waren (Beispiel: Sturz, Schlag, Uberhitzung oder
eingedrungene Feuchtigkeit) oder nicht mehr erwartungsgeméaf arbeiten. Verwenden Sie
das Gerdat nicht mehr, wenn sich wahrend des Betriebs Wasser unter dem Gerdt sammelt.
Ziehen Sie dann sofort den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerét in einer
Fachwerkstatt Gberprifen.

® Verwenden Sie nur Bauteile, Werkzeuge, Ersatzteile und Zubehére fir das Gerat, die
vom Hersteller fir diesen Zweck vorgesehen und empfohlen sind. Beschadigte oder unge-
eignete Bauteile kdnnen wahrend des Betriebs brechen, das Gerat beschadigen und/oder
zu schweren Verletzungen oder Sachschaden fihren.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerét richtig und vollsténdig zusammengesetzt ist, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken und das Gerdt einschalten. Vergewissern Sie
sich vor jeder Verwendung, dass der Filter richtig am Brihkopf eingesetzt und gesichert ist.
Das Gerdat steht wahrend des Betriebs unter Uberdruck! Drehen Sie den Auswahlschalter
immer zuerst in die Bereitschaftsposition (mittlere Position), bevor Sie den Filter abnehmen.

e Stellen Sie das Gerét auf einer gut zugdnglichen, ebenen, trockenen und ausreichend
stabilen sowie warme- und feuchtigkeitsbestandigen Arbeitsflache auf. Verwenden Sie das
Gerdt nicht in feuchten oder nassen Bereichen. Stellen Sie das Gerét nicht an den Rand
oder die Kante der Arbeitsflache. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht iiber die
Tischkante herunterhdngt und dass niemand das Gerat am Kabel vom Tisch ziehen kann.

¢ Legen Sie keine Ticher, Servietten oder &hnliche Materialien unter oder auf das Gerdt,
um eine Uberhitzung und eine Gefahrdung durch Feuer und elekirischen Schlag zu vermei-
den. Legen Sie niemals harte, scharfkantige oder schwere Gegenstinde auf das Gerét um
die Warmplatte oder das Rost nicht zu beschadigen.

¢ Niemals das Gerdt oder Teile des Gerdts in die Néhe von starken Wéarmequellen und
heiBen Oberfléchen (Beispiel: Heizung, Ofen, Grill) stellen oder legen. Achten Sie darauf,
dass sich wéhrend des Betriebs keine wertvollen oder feuchtigkeits- oder hitzeempfind-
lichen Gegenstdnde in der Néhe des Gerdts befinden, um Schaden durch heiflen Dampf
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und Wasser zu vermeiden. Das Gerdt muss von vorn frei zugédnglich bleiben. An den
Seiten missen mindestens 15 cm Platz frei bleiben.

* lassen Sie besonders kleine Kinder niemals unbeaufsichtigt, wenn das Gerét oder
Gerdgteteile fir sie zugdnglich sind. Lassen Sie kleine Kinder niemals mit dem Gerdt, den
Bauteilen oder dem Reinigungswerkzeug spielen. Kinder und gebrechliche Personen missen
Sie bei der Handhabung von Elektrogerdten stets besonders beaufsichtigen. Das Gerdt von
Kindern fernhalten und lassen Sie nicht zu, das Kabel nach unten héngt.

® Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dlter, Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen, nur verwendet werden wenn sie dabei beaufsichtigt werden oder eine ausfihrliche
Anleitung zur Benutzung des Gerdts in einer sicheren Weise erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Halten Sie das Gerdt und seine Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

¢ Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von Kindern ohne Aufsicht durch-
gefihrt werden.

e Fillen Sie zum Betrieb immer nur kaltes, sauberes Leitungswasser in den Wassertank.
Verwenden Sie niemals andere Flissigkeiten. Verwenden Sie zum Entkalken keine scharfen
Chemikalien und Entkalker. Verwenden Sie ausschlieBlich Essigwasser fir diesen Zweck
(siehe Den Wassertank entkalken(). Niemals das Gerét einschalten, wenn der Wassertank
leer ist. Achten Sie beim Einsetzen des gefillten Wassertanks und beim Herausnehmen der
vollen Tropfschale darauf, das enthaltene Wasser nicht zu verschitten.

* Niemals das Gerét unbeaufsichtigt lassen, wenn der Netzstecker eingesteckt ist. Schalten
Sie das Gerdat immer zuerst aus (Ein/Aus-Taste POWER), ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose und lassen Sie das Gerdat abkithlen, wenn Sie das Gerdt nicht verwenden,
bewegen oder reinigen.

* Lassen Sie keine Nahrungsmittelreste auf dem Gerat oder den Bauteilen des Gerdts ein-
trocknen. Reinigen Sie das Gerdt nach jeder Verwendung (siehe »Pflege und Reinigung).

* Niemals das Gerét oder die Bauteile mit Scheuermitteln, harten Scheuerhilfen (Beispiel:
Topfreiniger) scharfen Putzmitteln oder dtzenden Chemikalien (Desinfektionsmittel, Entkalker)
reinigen. Niemals harte oder scharfkantige Gegenstdnde fir die Arbeit mit dem Geréat
oder zum Reinigen verwenden.

¢ Niemals das Gerat, die Zubehdre oder die Bauteile des Gerdts in der
Spulmaschine reinigen!

® Wenden Sie bei der Arbeit mit dem Gerdt keine Gewalt an, um die Bauteile nicht zu
beschadigen.

¢ Immer das Gerét vor der Reinigung abkihlen lassen und den Stecker ziehen.

® Um das Gerdt zu reinigen, wischen Sie das Gehduse mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie es mit einem sauberen, trockenen Tuch ab. Tauchen Sie nie den das Gerdt in
Wasser fir die Reinigung!
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Hinweis zum Milchaufschdumen
Etwa 1/3 der Edelstahlhiilse muss in die Milch eintauchen.

Hinweis: Wenn bereits Dampf aus der Dampfdise austritt und die Dise noch nicht in die
Milch eintaucht, dann kénnte der entweichende Dampf die Milch aus dem Becher spritzen.

WICHTIG: Achten Sie darauf, dass die Milch nicht iber den oberen Rand des
Schaumbechers lGuft.

WARNUNG: Nehmen Sie niemals die Dampfdiise aus der Milch heraus, so lange noch
Dampf austritt. Andernfalls kann heiBe Milch aus dem Becher spritzen. Schalten Sie den
Auswahlschalter immer zuerst in die Bereitschaftsposition (mittlere Schalterposition) zuriick,
bevor Sie den Schaumbecher von der Dampfdise weg nehmen. Etwa 5 Sekunden nach
dem Ausschalten der Dampffunktion tritt ein kurzer Dampfstof3 aus der Dampfdise. Achten
Sie darauf, sich nicht am heiBen Dampf zu verbrihen.

Wichtige Sicherheitshinweise fir alle Elektrogerdéte

e Stellen Sie das Gerdt in der Nghe einer passenden Wandsteckdose auf und schlieBen
Sie das Gerdt dort direkt an. Das Gerdt darf nur an die ordnungsgeméaB abgesicherte
Schukosteckdose einer geeigneten Stromversorgung (Wechselstrom; 230/240 V, 50 Hz)
mit Schutzleiter angeschlossen werden. Die Steckdose muss fir 16 A einzeln abgesichert
sein. Verwenden Sie keine Verldngerungskabel oder Tischsteckdosen, um eine Geféhrdung
durch Feuer und Elektrizitat zu vermeiden. Auflerdem sollte die Steckdose iber einen
Fehlerstromschutzschalter abgesichert sein, dessen Auslésestrom nicht Gber 30 mA liegen
sollte. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an Ihren Elekiriker.

¢ Niemals Wasser oder andere Flissigkeiten iGber oder unter das Gehduse laufen lassen.

Niemals das Netzkabel oder das Gehéuse in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen
oder stellen. Sollte wahrend der Arbeit Wasser oder eine andere Flussigkeit Uber das
Gehduse gelaufen sein, dann schalten Sie das Gerdt sofort aus, ziehen Sie den Netzstecker
und trocknen das Gerdt mit einem sauberen Tuch ab. Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus
der Steckdose, wenn Bauteile des Gerdats undicht sind und/oder sich wahrend des Betriebes
Wasser unter dem Gerdt sammelt.

* Wickeln Sie das Kabel vor der Verwendung des Geréts immer vollstéindig ab.

¢ Niemals am Kabel ziehen oder reiflen oder das Kabel knicken, einklemmen, quetschen
oder verknoten. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht iiber die Tischkante herun-
terhdngt. Achten Sie darauf, dass niemand in Kabelschlaufen héngen bleiben kann oder
das Gerdt am Kabel von der Arbeitsfléche reiflen kann. Fassen Sie immer am Gehduse des
Steckers an, wenn Sie den Stecker ziehen.

® Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss dieses durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um eine Gefahr zu
vermeiden.



Hohe Temperaturen - Verbrennungsgefahr

Die Espresso-Maschine dient zum Aufbrihen von Kaffee. Daher werden einige Bauteile
beim Betrieb sehr heif} und heiles Wasser oder Dampf treten aus.

® Vergewissern Sie sich immer zuerst, dass die Bauteile nicht mehr heif3 sind, bevor Sie
Bauteile (Beispiel: Filtereinsatz, Edelstahlhilse, Dampfdise) abnehmen.

* Fassen Sie wahrend des Betriebs und kurz danach niemals auf heifle Bauteile (Brihkopf,
Filtereinsatz, Edelstahlhilse, Dampfdise und anderes). Auch nach dem Ausschalten sind
das Gerdt und die entsprechenden Bauteile noch einige Zeit sehr heif.

® Aus dem Brihkopf und aus der Dampfdise kann heifler Dampf austreten oder heif3es
Wasser tropfen. Halten Sie niemals lhre Hénde, andere Kdrperteile oder feuchtigkeits-
und/oder hitzeempfindliche Gegensténde (Beispiel: Eisléffel) an Filtereinsatz, Brihkopf,
Edelstahlhilse oder Dampfdise oder darunter, wenn das Gerét eingeschaltet ist.

* Warten Sie immer, bis das ganze Gerdt auf Raumtemperatur abgekihlt ist und leeren
Sie den Wassertank und die Tropfschale aus, bevor Sie das Gerdt bewegen oder reini-
gen. Fassen Sie das Gerdt immer auf beiden Seiten unten am Gerdtesockel (nicht an der
Tropfschale!), wenn Sie das Gerdt bewegen wollen.

ENERGIESPARFUNKTION

Die » Design Espresso Maschine Advanced« verfiigt iber eine Energiesparfunktion. Im
Energiesparmodus verbraucht das Gerdt keinen Strom. Wird das Gerat 15 Minuten nicht
benutzt, schaltet es automatisch in den Energiesparmodus.

TECHNISCHE DATEN

Modell: Art.-Nr.: 42609 Design Espresso Maschine Advanced
Stromversorgung: 230 - 240 V Wechselstrom, 50 - 60 Hz
Leistungsaufnahme: 1.100 - 1.200 Watt

Lange des Netzkabels: | ca. 112 cm

Gewicht: ca. 8,6 kg

Abmessungen: ca. 280 mm x 305 mm x 320 mm (Breite x Tiefe x Hohe)

Prifzeichen: c €



BEDIENUNG

Das Gerdt zusammensetzen

Vor der ersten Verwendung: Entfernen Sie alle Verpackungs- und Werbematerialien.
Wenn Sie das Gerdt auspacken, dann sind Tropfschale, Zubehérfach und Wassertank
bereits richtig eingebaut. Die Tropfschale steckt im Gerdtesockel und wird nach vorn heraus-
gezogen. Das Zubehorfach steckt ebenfalls im Geratesockel und kann erst herausgezogen
werden, nachdem Sie die Tropfschale herausgenommen haben. Der Wassertank sitzt in
der Geratesdule Gber der Tropfschale und wird ebenfalls nach vorn herausgezogen. Die
Edelstahlfilter (Einfach-Filter, Doppel-Filter und Pad-Filter), Reinigungswerkzeug, Filterhalter,
Schaumkrug und Messloffel stecken in der Schaumstoffverpackung. Vergewissern Sie
sich, dass die Bauteile und Zubehédre vollsténdig und unbeschadigt sind, bevor Sie die
Verpackung entsorgen. Im Zubehérfach bewahren Sie am besten den Messloffel, das
Reinigungswerkzeug und die Filtereinsétze auf. Dadurch kénnen diese Zubehére nicht
verloren gehen.

1. Fassen Sie von vorn in die Griffmulde des Wassertanks und ziehen Sie den Wassertank
heraus. Spilen Sie den Wassertank dann sorgféltig aus. Spilen Sie vor der ersten
Verwendung auch Filtereinsatze, Filterhalter, Messldffel und Schaumbecher in etwas warmer
Spulmittelldsung. Arbeiten Sie dabei nach der Anleitung im Kapitel sPflege und Reinigung:.

2. Schieben Sie den Wassertank iber der Tropfschale in die Rickwand des Geréts. Die vor-
dere Wand des Wassertanks muss mit den Seitenwénden der Gerdtesdule glatt abschlieflen
und darf nicht herausstehen.

Vor der ersten Verwendung sollten Sie das Gerét einmal ohne Kaffeepulver arbeiten lassen.
Dadurch werden die inneren Bauteile des Gerdts ausgeheizt und gespilt. Arbeiten Sie dazu
nach der Anleitung im folgenden Absatz (Einen Kaffee zubereiten).

Einen Kaffee zubereiten
WARNUNG: Niemals kleine Kinder mit dem Gerdt oder den Bauteilen des Geréts

unbeaufsichtigt lassen! Vergewissern Sie sich immer, dass das Gerét richtig und vollstandig
zusammengesetzt ist, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken und das Gerét
einschalten.

Drehen Sie den Auswahlschalter immer zuerst in die Bereitschaftsposition (mittlere Position),
schalten Sie das Gerdat an der Ein/Aus-Taste (POWER) aus, ziehen Sie den Netzstecker
und warten Sie, bis das Gerdt abgekihlt ist, bevor Sie Wassertank, Tropfschale oder
Zubehérfach herausnehmen/einsetzen oder das Gerdt reinigen.

Halten Sie den Arbeitsplatz sauber und trocken. Lassen Sie keine Flissigkeiten iber oder
unter das Gerét laufen und legen Sie keine Ticher, Servietten oder dhnliche Materialien
unter oder auf das Gerdét. Sollte wdhrend der Arbeit Flissigkeit Gber das Gerat gelaufen
sein, dann schalten Sie das Gerdt sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker. Trocknen Sie
das Gerét nach der Anleitung im Kapitel »Pflege und Reinigung:.
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Den Wassertank auffillen

1. Nehmen Sie den Filterhalter vom Brishkopf. Fassen Sie den Filterhalter dazu am schwar-
zen Griff und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn. Fassen Sie die Dampfdise am
Kunststoffgriff und schwenken Sie die Dampfdise zur AuBenseite des Gerdts.

2. Fassen Sie in die Griffmulde am Wassertank und ziehen Sie den Wassertank nach vorn
aus dem Gerdét. Fillen Sie den Wassertank mit klarem kaltem Leitungswasser.

Wenn Sie den Wassertank herausgezogen haben, dann klappt unter dem Gerétedach ein
dunkles Rohr nach vorn. Dieses Rohr wird beim Einlegen des Wassertanks automatisch
wieder eingeklappt. Versuchen Sie nicht, das Rohr herauszuziehen.

ACHTUNG: Achten Sie beim Betrieb des Gerdts immer darauf, dass der Fillstand im
Wassertank (erkennbar am Fillstandsanzeiger) zwischen den Fillmarken 500 und MAX
liegt. Uberpriifen Sie den Wasserstand vor jedem Einschalten und fillen Sie rechtzeitig
frisches Wasser ein. Niemals das Gerdt einschalten, wenn zu wenig Wasser im Wassertank
ist (unter der Fillmarke 500). Verwenden Sie immer nur Leitungswasser fir das Gerdt. Fillen
Sie weder Mineralwasser noch destilliertes (demineralisiertes) Wasser ein. Uberfiillen Sie
nicht den Wassertank. Der Inhalt darf héchstens die Fillmarke MAX erreichen.

3. Schieben Sie den gefillten Wassertank vorsichtig wieder in das Gerdat.
WICHTIG: Achten Sie beim Einsetzen des Wassertanks darauf, das Wasser nicht zu ver-

schijtten.

Den Kaffee vorbereiten

4. legen Sie den Einfach-Filter (fir 1 Tasse), Doppel-Filter (fir zwei Tassen) oder Pad-Filter
(fir Espresso Pads) in den Filterhalter ein und driicken Sie den Filter an.

Der Filter wird im Filterhalter von einer Feder gehalten. Der Rand des Filters muss auf dem
Rand des Filterhalters aufliegen.

Der flachere Einfach-Filter ist fir 1 Tasse, der etwas tiefere Doppel-Filter ist fir 2 Tassen
gedacht. Wenn Sie etwas mehr Kaffee aufbrihen wollen (Beispiel: Fir einen Becher), dann
verwenden Sie immer den Doppel-Filter.

Filtern Sie mit dem Doppel-Filter hchstens 60 ml. Wenn Sie gréfBere Mengen wiinschen,
dann fillen Sie zuerst heiBes Wasser in die Tasse und filtern Sie dann den Kaffee dazu
(siehe: >Mit der HeiBwasserfunktion arbeiten).

Wenn Sie nur eine Tasse Kaffee filtern wollen, dann verwenden Sie den Einfach-Filter, um
das optimale Aroma zu erhalten. Filtern Sie damit nur etwa 30 ml.

5. Fiillen Sie den Filtereinsatz gestrichen mit Espresso-Kaffeepulver auf. Fir den Einfach-Filter
nehmen Sie nur 1 Messldffel Pulver — fir den Doppel-Filter verwenden Sie 2 Messloffel
Pulver. Verwenden Sie immer nur die richtige Menge Pulver fir die beiden Filter, da die
Poren der Filter genau die richtige GréBBe haben, um bei der vorbestimmten Pulvermenge
den richtigen Druck zu erreichen (siehe: sHinweise zum Kaffeepulver().



Das Kaffeepulver andricken

6. Verteilen Sie den Kaffee gleichmaBig im Filter und dricken Sie das
Kaffeepulver mit dem flachen Boden des Messloffels gleichmaBig an '
(siehe: >Einige nitzliche Tipps¢).

7. Wischen Sie eventuell auf dem Rand des Filters verschittetes
Kaffeepulver sorgfdltig ab. Der Rand muss unbedingt ganz sauber
sein, damit der Filter am Briihkopf druckdicht abschlief3t.

Espresso Pad verwenden

Wenn Sie Espresso Pads verwenden wollen, legen Sie
einen entsprechenden Espresso Pad in den dafir vorg-
sehenen Filter. Der Filter fir die Pads ist auf der unteren
Seite mit pod gekennzeichnet. Verwenden Sie immer nur
einen Pad fir die Zubereitung ihres Kaffees.

Wichtig: Verwenden Sie immer nur Espresso
Pads, die handelsiiblichen Kaffee-Pads sind zu
grof3 und dadurch nicht geeignet fir den Filtereinsatz.

Den Brithkopf spilen

WARNUNG: Aus dem Brithkopf treten heiBes Wasser und Dampf aus. Niemals die
Hand oder andere Kérperteile an den Brihkopf oder darunter halten, wenn das Gerdt
eingeschaltet ist.

8. Bevor Sie den Filter am Brihkopf einsetzen, sollten Sie etwas Wasser durch den Brihkopf
leiten, um den Brihkopf zu spiilen.

9. Drehen Sie den Auswahlschalter auf Bereitschaft (mittlere Position) und stecken Sie den
Netzstecker in die Steckdose. Driicken Sie auf die Ein/Aus-Taste (POWER), um das Gerét
einzuschalten.

Der Rand der Ein/Aus-Taste leuchtet auf, sobald das Gerat eingeschaltet ist. Das Gerdt macht
ein Pumpgerdusch; dann blinkt die Heizkontrolllampe (HEATING) rot. Sobald die richtige
Temperatur erreicht ist, verlischt die Heizkontrolllampe wieder und die Dampftaste (STEAM)
leuchtet auf. Wahrend die Espresso-Maschine arbeitet, leuchtet die Heizkontrolllampe
(HEATING) immer wieder kurzzeitig auf. Dadurch wird angezeigt, dass der Thermoblock
des Brishkopfs die erforderliche Temperatur einhalt.

10. Stellen Sie eine leere Tasse oder einen Becher unter den Brilhkopf auf das Rost der
Tropfschale.

11. Drehen Sie den Auswahlschalter kurz nach rechts auf die Espresso-Position (ohne den
Filterhalter). Das Gerdt erzeugt ein Pumpgerdusch und Dampf tritt aus dem Brihkopf.
Schalten Sie danach wieder auf die Bereitschaftsposition (Mitte).



Die Tassen vorwdrmen

12. Sobald das Gerét eingeschaltet ist, wird auch die Wérmplatte oben auf dem Gerétedach
beheizt. Stellen Sie lhre Tassen auf die Wéarmplatte, um die Tassen vorzuheizen. Dadurch
kishlt der Kaffee nicht aus, wenn er in die Tasse lGuft.

Den Filterhalter einsetzen

13. Fassen Sie die Filterhalter mit dem gefillten Filter
am schwarzen Griff und halten sie den Filterhalter unter
den Brihkopf. Der Griff muss dabei etwa im 45° Winkel

schrag nach links vorn zeigen.

14. Drehen Sie den Filterhalter nach rechts (gegen den
Uhrzeigersinn), so dass der Griff etwa rechtwinklig nach
vorn weist. Der Filterhalter wird dadurch druckdicht am
Gerdt verriegelt.

Den Kaffee aufbrihen

Sobald das Gerét die richtige Temperatur erreicht hat, verlischt die rote Heizkontrolllampe
(HEATING).

15. Vergewissern Sie sich, dass die Tropfschale und das Rost richtig eingelegt sind.
16. Stellen Sie eine oder zwei vorgewdrmte Tassen unter den Filterhalter.
17. Drehen Sie den Auswahlschalter nach rechts auf die Espresso-Position.

Nach ein paar Sekunden |&uft der Kaffee automatisch aus dem Filterhalter. Ein Pumpgerdusch
ist dabei zu héren.

18. Drehen Sie den Auswahlschalter wieder zuriick in die Bereitschaftsposition, sobald die
gewiinschte Menge in die Tasse gelaufen ist. Dadurch wird der Brihvorgang beendet.

Solange das Gerdt eingeschaltet ist, bleibt das Gerét betriebsbereit fir den Brihvorgang
und hélt eine konstante Temperatur im Brithkopf. Sobald die Temperatur im Brihkopf
abnimmt, schaltet sich die Heizung automatisch wieder ein und die Heizkontrolllampe
leuchtet auf.

19. Wenn Sie keinen weiteren Kaffee aufbriihen wollen, dann dricken Sie auf die Ein/
Aus-Taste, um das Gerdt auszuschalten und ziehen Sie den Netzstecker. Warten Sie, bis
das Gerdt abgekihlt ist, bevor Sie das Gerdt nach der Anleitung im Kapitel sPflege und
Reinigung« reinigen.



Die Vorbrih-Funktion

Wenn der Auswahlschalter auf der Espresso-Position steht, dann férdert die 15-bar-Pumpe
zundchst etwas Wasser, macht dann eine kurze Pause und pumpt danach weiteres Wasser
durch den gemahlenen Kaffee im Filterhalter. Das Kaffeepulver wird durch dieses Verfahren
zuerst mit etwas Wasser angefeuchtet, bevor der eigentliche Brihvorgang beginnt. Dadurch
quillt das Kaffeepulver und im Brishkopf kann ein gréBBerer Druck aufgebaut werden. Auf diese
Weise werden die Ole und Aromastoffe des Kaffees besser an das Wasser abgegeben.

Den Filterhalter ausleeren
WARNUNG: Die Metallteile des Filters und Filterhalters sind nach dem Gebrauch noch

einige Zeit sehr hei3. Fassen Sie den heien Filterhalter nur am schwarzen Griff an. Kihlen
Sie den Filterhalter und den Filter zuerst in kaltem Wasser, bevor Sie die Metallteile anfassen.

1. Nehmen Sie den Filterhalter vom Brilhkopf ab. Fassen Sie den Filterhalter dazu am
schwarzen Griff und drehen Sie den Filterhalten nach links (im Uhrzeigersinn) bis die
Verriegelung gelst ist.

2. leeren Sie den Filterhalter dann Gber einer Schissel oder Spile aus. Das gebrauchte
Kaffeepulver geben Sie am besten in den Hausmill oder zu den kompostierbaren
Kichenabféllen. Spilen Sie das Kaffeepulver NICHT in den Ausguss, da andernfalls der
Abfluss verstopft werden kénnte.

3. Die Filter werden von einer Feder im Filterhalter gehalten. Heben Sie den Filter an den
Aussparungen an den Seiten des Filterhalters an, um ihn aus dem Filterhalter zu nehmen.

4. Spiilen Sie den Filter und Filterhalter mit klarem Wasser aus und lassen Sie diese Bauteile
danach trocknen.

Milch for Cappuccino oder Latté aufschGumen
WARNUNG: Die Edelstahlhiilse und Dampfdiise sind nach dem Gebrauch noch einige

Zeit sehr heif3. Vergewissern Sie sich immer zuerst, dass diese Bauteile abgekihlt sind,
bevor Sie die Edelstahlhilse oder Dampfdise anfassen.

Die Espresso-Maschine ist mit einer schwenkbaren Dampfdise und einer Edelstahlhilse zum
Aufschdumen von Milch ausgeristet. Damit kdnnen Sie schnell und problemlos Milchschaum
herstellen.

Wenn Sie nur wenig Milchschaum brauchen, dann nehmen Sie die Edelstahlhilse von der
Dampfdiise ab und schdumen die Milch nur mit der Diise auf.

¢ Die Edelstahlhiilse abnehmen:

Vergewissern Sie sich unbedingt zuerst, dass die Edelstahlhilse abgekihlt ist. Ziehen Sie
die Edelstahlhilse dann vorsichtig nach unten von der Dampfdiise ab. Drehen Sie die
Edelstahlhilse dabei eventuell etwas hin und her.

Hinweis: Sie bewahren die Edelstahlhiilse am besten im Zubehdrfach des Gerdts auf,
wenn Sie dieses Bauteil langere Zeit nicht verwenden wollen.
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o Die Edelstahlhiilse wieder aufsetzen:

Vergewissern Sie sich zuerst, dass die kleinen Dampfbohrungen an
beiden Seiten der Edelstahlhiilse frei sind, damit der Dampf frei austre-
ten kann. Stecken Sie die Edelstahlhiilse einfach iber die Dampfdiise
und schieben Sie die Edelstahlhilse dann ganz nach oben bis zum
Anschlag. Drehen Sie die Edelstahlhilse dabei etwas hin und her.

Wichtig: Die Edelstahlhilse muss bis Gber den unteren Teil der dunk-
len Gummimanschette an der Dampfdiise geschoben werden und darf
nicht wackeln oder herunterfallen.

Die Dampf- und Heiflwasserfunktion verwenden

Die Dampftaste leuchtet automatisch auf, sobald das Gerdt
die richtige Temperatur erreicht hat. Das Gerdt schaltet auto-
matisch immer in die Dampffunktion, wenn es zum ersten
Mal eingeschaltet wird. Sie kénnen die beiden Funktionen
(Dampf und heiBBes Wasser) nicht zusammen verwenden.

® Wenn Sie Dampf erzeugen wollen: Driicken Sie die Dampftaste (Steam). Die Taste leuch-
tet auf. Drehen Sie dann den Auswahlschalter nach links in die Dampfposition.

* Wenn Sie heifles Wasser brauchen: Driicken Sie die HeiBwassertaste. Die Taste leuchtet
auf. Drehen Sie dann den Auswahlschalter nach links in die Dampfposition.

Solange die Espresso-Maschine eingeschaltet ist, bleibt die zuletzt gewdhlte Funktion aktiv.

Milch schéumen
WARNUNG: Aus der Dampfdise tritt heifler Dampf aus. Halten Sle niemals Ihre Hande

oder andere Kérperteile an die Dampfdiise oder darunter, |
wenn der Auswahlschalter auf der Dampfposition steht. Halten
Sie ein geeignetes Gefaf3 unter die Dampfdise, bevor Sie den
Auswahlschalter in die Dampfposition drehen.

1. Vergewissern Sie sich, dass ausreichend Wasser im :
Wassertank ist (zwischen den Fillstandsmarken 500 und 5

MAX).
2. Drijcken Sie auf die Ein/Aus-Taste (POWER), um das Gerét einzuschalten.
3. Bereiten Sie einen kleinen Espresso vor (siehe >Einen Kaffee zubereiten).

4. Driscken Sie die Dampftaste; der Rand der Dampftaste muss aufleuchten. Schwenken Sie
die Spitze der Dampfdise iUber die Tropfschale.

5. Fillen Sie den mitgelieferten Schaumbecher aus Edelstahl etwa zu 1/3 mit frischer kalter
Milch auf.

Hinweis: Die besten Ergebnisse erhalten Sie mit fettreduzierter frischer Milch.
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6. Drehen Sie den Auswahlschalter nach links in die Dampfposition. Die Heizkontrolllampe
blinkt und zeigt dadurch an, dass der Thermoblock zur Dampferzeugung beheizt wird.
Zundchst trefen eventuell ein paar Tropfen Wasser aus der Dampfdise aus. Sobald die
Heizkontrolllampe verlischt, tritt Dampf aus der Dampfdise aus.

Hinweis: Bei der Dampferzeugung ist ein Pumpgerdusch zu héren.

7. Drehen Sie den Auswahlschalter kurz in die Bereitschaftsposition zurick, um die
Dampfentwicklung zu unterbrechen. Halten Sie dann sofort den Schaumbecher unter die
Dampfdise und drehen Sie den Auswahlschalter zuriick in die Dampfposition. Etwa !/3der
Edelstahlhilse muss in die Milch eintauchen.

Hinweis: Wenn bereits Dampf aus der Dampfdise austritt und die Dise noch nicht in die
Milch eintaucht, dann kénnte der entweichende Dampf die Milch aus dem Becher spritzen.

8. Halten Sie die Edelstahlhilse zum AufschGumen an den Rand =y s/ ¥ |
des Schaumbechers. Durch den austretenden Dampf bewegt sich \ e :
die Milch im Kreis durch den Becher. '

WARNUNG: Aus der Dampfdiise und die Edelstahlhiilse treten
heiler Dampf aus, und diese Bauteile werden sehr heif3. Achten
Sie stets darauf, sich nicht am heilen Dampf zu verbrilhen. Fassen
Sie niemals wdhrend der Dampferzeugung auf die Dampfdise
oder Edelstahlhiilse. Fassen Sie die Dampfdise wdhrend des
Betriebs nur an dem dunklen Kunststoffgriff an.

Hinweis: Sie kénnen die Dampfdise nach Wunsch schwenken,
um bequem arbeiten zu kénnen. Fassen Sie die Dampfdiise dazu ausschlieBlich am dunklen
Kunststoffgriff an.

9. Wenn das Volumen der Milch im Becher zunimmt, dann halten Sie die Edelstahlhilse
etwas tiefer in die Milch, um die Milch gut durchzuheizen. Halten Sie den Schaumbecher
dabei mit einer Hand am Griff fest.

WICHTIG: Achten Sie darauf, dass die Milch nicht iber den oberen Rand des
Schaumbechers lGuft.

WARNUNG: Nehmen Sie niemals die Dampfdiise aus der Milch heraus, so lange noch
Dampf austritt. Andernfalls kann heie Milch aus dem Becher spritzen. Schalten Sie den
Auswahlschalter immer zuerst in die Bereitschaftsposition (mittlere Schalterposition) zuriick,
bevor Sie den Schaumbecher von der Dampfdiise weg nehmen.

Etwa 5 Sekunden nach dem Ausschalten der Dampffunktion tritt ein kurzer Dampfstof3 aus
der Dampfdise. Achten Sie darauf, sich nicht am heilen Dampf zu verbrihen.

10. Sobald der Boden des Schaumbechers zu heifl zum Anfassen wird, drehen Sie den
Auswabhlschalter zuriick in die Bereitschaftsposition. Dadurch wird die Dampferzeugung
beendet. Nehmen Sie erst danach den Becher nach unten von der Dampfdise.

Wichtig: Reinigen Sie die Edelstahlhilse nach jeder Verwendung, damit die feinen Poren
fir den Dampf nicht verstopfen (siehe: »Pflege und Reinigungy).
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11. Gieflen Sie die heie Milch in Ihren Kaffee und geben Sie den Milchschaum mit dem
Loffel dariber.

Folgende Mischungsverhdltnisse werden empfohlen:
e Cappuccino: 1/3 Espresso, 1/3 heiBe Milch, 1/3Milchschaum

e Latté wird traditionell in einem Glas serviert: 1/3 Espresso, iberschichtet mit 1/3 heiBer
Milch und einer etwa 1 c¢m dicken Schicht Milchschaum.

Hinweis: Wenn Sie direkt nach der Verwendung der Dampffunktion weiteren Kaffee
aufbrihen wollen, dann spilen Sie zuerst den Brihkopf mit etwas Wasser. Dadurch wird
verhindert, dass das Kaffeepulver durch den iberhitzten Dampf verbrannt wird, da der
Thermoblock nach der Dampferzeugung noch zu heif fir die Zubereitung des Kaffees
ist. Aus diesem Grund sollte nach der Verwendung der Dampffunktion zuerst eine kleine
Menge Wasser in die Tropfschale abgegeben werden. Ihr Kaffee wird dadurch immer mit
der optimalen Temperatur zubereitet.

Mit der HeiBwasserfunktion arbeiten

Die Espresso-Maschine verfigt Uber eine eigene HeiBwasserfunktion, mit der Sie Tee, heifle
Schokolade oder andere Heif3getrénke zube- / :

reiten kénnen. Das heie Wasser tritt dabei
aus der schwenkbaren Dampfdise aus.

WARNUNG: Die Edelstahlhilse und

Dampfdise sind nach dem Gebrauch sehr hei3. Vergewissern Sie sich immer zuerst, dass
die Edelstahlhilse nicht mehr heif ist, bevor Sie die Edelstahlhilse von der Dampfdise
abziehen.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Edelstahlhilse nicht mehr hei} ist und ziehen Sie dann
die Edelstahlhiilse nach unten von der Dampfdise ab.

2. Driicken Sie die Heifwasser-Taste (HOT WATER). Die Taste leuchtet auf, wenn die
HeiBwasserfunktion ausgewdhlt ist.

3. Halten Sie eine Tasse unter die Dampfdise.
4. Drehen Sie den Auswahlschalter nach links auf die Dampfposition.

5. Sobald genug heifles Wasser in die Tasse gelaufen ist, drehen Sie den Auswahlschalter
zuriick auf die Bereitschaftsposition, um die Heiflwasserproduktion abzuschalten.

Hinweis: Entnehmen Sie niemals mehr als 2 Liter Wasser in einem Durchlauf. Die Espresso-
Maschine ist nicht fir die Zubereitung von gréBeren Mengen Kaffee oder Tee (Kannen)
geeignet. Je mehr Wasser Sie entnehmen, um so kalter wird das Wasser.

Wichtig: So lange die Espresso-Maschine eingeschaltet bleibt, ist die zuletzt verwen-
dete Funktion ausgewdhlt und die entsprechende Taste bleibt erleuchtet. Wenn Sie zur
Dampffunktion umschalten wollen, dann driicken Sie einfach auf die Dampftaste (STEAM).
Wenn Sie danach den Auswahlschalter auf die Dampfposition stellen, dann fritt heif3er

Dampf aus der Dampfdiise.
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NUTZLICHE TIPPS

Einen guten Kaffee zuzubereiten, ist eine Kunst, die leicht zu erlernen ist. In diesem Kapitel
finden Sie einige Tipps fir lhren perfekten Kaffee.

Hinweis: Um einen wirklich aromatischen Kaffee zu geniefen, sollten Sie nicht mehr als
30 ml (mit dem Einfach-Filter) oder — fir einen doppelten Espresso — nicht mehr als 60 ml
(mit dem Doppel-Filter) zubereiten.

Hinweis: Den Geschmack lhres Kaffees sollten Sie nach lhren eigenen Vorlieben wéhlen.
Hier spielt die Kaffeesorte eine groBBe Rolle sowie die Art, in der der Kaffee gemahlen wird
(fein oder grob). AufBerdem kdnnen Sie den Geschmack durch das Andricken im Filter
beeinflussen. Experimentieren Sie am besten, um lhre persénliche Note zu finden.

Die Kaffeesorte

Bewahren Sie den Kaffee (Pulver, ganzen Bohnen oder Espresso Pads) in einem luftdicht
schlieBenden Behalter an einem kihlen, trockenen Ort auf. Sie sollten den Kaffee allerdings
nicht in den Kihlschrank oder das Tiefkihlfach stellen.

Sie kénnen fertig gemahlenen Kaffee verwenden. In diesem Fall sollten Sie das Kaffeepulver
im Laufe einer Woche verbrauchen, da sich das Aroma mit der Zeit verflichtigt.

Wir empfehlen ganze Kaffeebohnen zu kaufen und direkt vor der Zubereitung zu mahlen.
Kaffeebohnen sollten nicht langer als 1 Monat gelagert werden.

Das Wasser

Beim Aufbrilhen des Kaffees sollten Sie darauf achten, dass das Wasser mit der richtigen
Geschwindigkeit durch das Pulver gepresst wird.

* Wenn das Wasser zu langsam flie}t, dann wird der Kaffee sehr dunkel und bitter. Der
Schaum auf dem Kaffee wird fleckig.

® Wenn das Wasser zu schnell flieBt, dann bleibt ein grofler Teil der Aromastoffe im
Kaffeepulver zuriick und der Kaffee wird wéssrig, fade und ohne Schaum. Sie kénnen die
Wasserstromung beeinflussen, in dem Sie das Kaffeepulver beim Einfillen mehr oder weni-
ger fest andricken. Eventuell kénnen Sie den Kaffee auch grober oder feiner mahlen.

Hinweise zum Kaffeepulver

Wenn Sie fertig gemahlenen Kaffee verwenden, dann vergewissern Sie sich, dass das
Kaffeepulver fur Espresso/Cappuccino-Maschinen geeignet ist. Wenn Sie den Kaffee selbst
mahlen, dann sollte das Pulver nicht zu grob und nicht zu fein sein. Dadurch beeinflussen
Sie die Geschwindigkeit, mit der das Wasser durch das Pulver gepresst wird und bestimmen
letztendlich die Qualitat lhres Kaffees.

® Wenn der Kaffee zu fein gemahlen ist (das Kaffeepulver gleicht Puderzucker und fihlt sich
zwischen den Fingern an wie Mehl) dann kann das Wasser auch unter Druck nicht durch das
Pulver flieBen. Der Kaffee wird dadurch dunkel und bitter und der Schaum wird fleckig.
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® Wenn der Kaffee zu grob gemahlen ist, dann flieBt das Wasser zu schnell durch und die
Aromastoffe bleiben im Kaffeepulver zuriick. Der Kaffee wird wassrig und fade.

Den Kaffee andricken

Nachdem Sie die richtige Menge Kaffeepulver in den Filter gefillt haben, missen Sie das
Kaffeepulver méglichst gleichmaBig andricken. Verwenden Sie dazu den flachen Boden
des Messléffels. Das Kaffeepulver muss ziemlich fest angedrickt werden.

® Wenn Sie das Kaffeepulver zu fest andriicken, dann flieBt das
Wasser zu langsam durch das Pulver. Der Kaffee wird dunkel und
bitter.

* Wenn Sie das Kaffeepulver zu wenig andriicken, dann flieBt das ’ _
Wasser zu schnell durch und die Aromastoffe bleiben im Kaffeepulver -

zuriick. Der Kaffee wird wassrig und fade.

PFLEGE UND REINIGUNG
WARNUNG: Brijhkopf, Filterhalter, Filter, Edelstahlhilse und

Dampfdise werden beim Betrieb sehr heifs. Auflerdem kann bei eingeschaltetem
Gerét heies Wasser oder Dampf austreten. Schalten Sie das Ger&t immer zuerst aus
(Auswahlschalter in die mittlere Bereitschaftsposition drehen, dann Ein/Aus-Taste driicken),
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, warten Sie bis das Gerdt abgekihlt ist und
leeren Sie den Wassertank und die Tropfschale aus, wenn Sie das Gerét nicht benutzen,
das Gerdt bewegen, oder reinigen wollen.

Niemals das Gerét oder die Bauteile des Gerdts in der SpGlmaschine reini-
gen. Niemals das Gerat oder das Netzkabel mit Flissigkeiten Gbergief3en
oder in Flissigkeiten stellen oder tauchen.

Niemals das Gerdt oder die Bauteile des Gerdts mit scharfen Reinigern oder irgendwel-
chen Chemikalien (Bleiche, Desinfektionsmittel, Entkalker) reinigen. Niemals das Gerét
oder die Bauteile mit Scheuermitteln oder harten Scheuerhilfen (Beispiel: Topfreiniger) rei-
nigen. Niemals harte oder scharfkantige Gegenstande fir die Arbeit mit dem Gerét oder
zum Reinigen verwenden.

Wenden Sie bei der Arbeit mit dem Gerdt keine Gewalt an, um die Bauteile nicht zu
beschadigen.

Das Reinigungswerkzeug enthélt eine spitze Nadel. Achten Sie darauf, sich nicht an der
Nadel zu stechen. Lassen Sie kleine Kinder niemals mit den Bauteilen und Zubehéren des
Gerdts oder dem Reinigungswerkzeug spielen.



Die Dampfduise reinigen

Reinigen Sie die Dampfdise jedes Mal, nachdem Sie Milch aufgeschGumt haben, da Eiweif3
und Fett in der Milch sonst feste Krusten bilden, durch die die Dise und die Offnungen in
der Edelstahlhilse verstopft werden.

1. Vergewissern Sie sich unbedingtzuerst, dass der Auswahlschalter in der Bereitschaftsposition
(mittlere Position) steht und die Edelstahlhiilse und die Dampfdiise nicht mehr heif sind.

2. Ziehen Sie die Edelstahlhilse nach unten von der Dampfdise ab und spilen Sie
die Edelstahlhilse in warmem Wasser. Vergewissern Sie sich, dass die beiden kleinen
Offnungen auf jeder Seite der Edelstahlhilse offen sind. Wenn die Offnungen verstopft sind,
dann nehmen Sie das Reinigungswerkzeug und stechen Sie die Offnungen mit der Nadel
des Reinigungswerkzeug frei.

3. Wischen Sie die Dampfdise mit einem feuchten Tuch ab. Schwenken Sie danach die
Dampfdise iber die Tropfschale und nehmen Sie die Hand von der Dise.

4. Driicken Sie die HeiBwassertaste (HOT WATER) und schalten Sie den Auswahlschalter auf
die Dampfposition. Dadurch werden Ricksténde der Milch aus der Dise gespilt.

5. Schalten Sie den Auswahlschalter zuriick auf die Bereitschaftsposition und drisicken Sie
die Ein/Aus-Taste (POWER), um das Gerdt auszuschalten. Ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie das Geréat abkihlen.

6. Wenn die Dampfdise durch Ablagerungen verstopft ist, dann stechen Sie die Dise mit
der Nadel im Reinigungswerkzeug frei.

7. Wenn die Dampfdise auch dadurch nicht durchgéngig wird,
dann nehmen Sie die Spitze der Dampfdiise ab. Schieben Sie dazu
die Sechskantdffnung in der Mitte des Reinigungswerkzeugs Uber
die Spitze der Dampfdiise und schrauben Sie die Spitze dann ab.

8. Weichen Sie die Dusenspitze etwa 10 Minuten in warmer
Spilmittelldsung ein und &ffnen Sie dann die Bohrung in der
Dusenspitze mit der Nadel im Reinigungswerkzeug. Achten Sie
dabei darauf, sich nicht mit der Nadel zu stechen.

9. Schrauben Sie die Disenspitze wieder auf die Dampfdise und ziehen Sie die Disenspitze
mit dem Reinigungswerkzeug leicht fest.

ACHTUNG: Wenden Sie beim Festschrauben der Disenspitze keine Gewalt an, um das
Gewinde nicht zu Uberdrehen. Die Disenspitze muss nur leicht angezogen werden, so dass
keine Licke zwischen dem Disenrohr und der Disenspitze bleibt.

10. Stecken Sie danach die Edelstahlhiilse dariber.
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Filter, Filterhalter und Brihkopf reinigen

1. Spilen Sie den verwendeten Filter und den Filterhalter direkt nach jeder Verwendung mit
klarem Wasser. Entfernen Sie dabei alle Reste des Kaffeepulvers. Wenn die Poren im Filter
verstopft sind, dann kénnen Sie die Nadel im Reinigungswerkzeug verwenden, um die
Poren zu &ffnen.

2. Die Innenseite des Brihkopfs wischen Sie am besten mit einem feuchten Tuch aus, um die
Reste des Kaffeepulvers zu entfernen.

3. Spiilen Sie den Filterhalter und den Brithkopf regelmé&Big durch. Setzen Sie dazu den
Filterhalter mit einem der Filter (ohne Kaffeepulver!) am Gerét ein und lassen Sie etwas
Wasser durchlaufen, um Reste des Kaffeepulvers aus den Poren zu spilen.

Das Gehdause und die Warmplatte reinigen

Das Gehduse des Gerdts und die Warmplatte wischen Sie am besten mit einem weichen,
feuchten Tuch ab. Trocknen Sie das Gerdt danach sorgfdltig mit einem sauberen Tuch ab.

ACHTUNG: Verwenden Sie niemals Scheuermittel oder harte Scheuerhilfen (Beispiel:
Topfreiniger) zur Reinigung des Gerdts oder der Bauteile.

Tropfschale und Zuberhérfach reinigen

1. Ziehen Sie die Tropfschale nach vorn aus dem Gerét heraus und leeren Sie die
Tropfschale aus (spatestens nach einem Tag oder wenn die Fillstandsanzeige anzeigt, dass
die Tropfschale voll ist). Besonders wenn die Tropfschale sehr voll ist, missen Sie darauf
achten, den Inhalt beim Herausziehen nicht zu verschitten.

WARNUNG: Wenn Fliissigkeiten iber oder unter das Gerdét gelaufen sind, dann ziehen
Sie sofort den Netzstecker und trocknen die Flussigkeit mit einem sauberen Handtuch ab,
bevor Sie das Gerdt wieder in Betrieb nehmen.

Fir eine grindliche Reinigung der Tropfschale kénnen Sie den Fiillstandsanzeiger aus der
Tropfschale herausnehmen. Der Fiillstandsanzeiger ist einfach festgeklammert.

2. Nehmen Sie das Rost und bei Bedarf den Fillstandsanzeiger aus der Tropfschale heraus.
Sie kénnen den Fillstandsanzeiger nach oben herausheben, in dem Sie mit dem Finger in
die Offnungen an den Léngsseiten des Fillstandsanzeigers fassen.

3. Nachdem Sie die Tropfschale aus dem Gerét gezogen haben, kénnen Sie das
Zuberhdrfach herausnehmen.

4. Reinigen Sie Tropfschale, Rost, Fillstandsanzeiger und Zubehdrfach mit einem weichen
feuchten Tuch und etwas warmer Spilmittellésung. Trocknen Sie die Bauteile danach gut ab.

5. Setzen Sie nach der Reinigung gegebenenfalls den Fiillstandsanzeiger wieder ein. Dazu
missen die Rander des Fillstandsanzeigers rechts und links in die Filhrungen eingefihrt
werden. Dricken Sie den Fillstandsanzeiger dann ganz nach unten, bis er hérbar einrastet.
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Das Gerdat zusammensetzen

Arbeiten Sie nach folgender Anleitung, um alle Bauteile nach der Reinigung wieder richtig
am Gerdt einzusetzen.

1. Im Zubehérfach kénnen Sie die Filtereinsdtze, den Messloffel und das Reinigungswerkzeug
aufbewahren. Setzen Sie das Zubehdrfach bei ausgebauter Tropfschale von vorn in den
Gerdtesockel und schieben Sie das Zubehérfach dann ganz nach hinten.

2. Legen Sie das Edelstahlrost auf die Tropfschale. Fassen Sie die Tropfschale dann an ihrem
Griff und schieben Sie die Tropfschale an der Vorderseite des Gerdts in den Geratesockel.

3. Fassen Sie den Wassertank an der Griffmulde und schieben Sie den Wassertank Gber
der Tropfschale in die Rickwand des Gerdts. Die vordere Wand des Wassertanks muss mit
den Seitenwdnden der Geratesdule glatt abschlieBen und darf nicht herausstehen.

ENTKALKEN DER MASCHINE

Verkalkungen vorbeugen:

Bei normalem Gebrauch des Gerdts kénnen sich Kalkablagerungen im Wassertank und in
der Maschine sammeln und so die Leistung der Maschine beeintréchtigen und die Qualitat
des Kaffees beeinflussen.

Der Entkalkungsvorgang:

lhre Espressomaschine sollte regelméBig unter Beriicksichtigung des Hartegrades lhres
Wassers entkalkt werden. Hierbei ist die Verwendung schonender Entkalkungsmittel
wichtig, die kein Metall angreifen. Bitte verwenden Sie zum Entkalken ausschliefBlich den
Gastroback Premium Entkalker (Art.-Nr.: 98175). Dieser Entkalker enthdlt spezielle metall-
schonende Additive und ist auf die in unseren Maschinen verwendeten Bauteile abgestimmt.
Bei dem Gastroback Premium Entkalker verwenden Sie eine Mischung aus 100 ml Entkalker
und max. 2000 ml Wasser. Aufgrund der unterschiedlichen Wasserhérten und Benutzungen
kénnen wir hier keine genauen Vorgaben iber die Haufigkeit machen. Die folgende Tabelle
ist eine unverbindliche Empfehlung und dient nur zur Orientierung.

Hartebereich Empfohlene Héaufigkeit Liter | oder Wochen

weich alle 150 Liter alle 16 bis 24 Wochen
mittel alle 90 Liter alle 8 bis 10 Wochen
hart alle 60 Liter alle 4 Wochen oder wenn

»Clean Me« leuchtet

1.Die Vorbereitung:

* Drehen Sie den Auswahlschalter in die Bereitschaftsposition, driicken Sie auf die POWER-
Taste, um das Gerat auszuschalten.

e Entfernen Sie den Siebtrager und l&sen Sie die Edelstahlhilse von der Dampfdise.

¢ Fillen Sie die Mischung aus 2000 m| Wasser und 100 ml Gastroback Premium Entkalker
in den Wassertank.
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e Stellen Sie einen ausreichend grofien Behdlter unter den Brihkopf und die Dampfdise.
¢ Sobald das Gerat die richtige Temperatur erreicht hat, erlischt die Heizkontrolllampe.

2.Die Entkalkung:

* Drehen Sie den Auswahlschalter in die Espresso-Position und lassen Sie etwa die Halfte
des Entkalker/Wassergemischs durch den Brihkopf laufen.

o Aktivieren Sie die ,Hot Water-Taste” und drehen Sie den Auswahlschalter in die
Dampffunktion. Lassen Sie die andere Halfte des Entkalker/Wassergemischs durch die
Dampfdiise laufen.

¢ Sobald der Wasserstand bis unter die Marke 500 ml gesunken ist, schalten Sie den
Schalter in die Bereitschaftsposition zuriick.

® Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerdt AUSzuschalten und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

3.Der Spiilvorgang:

 Entnehmen Sie den Wassertank und spilen Sie ihn mit klarem Wasser durch. Anschlieffend
fillen Sie ihn erneut mit frischem Wasser und setzten ihn wieder ins Gerét ein.

e Stellen Sie ein ausreichend groBes Gefaf3 unter den Brishkopf und die Dampfdiise.

* Drehen Sie den Auswahlschalter in die Dampfposition und lassen Sie die andere Halfte
des Entkalker/Wassergemischs durch die Dampfdise laufen.

¢ Sobald der Wasserstand bis unter die Marke 500 ml gesunken ist, schalten Sie den
Schalter in die Bereitschaftsposition zuriick.

e Entfernen Sie nach dem Entkalken den Wassertank erneut und spilen Sie ihn grindlich
aus und fiillen ihn mit frischem, kaltem Leitungswasser auf.

® Das Gerdt ist jetzt einsatzbereit.

Hinweis:

Gerdteschéden, die durch Kalkablagerungen in und am Gerdt verursacht werden, sind nicht
Teil der Gewdbhrleistung. Falls Sie |hr Gerét zu einer technischen Uberprifung einsenden
méchten, legen Sie bitte keine Anbauteile wie z. B. Filtertrédger und Wasserauffangschale

bei.

Warnung:
Der Wassertank sollte wahrend des Entkalkens nicht entfernt oder komplett geleert werden.
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STORUNGEN BESEITIGEN

Problem
Der Kaffee liuft nicht durch.

Der Kaffee liiuft zu schnell durch.

Der Kaffee liiuft an der AuBenseite
des Filterhalters herunter.

Der Kaffee tropft nur spiirlich aus
dem Filter.

Méagliche Ursache

Das Geriit ist nicht eingeschaltet
oder hat keinen Strom.

Der Wassertank ist leer.

Der Auswahlschalter steht nicht auf
der Espresso-Posifion.
Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

Der Kaffee ist zu fest angedriickt.

Der Filter ist verstopft

Der Kaffee ist zu grob gemahlen.

Sie haben zu wenig Kaffee eingefill.

Der Kaffee ist nicht fest genug
angedriickt.

Der Filterhalter ist nicht richtig am
Brithkopf eingesetzt.

Auf dem Filterrand ist Kaffeepulver
verschijttet.

Lu viel Kaffeepulver im Filter. Das

Kaffeepulver ist zu fest angedriickt.

Falscher Filter fiir die verwendete
Kaffeemenge.

Lu wenig Wasser im Wassertank.

Das Kaffeepulver ist zu fein gemah-
len.

Die Wasserkantile im Geriit und/
oder die Filterporen sind verstopft.
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Die einfache Losung des Problems

Priifen Sie: Ist der Nefzstecker eingesteckt und dos
Geriteingeschaltet (Ein/Aus-Taste leuchtef)?

Fiillen Sie ausreichend Wasser ein.

Drehen Sie den Auswahlschalter nach rechis auf die
Espresso-Position.

Verwenden Sie ein Kaffeepulver, das fiir Espresso-
Maschinen geeignet ist; siche Nijtzliche Tipps'.

Driicken Sie das Kaffeepulver nicht zu fest in den
Filter; siehe ,Niitzliche Tipps'.

Reinigen Sie den Filter. Sie kdnnen die Poren des
Filters mit dem Reinigungswerkzeug durchgtingig
machen; siehe ,Pflege und Reinigung’.

Verwenden Sie ein Kaffeepulver, das fiir Espresso-
Maschinen geeignet ist; siche Niitzliche Tipps'.

Messen Sie mit dem Messloffel eine ausreichende
Menge Kaffeepulver; siche ,Einen Kaffee zube-
reiten’.

Driicken Sie das Kaffeepulver fester in den Filter;
siche Nijtzliche Tipps'.
Setzen Sie den Filterhalter richtig ein. Siehe: ,Den
Filterhalter einsetzen’.
Wischen Sie verschiitietes Kaffeepulver sorgfiiltig

vom Rand des Filters ab, bevor Sie den Filterhalter
am Gerit einsetzen.

Verwenden Sie die richfige Menge Kaffee fiir den
richtigen Filter. Driicken Sie dos Kaffeepulver nicht
so fest an.

Verwenden Sie die richtige Menge Kaffee fiir den
richtigen Filter.

Fiillen Sie den Wassertank auf.

Verwenden Sie Kaffeepulver, das fir die Espresso-
Maschine geeignet ist. Fertig gemahlenes
Kaffeepulver ist entsprechend gekennzeichnet.

Entkalken Sie das Geriit und offnen Sie die Poren
des Filters mit der Nadel des Reinigungswerkzeugs.



Problem

Das Geréit macht ein ungewdhn-
liches Sauggerdiusch.

Der Koffee ist zu schwach oder
wiissrig.

Der Kaffee ist zu kalt.

Kein Schaum

Das Gerdit macht pulsierende,
pumpende Gerdusche wiihrend
des Briihvorgangs oder beim
Aufschtumen der Milch.

Magliche Ursache
Der Wasserfank st leer.

Der Wassertank st nicht richtig
eingesefzt.

Das Kaffeepulver ist zu grob gemah-

[en.

Das Geriit wurde nicht vorgeheizt.

Die Tassen wurden nicht vorge-
wirmt.

Die Milch ist nicht heil genug (fiir
Cappuccino oder Latté).

Der Kaffee ist nicht fest genug ange-

driickt.

Das Kaffeepulver ist zu grob
gemahlen.

Das gemahlene Kaffeepulver war

schon zu al.

Die Filterporen sind verstopft.

Dies sind die normalen
Arbeitsgertusche des Gerits.
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Die einfache Losung des Problems
Fillen Sie ausreichend Wasser in den Tank.

Setzen Sie den Wassertank richtig am Gerit ein. Die
Vorderseite des Wassertanks muss mit den Seiten
der Geritesiiule glatt abschlieBen und darf nicht
hervorstehen.

Verwenden Sie Kaffeepulver, das fiir die Espresso-
Maschine geeignet ist. Fertig gemahlenes Kaffeepulver
ist entsprechend gekennzeichnet,

Warten Sie vor dem Aufbriihen des Kaffees immer,
bis die rote Heizkontrolllampe verlischt. Erst dann
hat das Gerdit die richtige Temperatur erreicht.

Die Wiirmplatte (auf dem Geriitedach) wird beheizt,
sobald Sie dos Geriit einschalten. Stellen Sie Ihre
Tassen einige Zeit dort ab, bevor Sie den Kaffee
aufbrishen.

Verwenden Sie den Schaumbecher zur Zubereitung
des Milchschaums und halten Sie die Hand dabei
unter den Boden des Krugs. Wenn der Boden des
Krugs zu heiff zum Anfassen wird, dann hat die
Milch die richtige Temperatur.

Driicken Sie das Kaffeepulver etwas fester an; siehe
Das Kaffeepulver andriicken’.

Verwenden Sie Kaffeepulver, dos fiir Espresso-
Maschinen geeignet ist. Siehe: Hinweise zum
Kaffeepulver'.

Bewahren Sie gemahlenen Kaffee nicht linger als 1
Woche in einem luftdicht schlieBenden Geféiff auf.

DurchstoBen Sie die Filterporen mit der Nadel am
Reinigungswerkzeug. Siehe Filter, Filterhalter und
Briihkopf reinigen’.
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Problem

Das Gerit erzeugt weder Dampf
noch heifles Wasser.

Die Milch liisst sich nicht aufschiiu-

men.

Das Geriit arbeitet nicht.

LAGERUNG

Magliche Ursache

Das Gerit ist nicht eingeschaltet.

Der Wassertank ist leer.

Der Auswahlschalter steht nicht auf
der Dampfposition.

Die Dampfdiise ist verstopft.

Das Gerdit entwickelt nicht genug
Dampf.

Die Milch ist nicht frisch oder nicht
kalt genug.

Das Geriit ist eingeschaltet, arbeitet
aber nicht.

Die einfache Losung des Problems

Vergewissern Sie sich, dass das Gerdit Strom hat und
eingeschaltet (Ein/Aus-Taste) ist.

Fiillen Sie den Wassertank auf.

Drehen Sie den Auswahlschalter in die
Dampfposition. Wenn Sie Dampf brauchen, dann
driicken Sie die Dampftaste (STEAM); fir heifies
Wasser driicken Sie die HeiBwassertaste (HOT
WATER).

Lassen Sie die Dampfdiise abkiihlen, nehmen

Sie die Edelstahlhilse ab und versuchen Sie die
Dampfdiise mit dem Reinigungswerkzeug zu
iffnen. Wenn dies nicht gelingt, dann nehmen Sie
die Dampfdiise ab und reinigen Sie die Dampfdiise
nach der Anleitung im Abschnitt Die Dampfdiise
reinigen’.

Die Dampfdiise kinnte verstopft sein. Siehe: ,Die
Dampfdiise reinigen’.

Die Milch muss frisch und kalt sein. Siehe: ,Milch
schdumen’.

Die automatische Sicherheitsabschaltung der
Heizung kénnte angesprochen haben, weil die
Pumpe iberhitzt ist. Schalten Sie das Gerdt aus und
warten Sie etwa 1/2 bis 1 Stunde, bevor Sie das
Gerit wieder einschalten.

Setzen Sie das Gerdt nach der Reinigung wieder zusammen. Die Zubehére des Gerats
bewahren Sie am besten im Zubehérfach auf. Bewahren Sie das Gerdt an einem fir kleine
Kinder unzugdnglichen Ort auf, an dem es vor GbermaBigen Belastungen geschitzt ist.
Legen Sie niemals harte, scharfkantige oder schwere Gegenstédnde auf das Gerét um die
Waérmplatte oder das Rost nicht zu beschadigen.

PRIVATNUTZUNG

Das Gerdt ist ausschlieBlich fir den Privatgebrauch bestimmt und ist nicht fir den gewerb-
lichen Betrieb ausgelegt. Verwenden Sie das Gerét nur wie in dieser Gebrauchsanleitung
beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaB und kann zu
Sachschaden oder sogar zu Personenschdaden fihren. Der Hersteller Gbernimmt keine
Haftung fir Schaden, die durch nicht bestimmungsgemafen Gebrauch entstanden sind.

26



ENTSORGUNGSHINWEISE
Gerdt und Verpackung missen entsprechend den &rilichen Bestimmungen zur Entsor-
E gung von Elektroschrott und Verpackungsmaterial entsorgt werden. Informieren Sie
sich gegebenenfalls bei Ihrem &rtlichen Entsorgungsunternehmen.

Entsorgen Sie elekirische Geréte nicht im Hausmiill, nutzen Sie die Sammelstellen der
Gemeinde. Fragen Sie ihre Gemeindeverwaltung nach den Standorten der Sammelstellen.
Wenn elekirische Gerdte unkontrolliert entsorgt werden, kénnen wéhrend der Verwitterung
gefdhrliche Stoffe ins Grundwasser und damit in die Nahrungskette gelangen, oder die
Flora und Fauna auf Jahre vergiftet werden. Wenn Sie das Gerdt durch ein neues ersetzen,
ist der Verkdufer gesetzlich verpflichtet, das alte mindestens kostenlos zur Entsorgung entge-
genzunehmen.

INFORMATION UND SERVICE

Weitere Informationen erhalten Sie im Internet unter www.gastroback.de. Wenden Sie sich
mit Problemen, Fragen und Winschen gegebenenfalls an: Gastroback Kundenservice,
Tel.: 04165/2225-0 oder per E-Mail: info@gastroback.de

GEWAHRLEISTUNG/GARANTIE

Wir gewdhrleisten fir alle Gastroback-Elektrogerdte, dass sie zum Zeitpunkt des Kaufes
mangelfrei sind. Nachweisliche Fabrikations- oder Materialfehler werden unter Ausschluss
weitgehender Anspriiche und innerhalb der gesetzlichen Frist kostenlos ersetzt oder beho-
ben. Ein Gewdhrleistungsanspruch des Kaufers besteht nicht, wenn der Schaden an dem
Gerdt auf unsachgemdBe Behandlung, Uberlastung oder Installationsfehler zuriickgefihrt
werden kann. Ohne unsere schriftliche Einwilligung erfolgte technische Eingriffe von Dritten
fihren zum sofortigen Erléschen des Gewdhrleistungsanspruchs.

Der K&ufer muss zur Geltendmachung des Anspruchs den Original-Kaufbeleg vorlegen und
tragt im Gewadbhrleistungsfall die Kosten und das Risiko des Transportes.

Hinweis: Fir die Reparatur- und Serviceabwicklung méchten wir Sie bitten, Gastroback
Produkte an folgende Anschrift zu senden: Gastroback GmbH, Gewerbestr. 20, 21279
Hollenstedt.

Bitte haben Sie dafir Verstdndnis, dass unfreie Sendungen nicht angenommen werden
kénnen. Einsendung von Gerdten: Bitte verpacken Sie das Gerdt transportsicher, ohne
Zubehér und legen Sie den Garantiebeleg sowie eine kurze Fehlerbeschreibung bei.
Bearbeitungszeit nach Wareneingang des defekten Gerdtes betrdgt ca. 2 Wochen; wir
informieren Sie automatisch. Bei defekten Gerdten auBerhalb der Garantie senden Sie
uns das Gerét bitte an die angegebene Adresse. Sie erhalten dann einen kostenlosen
Kostenvoranschlag und kénnen dann entscheiden, ob das Gerét zu ggf. anfallenden Kosten
repariert, unrepariert und kostenlos an Sie zuriick gesendet werden oder vor Ort kostenlos
entsorgt werden soll.
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Einfacher Espresso

Intensiv und aromatisch. Fir einen Espresso
(oder kleinen Schwarzen] brauchen Sie 7
g Kaffeepulver. Brishen Sie etwa 30 ml auf
und servieren Sie in einem kleinen Glas oder
einer Tasse.

GroBer Schwarzer
Ein groBBer Schwarzer wird fir gewé&hn-
lich zundchst als Standard-Espresso herge-
stellt. Danach wird nach Geschmack heifes
Wasser zugegeben.

Flacher WeiBer

Ein einfacher Espresso wird in einer Tasse oder
einem Glas mit heiBer Milch iberschichtet.
Mengenverhdltnis: V2 Kaffee, ¥ heiBe Milch.

Klassischer Kaffee Latté

Dies ist der traditionelle Morgenkaffee in ltalien
und Frankreich. Der Kaffee wird typischerweise
in einem Glas serviert. Dazu wird ein Téfelchen
Schokolade oder siifles Gebéick gereicht.
Zubereitung: Zundchst wird ein einfacher
Espresso aufgebriiht. Dann wird die selbe
Menge heiBBe Milch langsam am Innenrand
der Tasse hinunter gegossen, um eine kremige
Beschaffenheit und eine schéne Schaumschicht
zu erreichen.

Cappuccino

Der echte Cappuccino wird sehr leicht und
lauwarm serviert. Dazu werden /3 einfacher
Espresso mit 1/3 heifler Milch aufgefillt und
mit 1/3 Milchschaum Gberschichtet. Fiir die per-
fekte Optik halten Sie ein Blatt Papier iber eine
Heailfte der Tasse wahrend Sie etwas geraspelte
Schokolade iber die andere Hélfte streven.

Macchiato

Ein kleiner Espresso wird in eine 70-mk
Tasse gefillt und mit einem Léffel feinem
Milchschaum garniert.
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Mocha Frappe (zwei Portionen)

Diese herrliche Erfrischung istim Handumdrehen
fertig und wird die Geniefer von Kaffee und
Schokoladen-Drinks gleichermaf3en begeistern.
Schmelzen Sie zwei gehdufte Teelsffel einer
geraspelten Qualitétsschokolade in zwei dop-
pelt starken kleinen Espressos. Geben Sie eine
halbe Tasse kalte Milch dazu und 9 Eiswirfel.
Mixen Sie das Ganze in einem Mixer bei
langsamer Geschwindigkeit durch, bis die
Mischung eine glatte, samtige Beschaffenheit
hat. Verteilen Sie die Mischung auf 2 Gléser
und servieren Sie sofort.

Espresso Affogato

Diese sifBe Versuchung ist einfach unwider-
stehlich und besteht aus einer Kugel Premium-
Vanilleeis in Espresso. Eventuell kénnen Sie
auch einen Schuss von lhrem Lieblings-Likér
dazu geben. Fir die Optik servieren Sie diese
Késtlichkeit in einem Martini-Glas mit zwei
Mirbeteig-Keksen.

Con Pannia

Con Pannia bedeutet: Mit Sahne. Dies ist
eine schicke Variante des althergebrachten
Wiener Kaffees. In einer Tasse fir 90 bis
120 ml wird ein doppelter Espresso gefillt
und mit einem Schlag frischer kremig geschla-
gener Sahne garniert. Mit Zimt bestduben und
sofort servieren.



Desserts

Vanillepudding mit frischen Himbeeren auf
Mokka-Basis

Fir 6 Personen

Zutaten:

750 ml Sahne

% Tasse feiner Kandis

2 Vanilleschoten, léngs aufgeschnitten

1 Essloffel Gelatine

% Tasse starker, abgekihlter Espresso

1 Kérbchen frische Himbeeren

1 Essléffel zusdtzlicher feiner Kandis oder
Rohrzucker

Zubereitung:

1.Mischen Sie Sahne, Zucker und
Vanilleschoten in einem Topf. Rihren Sie bei
mittlerer Hitze bis die Mischung gerade auf-
kocht. Nehmen Sie dann die Vanilleschoten
heraus.

2. Geben Sie die Gelatine dazu und rih-
ren Sie mit einem Holzlsffel weiter, bis die
Gelatine aufgelést ist. Nehmen Sie den Topf
vom Herd und warten Sie bis die Mischung
abgekiihlt ist.

3. Verteilen Sie die Mischung gleichméBig
auf sechs 150-ml-Gléser und stellen Sie
die Gléser mindestens 3 Stunden in den
Kihlschrank oder bis die Mischung stockt.

4. Verteilen Sie die Himbeeren in einer mittel-
groflen Schiissel, streven Sie Zucker dariiber
und zerdriicken Sie die Beeren mit der Gabel.
5. Mischen Sie den kalten Kaffee unter die
Beeren, decken Sie die Mischung ab und
stellen Sie die Schissel in den Kihlschrank.
6. Verteilen Sie die Fruchtmischung auf den
Vanillepuddings und servieren Sie mit fri-
schem Kaffee.
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Tiramisu

Fir 4 Personen

Zutaten:

1 V2 Tassen Mascarpone oder
Doppelrahmfrischkdse

1 1/4 Tassen Sahne

2 V5 Essloffel Puderzucker

Y2 Tasse starker Espresso, abgekihlt
¥ Tasse Tia Maria oder Amaretto
16 Biskuitstdbchen

Kakaopulver zum Bestduben

Zubereitung:

1.Mischen Sie Mascarpone, Sahne und
Puderzucker in einer groBen Schissel.
Schlagen Sie die Mischung mit dem
Schneebesen auf, bis sie eine kremige
Beschaffenheit erreicht. Stellen Sie die
Mischung dann kalt.

2. Mischen Sie den Kaffee und den Likér in
einer Schissel. Tauchen Sie die Biskuitstdbchen
kurz in die Kaffee/likér-Mischung. Legen Sie
die Hélfte der Biskuitstibchen in einer Schale
aus. Der Boden der Schale muss vollstandig
mit Biskuitstabchen bedeckt werden.

3. Schichten Sie die Hdilfte der Mascarpone-
Creme ber die Biskuitstdbchen. Legen Sie
dann die restlichen Biskuitstdbchen iber der
Creme-Schicht aus.

4. Schichten Sie danach die
Mascarpone-Creme dariber.

5. Stduben Sie Kakao dariber und stellen Sie
das Dessert bis zum Servieren mindestens V2
Stunde kalt.

6. Servieren Sie mit frischen Friichten (Beispiel:
Himbeeren) und frischem Kaffee.

restliche



Kaffee-Zimt-Walnuss-Muffins

Fir 12 Personen

Zutaten:

2 Y2 Tassen Mehl

2 Teeléffel Backpulver

1 Teeléffel gemahlener Zimt

% Tassen feiner Kandis

1 Tasse Saure Sahne

2 Eier

1 Teeléffel fein geriebene Schale einer unge-
spritzten Zitrone

1/3 Tasse Olivens!

% Tassen starker, abgekihlter Espresso

1 Tasse grob gehackte Walniisse
Zubereitung:

1. Sieben Sie Mehl, Backpulver und Zimt
zusammen in eine Schissel und mischen Sie
den Zucker unter.

2.Mischen Sie Saure Sahne, Eier,
Zitronenschale, Olivendl und Espresso in
einer mittelgrofen Schissel gut durch.

3. Kneten Sie diese Mischung unter die
Mehlmischung. Rihren Sie dabei nicht zu
stark durch.

4. Geben Sie den Teig in 12 leicht gefettete
und am Boden mit Backpapier ausgelegte
Muffin-Férmchen. Die Férmchen sollten bis zu
2/3 gefillt sein.

5. Stellen Sie die Muffins in den auf 180 °C
vorgeheizten Ofen und backen Sie die
Muffins etwa 12 bis 15 Minuten bis die
Muffins innen gar sind.

6. Servieren Sie die noch warmen Muffins
mit etwas Puderzucker Gberstreut. Reichen
Sie dazu einen Cappuccino oder Café
Latté.

31

Gehaltvoller Kaffee-Aufstrich

Zutaten:

2 Tassen gesiebter Puderzucker

1 Essloffel schaumig geschlagene Butter
1/4 Tasse starker, heifler Espresso

Zubereitung:

Mischen Sie die Hadlfte des Kaffees,
Puderzucker und Butter in einer Schiissel.
Rihren Sie gut durch und geben Sie den
restlichen Kaffee nach und nach dazu bis
Sie eine streichféhige Masse erhalten.
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